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焼きたて本来の味にこだわったワンランク上のリッチで豊かな味わい 

Cake.jpにて「マドレーヌタイム」を11月22日（月）より販売開始 

～グラデーションが織りなす鮮やかな色彩と、香りを楽しむ優雅なひととき～ 

    

ケーキ専門通販サイト「Cake.jp（ケーキジェーピー）」を運営する株式会社Cake.jp（本社：東京都新宿区代表

取締役：高橋 優貴）は、焼きたて本来の味にこだわりリッチで豊かな味わいの「マドレーヌタイム」を11月22日（月）

より販売開始いたします。 
 

  

焼き菓子が一番美味しいと感じられるのはふんわり、しっとりとした『焼きたての瞬間』。そんな“焼きたて本来の味”をお客

様にお届けしたいという想いから、「マドレーヌタイム」は開発されました。 
 

「彩りショコラ」「彩りイチゴ」「彩り抹茶」の3種展開で、それぞれが3種のフレーバーの詰め合わせになっています。「彩りショ

コラ」は、ジャパンケーキショー東京で優勝した経験を持つ向井聡美シェフ監修。豊かな味わいと香りで、優雅なティ―タイ

ムをお楽しみいただきます。「彩りイチゴ」「彩り抹茶」は、味はもちろん、グラデーションが織りなす鮮やかな色彩で、カジュア

ルな贈り物にもぴったりの華やかさです。 
 

当社は今後も多様化する顧客のニーズをくみ取りながら、加盟洋菓子店や商品ラインナップを拡大し、様々なシーンとの

マッチングを創出していきます。また、菓子業界が抱えるフードロスについて、お客様にご提供する商品は「常に最高の状

態のもの」でありたいという菓子店の想いを尊重しながら、Cake.jpを通し課題解決に向けた積極的な取り組みを推進し

てまいります。 

 



■商品詳細 

「マドレーヌタイム 彩りショコラ」（ジャパンケーキショー東京優勝 向井 聡美氏 監修） 

 

・詰め合わせ内容 

《マドレーヌ バニラ》 

アーモンド風味のしっとり、ふんわりとしたマドレーヌに、バニラがほんのりと香る

ホワイトチョコレートをコーティング。芳醇な香りと甘みが口いっぱいに広がりま

す。 
 

《マドレーヌ キャラメル》 

キャラメルの甘さとまろやかな香りが漂うマドレーヌに、キャラメル風味のチョコレ

ートをコーティング。優しい味わいのキャラメルをしっかりと感じられる逸品で

す。 
 

《マドレーヌ ショコラ》 

甘さを控えめに、少しビターなチョコレートを混ぜ合わせたマドレーヌはしっと 

り、ホロホロとした食感が魅力。仕上げに更にチョコレートをコーティングし、 

カカオの風味が広がるワンランク上のマドレーヌに仕上がっています。 
 

・価格：3,500円（税込）※送料別 

・個数：3種8個入り 

・販売ページ：https://cake.jp/item/3402914/ 

 

「マドレーヌタイム 彩りイチゴ」 

・詰め合わせ内容 

《マドレーヌ ホワイト》 

ほんのり甘いホワイトチョコレートをコーティングした、アーモンドの風味豊かなマ

ドレーヌです。 
 

《マドレーヌ 苺》 

ほのかに香るイチゴのさわやかな香りのチョコレートをコーティングした、しっとりと

したマドレーヌです。 
 

《マドレーヌ 濃苺》 

イチゴの酸味と甘みのバランスが良い、風味豊かなチョコレートをコーティングし                

た、しっとりとしたマドレーヌです。 
 

・価格：3,000円（税込）※送料別 

・個数：3種8個入り 

・販売ページ：https://cake.jp/item/3402912/ 



「マドレーヌタイム 彩り抹茶」 

・詰め合わせ内容 

《マドレーヌ ホワイト》 

ほんのり甘いホワイトチョコレートをコーティングした、アーモンドの風味豊かなマ

ドレーヌです。 
 

《マドレーヌ 抹茶》 

ほのかに香る茶の香りが引き立つ抹茶チョコレートをコーティングした、しっとり

としたマドレーヌです。 
 

《マドレーヌ 濃抹茶》 

華やかな茶の香りが広がる抹茶チョコレートをコーティングした、しっとりとしたマ

ドレーヌです。 
 

・価格：3,000円（税込）※送料別 

・個数：3種8個入り 

・販売ページ：https://cake.jp/item/3402913/ 

 

■向井聡美シェフ プロフィール 

製菓学校在学中から、 食品メーカー主催のパティシエコンテストでグランプリを受賞

後渡仏し、パリでパティシエを経験。 

 

現在は、フリーランスとして製菓学校の講師、商品開発、レシピ開発、コンサルティン

グなどを務め菓子コンクールにてジャパン・ケーキショー東京 プティ・ガトー部門連合会

会長賞（優勝）、BUKOクリームチーズコンテスト優勝、クープデュモンドドゥラパティ

スリーショコラ部門国内大会準優勝など多くの受賞歴を持つパティシエ。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



■ケーキ専門通販サイト「Cake.jp」とは 

 

 

「感動が集まる場所をもっとハッピーに！」をコンセプトに2017年1月よりサービスを開始。全国各地の洋菓子店と提携

し、ご自宅はもちろんレストランや宿泊先、結婚式場、職場等どこへでもお好きなケーキをお届けします。5,000種類以

上の商品をラインナップし、デザイン性の高いケーキやオーダーメイドケーキも手軽にご注文いただけます。現在、会員数7

0万人、加盟店舗数1,500店舗以上と 

ケーキ・スイーツ市場で国内最大級のプラットフォームを展開、特別な日の感動体験や日常の中のちょっとした幸せ体験

を全国にお届けしています。 

https://cake.jp/ 

 

■株式会社Cake.jpについて 

会社名    : 株式会社Cake.jp 

代表者    : 代表取締役 高橋優貴 

本社      : 東京都新宿区西新宿6丁目24-1 西新宿三井ビル1503 

設立日    : 2009年4月23日 

従業員数  : 85名（パート、アルバイト含む） 

決算期    : 12月 

URL      :  https://corp.cake.jp/ 

  

■商品についてのお問い合わせ先 

Cake.jpカスタマーサポート  

TEL : 03-6869-2226（10時～18時） 

 

 

 

 


