
 
 

山田優さんのこだわりが詰まった“ご褒美スイーツ”が完成！ 
出身地沖縄の食材を使用したスイーツや健康や美容を意識したスイーツなど5種類 

「シェリエドルチェ×山田優 監修スイーツ」 
6月28日（火）より順次発売 

 株式会社サークルＫサンクス（代表取締役社長：竹内 修一）は、オリジナルスイーツブランド「シェ
リエドルチェ」から山田優さんが監修したスイーツを6月28日（火）より全国のサークルKサンクスに
て順次発売いたします。 
 
 今回、山田さんから「食べる前のわくわくするような楽しみや食べた後に幸せを感じるようなご褒美
スイーツを目指したい」「出身地の沖縄に関係するものや健康や美容を意識した食材を使いたい」と
いったご意見いただき、それを形にすべく商品開発を進め、この度5種類のスイーツを監修商品として
発売することとなりました。 
 ビターなチョコレートが好きといった味覚の好みやパッケージデザインなどにもご意見をいただき、
2回の試食会を経て完成させた商品に山田さんも「友達に自信を持っておススメできる商品ができまし
た！」と発売を楽しみにされています。 
 
 山田優さんの監修商品は、第一弾として6月28日（火）より「紅芋の濃厚チーズタルト～2層仕立て
～」、「ショコラフィナンシェ」、「十六穀のミルクティードーナツ」の3種類を発売いたします。 
第二弾として、７月５日（火）より「豆乳が入ったレアチーズ～ベリーソース～」、「塩キャラメルと
バナナのマウンテンケーキ」の２種類を発売いたします。 
 
 山田さんのこだわりが詰まった “ご褒美スイーツ”を、ぜひお楽しみ下さい。 

2016年6月21日 



■山田優さん監修の様子が見れる！“商品開発レポート”を公開 
 サークルＫサンクスのホームページにて6月28日より公開 
 http://www.circleksunkus.jp/product/special/yu_yamada_cd/index.html 
 

■スイーツの総合ブランド 「シェリエドルチェ」 
 スイーツはお客様がコンビニを選ぶ際の基準として、常に上位にランクインするほど欠かせない存在
です。当社では2007年11月に、お客様に最も愛されるデザートを提供したいという願いを込め、
「Cherie＝仏語で“最愛の”」と「Dolce＝伊語で“デザート”」という単語を組み合わせたスイーツブラ
ンド『シェリエドルチェ』を立ち上げ、約8年間様々な商品を提供してきました。 
 お客様の日常に至福の時間をお届けする“ご褒美”スイーツとして、選べる楽しさとおいしさを提供し、
「コンビニスイーツと言えばシェリエドルチェ」とお客様に愛され続けるスイーツブランドを目指して
まいります。                          http://www.circleksunkus.jp/product/cherie_dolce/index.html/  
 

【山田優さんからのコメント】 
 こんにちは、山田優です。この度、私がプロデュースしたスイーツが、発売されました！ 
友達に自信を持ってオススメできる商品にしたいと思い、わたしの好きなものや沖縄の紅いも、雪塩を
取り入れて商品を完成させました。本当にすごく美味しい、私の自信作です！是非、ご賞味ください。 
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【商品概要】 
 商 品 名 ：紅芋の濃厚チーズタルト ～２層仕立て～ 
 価   格 ：158円（税込） 
 発 売 日 ：2016年6月28日（火） 
 商品特長： 

  ・山田優さんの出身地「沖縄」にちなんだ、紅芋フレーバーのチーズタルトです。 
  ・しっとりとした紅芋餡と濃厚なチーズの２層がお楽しみいただけます。 
 2週間限定 

【商品概要】 
 商 品 名 ：ショコラフィナンシェ※製品中宮古島雪塩を0.45％使用 

 価   格 ：140円（税込） 
 発 売 日 ：2016年6月28日（火） 
 商品特長： 
 ・ビターチョコレートを使用した焼菓子の定番商品「フィナンシェ」の 

   チョコレートフレーバー。隠し味に宮古島の雪塩を使用しています。 

【商品概要】 
 商 品 名 ：十六穀のミルクティードーナツ 
 価   格 ：140円（税込） 
 発 売 日 ：2016年6月28日（火） 
 商品特長： 
 ・雑穀を使用した、プチプチ食感が楽しいドーナツ。 

   生地に混ぜ込んだ茶葉（アールグレイ）によって紅茶の香りと 
   ミルクティーのような優しい甘さが口いっぱいに広がります。 
   ≪使用している雑穀≫ 
   押麦、はだか麦、もち玄米、もちあわ、もち麦、赤米、 青肌玄米、黒米、 
   発芽玄米、はと麦、ひえ、緑米、もちきび、アマランサス、小麦、たかきび 

【山田優さん監修スイーツ】 

【商品概要】   
 商 品 名 ：豆乳が入ったレアチーズ～ベリーソース～ 
 価   格 ：270円（税込） 
 発 売 日 ：2016年7月5日（火） 
 商品特長： 
 ・暑い時期でも食べやすい「豆乳」を加えたチーズムースのスイーツです。 

   中にはチーズムースと相性が良く、山田優さんが好きなフルーツ「苺」と 
   「ブルーベリー」を使用しています。 

【商品概要】 
 商 品 名 ：塩キャラメルとバナナのマウンテンケーキ 
 価   格 ：298円（税込） 
 発 売 日 ：2016年7月5日（火） 
 商品特長： 
 ・暑い時期に人気の「塩スイーツ」として「塩キャラメル」を使ったケーキを作りました。 

   山田優さんの出身地「沖縄」にちなみ「雪塩」を使用。 
   キャラメルと相性が良く、山田優さんが好きなフルーツ「バナナ」を中に加えました。 


