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食の感動体験を提供する株式会社トリドールホールディングス（東京都渋谷区、代表取締役社長兼 CEO 粟田

貴也）傘下の株式会社トリドールジャパン（東京都渋谷区、代表取締役社長柏原聡）が展開する、コッペパン専

門店「焼きたてコッペ製パン」は2025年8月8日(金)より、ブランド初となるフローズン商品『ひやコッペ！』全5種の販

売を各日数量限定で、竹ノ塚ピーコックストア店にて発売いたします。今後、綾瀬駅北店、メトロセンター葛西店、メ

トロセンター南行徳店の3店舗でも順次販売を予定しています。

2018年、足立区綾瀬に1号店をオープンした「焼きたてコッペ製パン」は、現在関東に4店舗を展開するコッペパン

専門店です。店内にパン工房を構え、毎日生地から手づくりし、“外はふわふわ、中はもちもち”の食感を追求した

こだわりのコッペパンを、一つひとつ丁寧に焼き上げています。店内で仕込み・調理をした種類豊富なフィリングを

常時ご用意し、目でも楽しんでいただける彩り豊かなデコレーションも特徴です。

＜店内工房で毎朝焼き上げるふわふわ・もちもちなコッペパン専門店＞

「焼きたてコッペ製パン」からブランド“初”の
フローズン商品『ひやコッペ！』全5種が新登場！

2025年8月8日（金）より竹ノ塚ピーコックストア店にて数量限定発売

『ひやコッペ！』は、2018年の創業以来愛されてきた「白

コッペ」生地のもちもち食感はそのままに、オリジナルホイッ

プクリームをぎっしり詰めて凍らせた、夏にぴったりの新感

覚フローズンコッペパンです。味わいは、カスタード、チョコ

レート、抹茶、キャラメル、いちごの全5種類をご用意してい

ます。常温で少し解凍させながら、お好みの食感や口どけ

で楽しみください。常温で約30分置いていただくと、生地は

しっとりとした食感に、中はほどよくひんやりとした状態でお

召し上がりいただけます。さらに、常温で約1時間、または

冷蔵庫で数時間置いていただくと、パン生地はふんわりと

やわらかくなり、オリジナルホイップクリームはとろけるよう

な口どけに変化します（※気温や湿度などの環境条件に

よって、解凍の進み具合や食感に差が出る場合がございま

す）。

≪おやつや手土産にもぴったりな夏季限定商品！≫

小腹が空いたときのおやつや、手土産にもぴったりな『ひ

やコッペ！』。夏季限定商品となりますので、暑さ厳しいこの

季節に、ぜひご賞味ください！

≪夏にぴったりな新感覚フローズンコッペパンが誕生！≫



≪商品概要≫

商品名  ： ひやコッペ！
販売価格 ： 250円（税込）
販売期間 ： 2025年8月8日(金)～
販売店舗 ： 焼きたてコッペ製パン竹ノ塚ピーコックストア（各日数量限定）
  ※今後、綾瀬駅北店、メトロセンター葛西店、
  メトロセンター南行徳店でも順次販売予定
フレーバー ： カスタード／チョコレート／抹茶／キャラメル／いちご

※店舗の状況により、メニュー内容に変動が生じる場合がございます

ひやコッペ！（抹茶） 250円
京都・宇治の老舗『堀田勝太郎商店』の抹
茶を使用。抹茶のほろ苦さとホイップクリー
ムの甘みが絶妙なバランスです。

ひやコッペ！（キャラメル）250円
2種のキャラメルソースを使用し、芳ばしい
キャラメルの深いコクとやさしい甘みを引き
立てました。コーヒーとともに味わうのがお
すすめです。

ひやコッペ！（いちご） 250円
見た目もかわいい、ピンク色のオリジナル
ホイップクリームが目をひきます。いちごの
ほんのりとした酸味と優しい甘さで、お子さ
まからご年配の方まで愛される味わいです。

≪店舗概要≫

店舗名 ： 焼きたてコッペ製パン竹ノ塚ピーコックストア
所在地 ： 東京都足立区竹の塚6-7-1
営業時間 ： 7:00～21:00
 ※パンがなくなり次第終了いたします
電話番号 ： 03-5809-6270
定休日 ： 不定休

※価格はすべて税込みです
※写真はイメージです

手前からいちご、カスタード、チョコレート、抹茶、キャラメル

ひやコッペ！（チョコレート） 250円
カカオ香る濃厚なチョコレートとホイップク
リームをまぜた、口当たりなめらかなガナッ
シュをたっぷり使用。濃厚な味わいながらも
後味はすっきりと軽やか。

ひやコッペ！（カスタード） 250円
卵の風味をしっかり感じる濃厚なカスタード
にホイップクリームをまぜてぎっしり詰めま
した。白コッペ生地のほのかな塩味とカス
タードの優しい甘みがほどよくマッチします。



＜本件に関する報道関係からの問い合わせ先＞
株式会社トリドールホールディングス ブランド戦略部

担当 ： 山下、久保薗 E-mail ： tdj-pr@toridoll.com
※リリース内の画像をご要望の場合は、大変お手数をおかけしますが、上記お問い合わせ先にご連絡ください。

≪コッペパン製パンとは≫
2018年、足立区綾瀬に1号店をオープンした「焼きたてコッペ製パン」は、
現在関東に4店舗を展開するコッペパン専門店です。店内にパン工房を
構え、毎日生地から手づくりし、“外はふわふわ、中はもちもち”の食感を
追求したこだわりのコッペパンを、一つひとつ丁寧に焼き上げています。
店内で仕込み・調理をした種類豊富なフィリングを常時ご用意し、目でも
楽しんでいただける彩り豊かなデコレーションも特徴です。

目まぐるしい日々の中の大切な一食。だからこそ、いつ、どこで、だれと
食べても人の温もりが感じられる食事をしてほしい。だから、手間暇を
惜しまず、他店では再現できない、ふわふわもちもちの食感を追求した
こだわりのコッペパンを毎日焼き上げます。焼きたてコッペ製パンは、
毎日食べたくなるコッペパンを作り続けます。これが、私たちの想い、
そして約束です。

■トリドールホールディングスについて
「食の感動で、この星を満たせ。」をスローガンに掲げ、さまざまな業態の飲食チェーンを展開し、味覚だけでなく
五感が揺さぶられる、本能が歓ぶほどの感動を探求し続けています。今後も「食の感動体験」をどこまでも追求し、
世界中で唯一無二の日本発グローバルフードカンパニーを目指して、予測不能な進化を遂げるため、
国内のみならず海外での展開を積極的に推進してまいります。

HP: https://www.toridoll.com/
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