
Nicolita

横浜‧センター北に�地産地消ジェラート�専門店誕生！

3月28日オープン！「小松菜」や「ナス」もスイーツに？！地元の農作物を楽しむ本格ジ
ェラート

横浜‧センター北のジェラート専門店「Nicolita（ニコリータ）」

1. 地元の魅力を�味わう�ジェラートが誕生！

横浜市営地下鉄「センター北」駅から徒歩6分。地元農家の新鮮な野菜や果物を使い、本場イタリア製
マシンで作る「地産地消ジェラート」の専門店「Nicolita（ニコリータ）」が2024年3月28日（金）に
オープンします。

Nicolitaの最大の特徴は、�横浜の隠れた名産�をスイーツにして届けること。横浜市都筑区は、農家
数‧農地面積ともに市内トップクラス（※1）。しかし、地元農家が育てた野菜や果物は小規模生産の
ため、市場にはあまり出回りません。

そこで、「ジェラート」にすることで、より多くの方に農作物を楽しんでもらうことを目指して開業し

ます。

「Nicolita（ニコリータ）」は、単なるスイーツではなく、�地元生産者のストーリーを味わう�体験を
お届けします。



※1「統計で見るつづき」（令和5年度版）より

2. なぜセンター北？なぜジェラート？

なぜセンター北？

ここは会社員の私が長年暮らし、子育てをしてき

た街。地域にお世話になった私が、今度は地域に

恩返しをしたい、そして、この地域で採れる野菜

や果物の魅力をもっと多くの人に知ってほしい。

そんな想いからセンター北を開業の地に選びまし

た。
周辺に溶け込むような店舗外観

「食べることで、地元をもっと好きになるジェラート」

そんな日常の風景をセンター北に根付かせていくことを目指します。

なぜジェラート？

ジェラートは、「アイスクリームより低脂肪で、

素材の味をダイレクトに楽しめる」スイーツで

す。

「旬のフルーツや野菜を活かせる」ジェラート

は、地産地消のスイーツとして最適といえます。
アイスクリームより低脂肪ながら濃厚な味わい

3. 季節ごとに変わる�旬のジェラート�

Nicolitaでは、常時8種類のフレーバーを提供予定。イタリア製の本格ジェラートマシンを使い、店内工
房で丁寧に手作りしています。季節ごとに変わる「旬のジェラート」をお楽しみいただけます。

https://www.city.yokohama.lg.jp/tsuzuki/kusei/tokei/tokeiyoran/toukeidemirutuzuki.html


ジェラートは店内工房で手作り

オープン時のおすすめフレーバー（※2）

ハニーミルク（神奈川県産ノンホモ牛乳と国産蜂蜜を使用）

横浜‧都筑産 いちご（完熟いちごの甘酸っぱさがギュッ！）

横浜‧都筑産 柑橘（ジューシーで爽やかな酸味）

横浜‧都筑産 小松菜を使った野菜ジェラート

ほか

※2 天候などの影響によりフレーバーや産地は変更の可能性があります

地元都筑産の柑橘（写真は湘南ゴールド）

王道のミルク味は神奈川県産の牛乳を使用。また、果物や野菜は地元の旬のものを優先して使用してい

ます。「小松菜がジェラートに！？」「ナスってジェラートに合うの？」最初はちょっと驚くかもしれ

ません。でも、一口食べれば納得。「野菜の新しい楽しみ方」を是非体験してみてください。ジェラー

トを食べると野菜や果物も摂取できる�罪悪感を軽減するスイーツ、それが地産地消ジェラートで

す。



4. オープニングキャンペーン

3月28日（金）～3月31日（月）の4日間限定で、チラシ（紙‧電子）の提示で100円引き！

さらに3月21日（金）12:00-16:00の間に、メディア向けの「プレオープン試食会」 を実施。

ぜひ、お店のこだわりや魅力を直接体験しに来てください。

オープニングチラシ

5. 店舗情報

店名：Gelateria Nicolita



（読み方：ジェラテリア「ニコリータ」― �ニコニコ�と�利他�的でありたい想いから命名）

住所：横浜市都筑区7-2-3 102号（センター北駅より徒歩6分）

営業日/時間：金土日月（週4日）12:00〜17:00　※変動の可能性あり。詳細は公式Instagramにてお知
らせ

公式Instagram：@nicolita_gelato

d158538-1-e18ca19b9f23d051522b893da0d9185c.pdf

Nicolitaのプレスリリース⼀覧

https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/158538
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