
あまおうたっぷり！3月1日から毎年人気の”苺ミルクロール”が
今年も「東京ミルクチーズ工場」から登場！！
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ひな祭りのパーティーにもおすすめ！みんなが喜ぶ見た目も華やかな桜色ロールケーキ。

「東京ミルクチーズ工場」 では、3月1日より”苺ミルクロール”を1本税込み1,728円で期間限定
発売致します！しっとりふわふわのスポンジ生地で包まれた２層のクリームは、食べる箇所に
よって違った味が楽しめます。※お取り扱いは店舗によって異なります。

◆商品詳細
ホワイトチョコ＆練乳を加えたミルキーな生クリームと
あまおうたっぷりの苺クリームを使用した贅沢なロールケーキ。
しっとりふわふわのスポンジ生地で包まれた２層のクリームは、
自家製苺のコンフィチュールも合わさって食べる箇所によって
違った味がお楽しみいただけます。

商品内容：苺ミルクロール 税込み1,728円

販売店舗：羽田空港第 1 旅客ターミナル店、
羽田空港第 2 旅客ターミナル店、東京駅京葉ストリート店、
アトレ吉祥寺店、ルミネ新宿店、ルミネ立川店

◆ブランド情報
厳選したミルク、 良質のチーズ、お菓子職人たちが、 日本
中、 世界中から集めてきた材料で、これまでにない自分た
ちにしか作れないお菓子を作りたい…東京ミルクチーズ工場
は、新しい材料の組み合わせをまいにち考え、驚きとおいし
いお菓子を提供する創造性あふれる工場をコンセプトにして
います。

新しいけど、 懐かしい…
意外だけど、 おいしい!

一口食べると 'わくわく' 'ドキドキ' するような斬新なお菓子
を次々に生み出していく東京ミルクチーズ工場。 お近くに
お店を見つけたときにはぜひ立ち寄って、お気に入りのお菓
子を見つけてみてください。

見た目にも華やかな桜色のロールケーキは、ひな祭りのパーティーやこれからの時期の
お花見など、お手土産にも喜ばれること間違いなし！



◆商品紹介

北海道産牛乳とフランス産ゲランドの塩を使った生地に、
カマンベールチーズのチョコプレートを
サンドしたクッキーです。

スペイン産ローズマリーの花の蜂蜜を練り込んだ生地で、
濃厚なゴルゴンゾーラのチョコレートをサンドしました。

爽やかなバジルトマトのクッキー生地で、イタリア産
トマトとモッツァレラチーズのチョコプレートを
サンドしました。

10 枚入 756 円 (税込)
20 枚入 1,512 円 (税込)

10 枚入 918 円 (税込）
20 枚入 1,836 円 (税込)

10 枚入 842 円 (税込)

発酵バターを使用。バニラを効かせ香りよく仕上げ
ました。しっとり感と程よい食感です。

1 個 216 円 (税込）
6 個入 1,296 円 (税込)

・ソルト＆カマンベールクッキー

・蜂蜜＆ゴルゴンゾーラクッキー

・バジルトマト＆モッツァレラクッキー

・マドレーヌ



◆店舗紹介
ルミネ立川店、アトレ吉祥寺店、東京スカイツリー店、渋谷東急フードショー店、
東京駅・京葉ストリート店、ルミネ新宿店、羽田空港第 1 旅客ターミナル店、
羽田空港第 2 旅客ターミナル店

◆公式サイト
http://tokyomilkcheese.jp/
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