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バターが主役のスイーツブランド 「Butter Butler（バターバトラー）」より
“バターチョコレートフィナンシェ” の発売案内でございます。

2021年1月10日（日）より期間限定にて昨年ご好評いただきました

バターチョコレートフィナンシェをリニューアルし発売いたします。

チョコレートフィナンシェ生地にチョコレートチップを追加することで

更にチョコレート風味が増し、バターのコクとチョコレートのおいしさが詰まった

当家パティシエの自信作です。

大切な方への贈り物・おみやげにおすすめでございます。

数量限定販売となりますので、お早めにぜひご利用くださいませ。

商品名 ：バターチョコレートフィナンシェ

商品説明：スペイン産のチョコレートとチョコレートチップを

ヨーロッパ産発酵バターと合わせて仕立てた

バターチョコレートフィナンシェでございます。

販売価格：４個入 972円（税込）

販売日 ：2021年1月10日

※商品はなくなり次第終了となりますのでご了承くださいませ。

◆商品概要

チョコレートの美味しさが更にアップ！贅沢な味わいの
チョコレートフィナンシェをお届けいたします。



◆Butter Butler （バターバトラー）の代表的な商品について
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◇バターフィナンシェ

ヨーロッパ産の発酵バターとフランス産
ゲラントの塩を使ったバターフィナンシェ。
表はカリッと焼き上げ、中はメープルシロップを
染み込ませ、しっとりと仕上げてございます。

4個入 864円（税込）
8個入 1,620円（税込）
12個入 2,268円（税込）
16個入 3,240円（税込）

◇バターガレット

フランス産の発酵バターとフランス産
ゲラントの塩を使ったガレット。
封を開けるとバターの香りが広がり
サクッホロッと口の中でほどける食感が
特徴のフランス伝統菓子でございます。

9個入 972円（税込）
18個入 1,944円（税込）

◇バターキャラメルポット

バターをきかせたタルト生地の器に
カスタードクリーム、ビターなキャラメルソース
さらにマスカルポーネのクリームを流した
3層仕立ての贅沢な逸品でございます。

1個（直径12cm） ￥2,592（税込）

※こちらの商品は要冷蔵品です。



◆取扱店舗情報
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【本件に関する報道関係者からのお問合せ先】
株式会社シュクレイ 企画開発部宛
メールアドレス：info@sucrey.co.jp 電話番号：0120-39-8507

・NEWoMan新宿店

所在地：〒151－0051 東京都渋谷区千駄ヶ谷五丁目 24番55号

JR新宿駅構内 NEWoMan SHINJUKU内2F 

T E L ：03-6380-1082 

営業時間：月〜土 9:00〜20:00 / 日祝9:00〜19:00（時短営業）

・エキュートエディション渋谷店

所在地：〒 150-6101 東京都渋谷区渋谷2丁目24番12号

渋谷スクランブルスクエア１階

T E L ：03-6380-1082 

営業時間：11:00〜20:00（時短営業）

※新型コロナウイルス感染拡大等の情勢を踏まえ、営業時間変更等の対応を取らせていただく場合がございます。

◆Butter Butler （バターバトラー）について

ご主人様。 こちらバターが主役のお菓子でございます。

「バターバトラー」は、 世界中の産地から

選りすぐったバターでお作りしたバターが主役の

スイーツでございます。 いつもはコクや香りを

引き出したり、サクサクの食感を演出したり

陰ながら洋菓子のおいしさを支えている

脇役のバターでございますが、この度はバターを主役に

据えてお作り致しました。当家のパティシエの自信作を

是非ご賞味くださいませ。

◆公式サイト

https://butterbutler.jp/


