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【インターナショナルガーデンホテル成田】 

純白のクリームに真紅の苺が際立つ美しいデザートの数々  

フレッシュ苺の食べ放題も楽しめる 

「イタリアン×苺のマリアージュ」  
期間：2025 年 1 月 1 日（水）～2 月 28 日（金） 

 
 

 

【2024 年 12 月 10 日】インターナショナルガーデンホテル成田（千葉県成田市 総支配人 中里英樹）では、洗練されたイタリア

ンと苺デザートが織りなす「イタリアン X 苺のマリア―ジュ」を「レストラン AVANTI」で 2025 年 1 月 1 日（水）から 2 月 28 日（金）ま

で開催いたします。 

 

今回のビュッフェでは、純白の雪景色に映える真紅の苺をイメージし、白と赤のコントラストが華やかなデザートを多数ご用意しまし

た。白いドームの中にたっぷりの苺が隠された「苺のショートケーキ」、シチリアの郷土菓子「苺のカッサータ」はリコッタチーズの爽やか

な酸味とレアチーズのような食感が特徴です。「白胡麻のブランマンジェ」や「ミルクプリン」は、濃厚なミルクと生クリームの風味を活

かした滑らかな舌触りです。また、ホワイトチョコレートをディップしていただくプレッツェルは、ほんのり効いた塩気と甘味が絶妙なバラ

ンスでお子さまから大人までご満足いただける一品です。 

 

最も人気の高いフレッシュ苺の食べ放題は、1 月 6 日（月）よりスタートいたします。時間の制限がなく、旬の苺を心ゆくまでご堪能

いただけます。厳選された甘くてみずみずしい苺は、シンプルに味わうのはもちろん、アイスクリームやパンケーキのトッピン

グなど、多彩なアレンジでデザートを華やかに彩ります。苺の香りに包まれる至福のひとときをお過ごしください。 

 

 

 

 



 

 

 

料理は、ピッツァ、ラザニア、パスタなど、イタリアンならではの味を追求したオリジナルメニューに加え、「レストラン AVANTI」自慢のロ

ーストビーフをご用意しています。お肉の旨味を引き出す赤ワインソースや、和風おろしソースでお召し上がりください。そのほか、素

材の旨味を凝縮した「チキンときのこフリカッセ」は、口の中でホロホロにとけるような鶏肉の食感が魅力。店内に設けられたライブキ

ッチンでは、日替わりで旬の食材を活かしたシェフ特製の生パスタを出来立てでご提供します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

ピッツァ マルゲリータ 日替わりショートパスタ 

ローストビーフ 

苺のショートケーキ  苺のカッサータ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■「イタリアン×苺のマリアージュ」 概要 

□期間：2025 年 1 月 1 日（水）～2 月 28 日（金) 

□場所：インターナショナルガーデンホテル成田 1 階「レストラン AVANTI（アヴァンティ）」 

□時間：  

・ランチビュッフェ  ：11:30〜14:30 

・ディナービュッフェ     ：18:00〜21:00  

□料金 

・ランチビュッフェ ：大人 4,200 円 小学生 2,100 円 幼児 1,000 円 

・ディナービュッフェ ：大人 4,500 円 小学生 2,200 円 幼児 1,100 円 

3 歳以下 無料  

※表記料金には、税金・サービス料が含まれます 

 

□メニュー紹介【35 種】 

ライブパフォーマンス： 

【ランチ】 

本日の生パスタ 

【ディナー】 

パルメジャーノレッジャーノを器にしたカルボナーラ 

フレッシュ苺の食べ放題は 1 月 6 日よりスタート！ 

プレッツェルはホワイトチョコレートをディップして 



 

カスタマイズコーナー：焼きたてパンケーキ（ホイップクリーム、メープルシロップ、はちみつシロップ、カラースプレーチョコ） 

 

【冷たいお料理】 

サーモンとポテトのパテ アイオリソース、合鴨スモークと菜の花のペペロナータ、しらすとほうれん草のフリッタータ、カポナータ など 

 

【温かいお料理】 

ローストビーフ、 グリルドポーク スパイシーポテト添え、 鶏胸肉ときのこのフリカッセ、魚介とブロッコリーの黒アヒージョ、ピッツァ  マル

ゲリータ、ハッシュドビーフオムライス、本日のショートパスタ、ラザニア、ベイクドスイートポテト ハニーマスタードソース、ミネストローネ

スープ など   

【デザート 15 種類】 

苺のショートケーキ、カッサータ、フランクフルタークランツ、白胡麻のブランマンジェ、ミルクプリン、ティラミス、ドーナツハンガー（プレッツ

ェル）とホワイトチョコレートフォンデュ、ライチ、フレッシュ苺、白玉あんみつ、バニラアイスクリーム、チョコレートアイスクリーム、ストロベリ

ーアイスクリーム など 

 

【ドリンクバー30 種類】 

オレンジジュース、ウーロン茶、紅茶（4 種）、ハーブティー（2 種）、フレーバーティー（3 種）、コーヒー、カフェラテ、カプチーノ、エスプレ

ッソ など全 30 種 

 

【ウェブサイト】https://gardennarita.com/menu/2718/ 

 

□ご予約・お問合せ： 

TEL: 0476-23-5545（直通 6:30～21:00） 

 

インターナショナルガーデンホテル成田について 

 

成田国際空港から無料シャトルバスで約 20 分の距離に位置するインターナショナルガーデンホテル成田はアクセスの良さはもちろ

ん、成田山新勝寺をはじめとする観光スポットへも便利なロケーションにあり、ビジネスミーティングにも海外へのご出発前後のご宿

泊にも最適です。 

市内随一の広さを誇る全室 28 平米、463 室の客室は、柔らかなトーンでまとめられたゆとりある空間が魅力。客室でも、会議

室、宴会場でも快適な Wi-Fi 接続サービスによる無料のインターネットをご利用いただけます。 

1 フロアに集中する 8 つの会議室では分科会、研修会、139 平米の宴会場では、全体会、セミナー会場、懇親会会場としてもご

利用いただけます。ビジネスミーティングや少人数でのお食事会、パーティにきめ細やかにお応えいたします。 

インターナショナルガーデンホテル成田に関する詳細は https://gardennarita.com/をご覧ください。 

 

オリエンタルホテルズ＆リゾーツとは 

オリエンタルホテルズ＆リゾーツは、株式会社ホテルマネージメントジャパンが運営するホテルチェーンブランドです。 “独自性のある

滞在体験の提供”と、ホテルそのものが“エリアを巻き込んだデスティネーションとなること”を目指し、「オリエンタルホテル」や「ホテル 

オリエンタル エクスプレス」など国内 14 ホテル（総客室数 3,949 室）を展開しています。入会費・年会費無料の独自メンバーシッ

プ「CLUB ORIENTAL（クラブオリエンタル）」では、魅力的な特典や会員限定プランをご利用いただけます。 

-ホームページ：https://www.oriental-hotels.com 

-Facebook：https://www.facebook.com/profile.php?id=100070068335069 

-Instagram：https://www.instagram.com/oriental_hotelsandresorts 

-YouTube：https://www.youtube.com/@orientalhotelsandresorts 

-X：https://twitter.com/Oriental_HR 

-CLUB ORIENTAL: https://www.oriental-hotels.com/club-oriental/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社ホテルマネージメントジャパン会社概要 



株式会社ホテルマネージメントジャパンは、国内 22 ホテル（総客室数 6,454 室）を展開するホテル運営会社です。グループホテ

ル総従業員数は 2,772 名。独自ブランドである「オリエンタルホテル」と「ホテル オリエンタル エクスプレス」に加え、「ヒルトン」、「シェ

ラトン」、「ホテル日航」など多様なホテル経営及び運営を行っています。（2024 年 12 月現在） 

https://www.oriental-hotels.com/hotellist/ 

 

 
【報道関係者からのお問い合わせ】 

株式会社ホテルマネージメントジャパン 

担当：営業企画 村上、菊地、舟木  

TEL：03-6422-0510（代表）（平日 10:00-17:00）  

E-mail：contact_others@hmjkk.co.jp 

 

 
 


