
 

報道関係者各位 

      ヒルトン成田 

      マーケティング コミュニケーションズ 

高浪・安藤・馬場 

TEL: 0476-33‐0212 

Email: marketing@hilton-narita.com 

 

【ヒルトン成田】 

1 日 5 台限定！あまおう 60 粒がきらめくクリスマスタワーケーキが登場 

～聖夜を彩るスイーツ全 5 種をラインアップ～ 

2025 年 10 月 1 日（水）より予約受付 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【2025年 9月 25 日】ヒルトン成田（千葉県成田市 総支配人 田中秀和）は、10月 1日（水）より、全 5種類のクリスマスケー

キの予約受付を開始します。 

 

今年は、福岡県産の高級ブランドいちごを 60粒も使用したスペシャルケーキ「パレス・オブ・ストロベリー」が新たに登場します。まる

でお城のような二段仕立てのケーキは、しっとり焼き上げたスポンジの間にホイップクリームといちごをたっぷりサンドし、ホワイトチョコレ

ートの城壁から鮮やかな「あまおう」が顔をのぞかせるようなデザインが特徴です。一口ごとに広がる芳醇な香りと甘みを心ゆくまでご

堪能ください。トップのドームには、宝石を散りばめたように輝く飴細工をあしらい、聖夜を華やかに演出します。 

 

おとぎ話のような世界観はホテルロビーの装飾にまで広がり、高さ 220 ㎝もの巨大なお菓子の家が初登場します（11月 5 日（水）

～12月 25日（木））。そのミニチュアともいえる、クッキーで出来た可愛らしい「ヘクセンハウス」には、クリスマス限定のお菓子を詰め

合わせました。贈り物にも最適な一品です。 

 

そのほか、濃厚なチョコレートシフォンをコーティングした「Berry Merry Strawberry！」や、ホテルメイドならではの上質な味わいが

楽しめる「ストロベリーショートケーキ」など、豊かなラインアップをご用意しています。 

 

クリスマスケーキのご予約は、10 月 1日（水）から 12 月 15日（月）まで承ります。お渡しは、12 月 23 日（火）～25日（木）の 3

日間、ロビーフロア「テラス レストラン」内テイクアウトショップ「パティセリ」にて行います。 
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遊び心をたっぷり詰め込んだケーキとともに、笑顔あふれるクリスマスをお過ごしください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Berry Merry Strawberry！ 

4,000 円 

（直径下層部 15cm・上層部 12 ㎝/高さ約 10cm） 

 

艶やかなチョコレートでコーティングした、チョコレートムースとシフォンの二層仕立てケーキです。なめらかなムースの中にはラズベ

リージュレを忍ばせ、カットすると真っ赤なストロベリーが溢れ出します。きらめくアラザンを散りばめた華やかで小ぶりなサイズは、

お一人様でも贅沢にお楽しみいただけます。 

 

パレス・オブ・ストロベリー 

22,000 円 1 日限定 5 台 

（下段直径 18 ㎝/上段直径 12 ㎝ X 高さ約 20 ㎝） 

 

 
ヘクセンハウス（お菓子の家） 

4,500 円 

（横幅 16cm/奥行 18cm/高さ約 15cm） 

 

香ばしく焼き上げたジンジャーブレッドクッキーに 

アイシングで雪や窓を描き、温かみのある冬の情景を表現

しました。中には、クリスマス限定のお菓子を詰め合わせ、

見ても食べても楽しめる一品に。心温まる物語を感じさせ

る、ヒルトン成田ならではの贈り物です。 

 

 

《カットした状態のイメージ》 

《ドームを外した状態》 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■クリスマスケーキ販売概要 

【予約期間】2025 年 10 月 1 日（水）～12月 15日（月） 

【販売場所】「パティセリ」 （ヒルトン成田 ロビーフロア「テラス レストラン」内） 

【お引渡し日時】2025年 12月 23日（火）～25 日（木）10：00～21：00 

ご予約はこちらから 

 

※表示料金には、消費税が含まれます 

 

【お問合せ・ご予約】 

レストラン予約： TEL:0476-33-0333 （受付時間 10：00～18：00） 

 

 

 

ヒルトン成田について 

ヒルトン成田は成田市のほぼ中心に位置し、成田国際空港まで無料シャトルバスで 15分。1 万坪の緑豊かな敷地にたたずむ

贅を尽くしたホテルは、548 室のゲストルーム、5名から 1,100 名まで収容可能な 18のミーティングルームを備えています。リゾート

感とビジネスサポートの機能を兼ね備えたアーバンリゾートホテルとして、国内外のお客様から好評をいただいております。近郊には

数々の有名なゴルフコースや成田山新勝寺などがあり、レジャーにもビジネスにも絶好のロケーションです。 

ヒルトン成田に関する詳細は https://www.hiltonnarita.jp/をご覧ください。 

 

 

ヒルトン・ホテルズ&リゾーツについて 

ヒルトン・ホテルズ&リゾーツは、100 年以上にわたり、ホスピタリティの基準を築き、世界中で人、文化、地域の架け橋となってきま

した。世界で人気のあるデスティネーションで、魅力的なデザインと活気あふれる共有スペース、賑やかなロビーやバー、トップクラス

のレストラン、アイコニックなイベント会場などを通じて、人々が集い、交流し、注目を集める場を提供しています。世界 6 大陸で

600 軒以上のホテルを展開し、世界中のお客様を専門知識とおもいやりのこもったサービスでお迎えしています。ご予約は公式サ

イトまたは業界をリードするヒルトン・オナーズのモバイルアプリから。ヒルトンの公式チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ

会員には、すぐに利用できる特典をご用意しています。 

最新情報は stories.hilton.com/hhr、Facebook、X 、Instagram をご覧ください。 

 

 

 

いちごのミルフィーユ 

6,000 円 

（長さ 15cm/幅 10cm/高さ約 5cm）※アルコール使用 

 

フランス産バターを練り込んだサクサクのパイ生地に、コアン

トローの香りが漂う上品なカスタードクリームをたっぷりサン

ド。仕上げに真っ赤ないちごを贅沢に飾りつけ、クリスマスに

ふさわしい華やかなミルフィーユに仕上げました。 

 

 

 

ストロベリショートケーキ 

6,000 円 

（直径 15cm/高さ約 6cm） 

 

口に入れた瞬間、なめらかな生クリームと甘酸っぱいいちご

が織りなす絶妙なハーモニーが広がります。飽きのこない優

しい味わいで、お子様からご年配の方まで楽しめる、ホテル

メイドならではのショートケーキです。 

https://www.hiltonnarita.jp/plans/restaurants/1089
https://www.hiltonnarita.jp/
https://www.hilton.com/ja/brands/hilton-hotels/
https://www.hilton.com/ja/brands/hilton-hotels/
https://www.hilton.com/ja/brands/hilton-hotels/
https://www.hilton.com/ja/p/hilton-honors-mobile-app/
https://www.hilton.com/ja/hilton-honors/member-benefits/
https://www.hilton.com/ja/hilton-honors/member-benefits/
http://stories.hilton.com/hhr
https://www.facebook.com/hilton
https://x.com/HiltonHotels/
https://www.instagram.com/hiltonhotels/


 

 

株式会社ホテルマネージメントジャパン会社概要 

株式会社ホテルマネージメントジャパンは、国内 24ホテル（総客室数 7,671室）を展開するホテル運営会社です。グループホテ

ル総従業員数は 3,411 名。独自ブランドである「オリエンタルホテル」と「ホテル オリエンタル エクスプレス」に加え、「ヒルトン」、「シェ

ラトン」、「ホテル日航」など多様なホテル経営及び運営を行っています。（2025年 9月現在） 

https://www.oriental-hotels.com/hotellist/ 

 

【報道関係者からのお問い合わせ】 

株式会社ホテルマネージメントジャパン 

担当：営業企画 舟木、菊地、池上 

E-mail：contact_others@hmjkk.co.jp 

TEL：03-6422-0510（代表）（平日 10:00-17:00） 
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