
 

PRESS RELEASE 
 
  

2025 年 6 月 14 日（土）・15 日（日）に 
Blooming Camp（グラングリーン大阪）にて、未来に 
挑戦する企業とエンタメ業界をマッチングさせた、共創した 

ものづくりビジネス「未来共創 EXPO2025 展示商談会」開催 
 
未来共創 EXPO2025 実行委員会（大阪市中央区、代表：佐々木透）は、主に海外に向けた新しいマーケットを共創するこ

とで、強い日本の経済・文化の発展を目的とし、新たなプラットフォームの確立に取り組む実行委員会組織です。2025 年

開催中の関西・大阪万博により、世界的にも日本に注目が集まる中、イベントをはじめとした様々なコラボレーション活動

を通じ、日本の文化や商品をさらに認知・拡大していくために、以下 5 つの共創事業を柱に展開していくスタートアップの

第一弾として、来る 2025 年 6 月 14 日（土）。15 日（日）に「未来共創ＥＸＰＯ展示商談会」を開催します。 

【Webページ】 https://mirai-expo.net  

 
 

■共創事業内容 

（１）事業発展に寄与する商談マッチング 

   バイヤーなども含めた参加者との商談の場づくり 

（２）特化したクリエイターの才能を発掘・育成 

   コスプレイヤー、アイドル、VTuber などのパフォーマーと「共創」の場づくり 

（３）メーカーと特化した才能をマッチング 

   特化した才能達と一点突破のコラボ商品開発やクラファンなど使った「共創」のサポート 

（４）ニューメディアとのコラボレーション 

   ローカルテレビ 15 局のネットワークで日本全国に情報発信する「ロコの星」と「共創」した情報発信 

（５）海外マーケット進出するためのフォローアップ 

   タイ・バンコクを中心に ASEAN6.5 億人のマーケットに向けたインフラ作りを「共創」 

 

 

 

報道関係各位 
 

2025 年 6 月 6 日 
未来共創 EXPO2025 実⾏委員会 



 

 
 

【開催概要】 

イベント名称 ：未来共創 EXPO2025 展示商談会 

開催期間 ：2025 年 6 月 14 日（土）10 時～18 時＜招待制＞、15 日（日）10 時～18 時＜一般＞ 

開催場所 ：グラングリーン大阪 北館 JAM BASE3F Blooming Camp 

（住所〒530-0011 大阪府大阪市北区大深町 6-38） 

参加費用     ：無料（企業・一般とも） 

 

  
Blooming Camp 

A ゾーン／企業×パフォーマーのプレゼンテーション 

B ゾーン／商品・作品展示 

C ゾーン／商品・作品展示 
 

●展示会同時開催のイベント内容／A ゾーン 

 
■2025 年 6 月 14 日（土） 招待者のみ  

9:30 開場受付 

10:00 開会挨拶・基調講演：格好良い大人の背中を見せたい／ 

未来共創 EXPO2025 実行委員会委員長／佐々木 透 

10:10 共催挨拶：さくらインターネット株式会社 社長室／横野 龍賢 

10:15 講演：VTuber を育てる／株式会社スペック代表取締役／上村 英樹 

10:30 パフォーマンス：音楽部、ダンス部、スペック心學塾朗読ミュージカル／なるには學問堂 

11:15 プレゼンテーション（１） 

 共鳴する想い、広がる可能性ーアバターと企業が織りなす、共創の世界：モノリス／奥田善隆 

11:45 LIVE パフォーマンス 小池産業株式会社×アーティスト／silsil 

12:30 ランチ（Blooming kitchen 限定メニュー提供：株式会社オレンジフィールズ・ 

100%エコ食器提供：富博国際株式会社） 

13:30 トークセッション（１） コスプレライブアクター／しらゆき 

（コラボメーカー：合同会社 Trusvia・日本オリーブ株式会社 各 15 分） 

14:15 トークセッション（２） 世界コスプレサミット 2024 チャンピオン／みよまよ 

企業×クリエイターのコラボ事例を発表！企業間、企業とクリエイターの商談を創出 



 

（コラボメーカー：株式会社チェルモリオ・株式会社ソラアオ・E&C サポート株式会社・合同食品株式会社・ 

一般社団法人味付けアドバイザー協会・株式会社ツーエイト 各 15 分） 

16:00 トークセッション（３） ニンジャボクサー／殴られ屋ケンジ 

（コラボメーカー：天吹酒造販売合資会社・株式会社平田酒造場・株式会社 SORI 各 15 分） 

16:45 プレゼンテーション（２）  プロボクサー：細川 貴之（ほっそん） 

17:00 プレゼンテーション（３）  アクセサリー：GoldLeather／加治 直樹 

17:15 交流会、マッチング 

18:00 閉会の挨拶：未来共創 EXPO2025 実行委員会委員長／佐々木 透 

 
■2025 年 6 月 15 日（日） 招待者・一般 

9:30 一般開放、開場受付 

10:00 基調講演：強い日本を取り戻す／未来共創 EXPO2025 実行委員会委員長／佐々木 透 

10:25 共催挨拶：さくらインターネット株式会社 社長室／横野龍賢 

10:30 講演：Vtuber を育てる／株式会社スペック代表取締役／上村 英樹 

11:00 プレゼンテーション（１）  

共鳴する想い、広がる可能性ーアバターと企業が織りなす、共創の世界：モノリス／奥田善隆 

11:45 LIVE パフォーマンス：シュガーペイント LIVE アーティスト／坂本幸雪 

12:00 ランチ（Blooming kitchen 限定メニュー提供：株式会社オレンジフィールズ・ 

100%エコ食器提供：富博国際株式会社） 

13:00 トークセッション（１） コスプレライブアクター／しらゆき 

（コラボメーカー：株式会社チェルモリオ、 株式会社ソラアオ・合同会社 Trusvia・E&C サポート株式会社・ 

合同食品株式会社 各 15 分） 

14:30 パフォーマンス（１）：ダンス LIVE：おっさんダンス部 

14:45 パフォーマンス（２）弦六バンド演奏（全 4 曲）：かなでる學院 

15:00 トークセッション（２） ニンジャボクサー／殴られ屋ケンジ 

（コラボメーカー：天吹酒造販売合資会社・株式会社平田酒造場・株式会社ツーエイト・ 

一般社団法人味付けアドバイザー協会・株式会社 SORI 各 15 分） 

16:30 プレゼンテーション（２）  アクセサリー：GoldLeather／加治 直樹 

16:45 交流会、マッチング  

18:00 閉会の挨拶：未来共創 EXPO2025 実行委員会委員長／佐々木 透 

 

 

●VTuber と企業のクロストーク／B ゾーン 
 

 
 

 

 

 

 

 



 

 
 

■出展企業 
 

    

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

     

     

 

 

 

 

 

     

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

出展企業・パフォーマー 

B ゾーン 1／小池産業株式会社 

hemmate inside care gel 

https://hemmate.jp/ 

 
生命の美しさは膣からはじまる－ 膣洗浄を新しい

習慣に。膣内を清潔に洗浄し、健康な状態を保つ乳

酸桿菌と美容液成分配合のジェルが膣内に留まり

ゆっくりと排出されます。洗浄後も善玉菌を適度に

維持して、自浄作用を弱めることなく清潔に保ちま

す。容器も洗浄液も純日本製。ヒアルロン酸＋ザク

ロ果実エキス＋乳酸桿菌＋大豆種子エキス＋ロー

ズマリーエキス＋グレープフルーツ種子エキス 

 

C ゾーン 1／株式会社チェルモリオ 

イタリアンジェラート 

https://florjapan.com/shop/ 

 
本物のジェラートはイタリア人の知恵と技術から生

まれる。FLOR のジェラートはイタリア本店工場から

届く上質な天然素材の原材料と、伝統的なレシピで

作られます。日本店では本場ローマの味を限りなく

再現した世界基準フレーバーだけでなく、伝統的な

レシピを元に日本の様々な素材を組み合わせること

で、日本オリジナルフレーバーも開発。お客様に新

しい感動と発見を提供致しております。 

 

C ゾーン 3／E&C サポート株式会社 

無添加ドレッシング 

https://funfun-kitchen.com/ 

 
口コミだけで年間 3 万本販売する「魔法のドレッシン

グ」安全・安心・おいしい食品を提供します。 

保存料、香料、化学調味料不使用です。使用する

素材にもこだわり、１本１本丁寧に手作りしておりま

す。玉ねぎは、淡路島産の新鮮玉ねぎを使用、ゆず

は箕面の実生（みしょう）柚子を使用しています。 

C ゾーン 8／株式会社オレンジフィールズ 

パン&スリランカ産紅茶 

https://www.orangefields-

teagarden.com/tea.html 

 
2014 年から Pariz Nuts 社と共同でイラン産の良質

なドライフルーツやナッツを日本の消費者へお届け

してきました。栽培中無農薬、自然由来の肥料を使

用し、パリズメンバー全員がピスタチオを我が子の

ように大切に育てて、収穫し加工まで行っていま

す。今回は「デーツ」をたくさん使った特製パンとスリ

ランカのおいしい紅茶を提供いたします。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

   

C ゾーン 2／株式会社 ソラアオ 

本格チーズケーキ 

https://kyotosoraao.com/ 

 
京都のチーズケーキ屋さんソラアオです。重すぎず、

食べやすい。もうひとつ食べたくなるチーズケーキ。

安心な国産原料と京都産の美味しい素材、15 年間、

研究を重ねてたどり着いた焼成方法。こだわり抜い

た新しいチーズケーキです。 

ソラアオのこだわり 

・素材：安心な国産を使用しています。 

・焼き加減：スフレとベイクドの中間、しっとりしている

のにふわふわ。 

・コラボ：京都の美味しい食材とコラボレーションして 

います。 

 

C ゾーン 4／合同食品株式会社 

無添加コロッケ 

https://www.godo-foods.jp/ 

 
新しいコロッケを作ろうと試行錯誤を繰り返し出来上

がった無添加コロッケです。主に国内産の材料を使

用し、農薬などを使わず育てた安心・安全な野菜を

選ぶだけでなく、調味料も厳選し、保存料や化学調

味料などの食品添加物を加えずに自然な味に仕上

げました。「食べたものが人の身体を作り、心を作

る」と私は信じています。そうした幸せな食は、自然

を育み、地球を守ることにもつながるはず。これから

B ゾーン 4／株式会社平田酒造場 

いせひかり 

https://hirasake.thebase.in/ 

https://isenosato.stores.jp/ 

 
明治２８年の創業以来研鑽を重ね、「酒は醸し育て

るもの」というコンセプトのもと、手造りにこだわって

きました。「品質第一」を社是にして、寒冷飛騨の地

の利と伝統に培われた技術により岐阜県の酒米

「ひだほまれ」他を使用、清流宮川の伏流水の井戸

水を汲み上げ仕込んだお酒です。少量小仕込み、

まるで子どもを育てるように丁寧に愛情かけて醸し

ております。聖地伊勢で収穫された酒米を原料とし

て造られた逸品「いせひかり」も珠玉の銘品です。 

 

C ゾーン 9／株式会社 SORI 

ほっそんスペシャルアサイー 

https://www.kameido.co.jp/tonowa/ 

 
元 WBO アジアパシフィックチャンピオンが直接指

導。mukai_hirofumi@lit.gym.cafe.sauna 代表の向井ト

レーナーが本格的にご指導いたします 

本気で強くなりたい方、フィットネスで体力つけたい

方など目的に合わせてメニュー提案させていただき

ますのでお気軽にお越しください。当店お勧めのス

ペシャルアサイーを是非ご賞味ください。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

C ゾーン 5／なかがわ野菊の里 

徳島県の農家さん 

https://www.nogikunosato.com/ 

 
刻楽（人生を楽しむ）。こだわり（自然・栽培・品質・

おもてなし）。 「眞味只是淡」健康食は自然の淡味

です。徳島の 1300 年の伝統米と共に米匠の技 で、

昔ながらの農薬を使わない無農薬米専門にお米作

りを行っています。食の安全と健康を思い、農薬は

使わず、昔ながらの栄養あるおいしさのために 

代々受継がれた「秘伝の堆肥」で育てています。 

自然と共に歩み、あらゆる命が息づく健康な大地で

こそ「食べた人を元気にするお米が育ちます。」土 

に、水に、堆肥に。こだわるほどおいしくなる米は米

匠の誇り。伝統米の繊細で栽培が難しい所は米匠

の生きがいです。⻑い歴史の中で時代と共に人々 

の考え方は変わってまいりましたが、食の安心安全

だけは決してかわってはいけない大切なものです。

健康は日々の食卓で培われます。誰が、どこで、 ど

のように育てている食べ物なのか、賢く選ぶことが

『安心・安全な食べ物』の鉄則です。 

 

C ゾーン 6／株式会社ツーエイト 

西京焼き 

https://www.two-eight.net/ 

 
創業者であり、父である塩見孝の社訓『持続的工夫

と実行』に継続して取り組み、更なる品質向上、そし

て皆様から安心してご相談いただける企業を目指し

て精一杯努力して参ります。 

『少量多品種』という最大の強みを生かし、様々な商

品造りにチャレンジして参ります。ツーエイトでは素

材にこだわるのはもちろんですが、調理方法にもこ

だわりを持ち、皆様により美味しいものを提供でき

ればと考えております。 

■ 煮魚、焼魚のセールスポイント 

・Point1. 骨取り加工済の原料使用/お子様やご

高齢の方まで安心して食べていただけ

ます。 

・Point2. 煮魚は焼き＆真空調理の独自の製造法

を採用/魚の臭みが残っていません。 

・Point3. 解凍後、電子レンジで約 60 秒温めるだ

けの簡単調理/火を使う必要がありませ

ん。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

B ゾーン 3／天吹酒造販売合資会社 

日本酒/スパークリング 

https://www.amabuki.co.jp/sake/000413.php 

 
何よりも先に原料処理を第一優先とし、秒刻みで慎

重かつ丁寧に取り組む精米・洗米作業。使用する酵

母に合わせて掛け米、麹米を調整。2 種類の酵母を

使用しそれぞれ別タンクでの仕込み。酵母に寄り添

い支えながら行う徹底した温度管理。 

酒造りに不可欠な原料への深い感謝を胸に、米・

水・酵母の特性をより引き出せるよう丁寧で丹念な

造り。搾った後の酒の出来を利いて別々のタンクで

仕込んだお酒の調合比率を調整。一切妥協せずに

愛を込めてお酒造りに日々取り組んでいます。 

日下無双とは造り手の名前を冠したこのお酒は、世

界、天下にならぶものがないほど優れているという

意味を持ちます。その名に恥じない酒造りをするた

めに、伝統に学び、時に新しい技術を取り入れなが

ら常に成⻑し続ける日本酒。それが日下無双です。 

造り手・日下信次（ひのした しんじ）です。気づけば

酒造業界に入って 30 年の月日が経ちました。今ま

でとは違う新しい環境の中で、これまで培ってきた

経験・スキルがどれだけ活かせるかが試されると思

います 

 

B ゾーン 2／日本オリーブ株式会社 

世界一のオリーブオイル 

https://www.nippon-olive.co.jp/ 

 
オリーブの秘められた力を信じて 70 年、自然の力を

最大限に生かすサイエンス。「自然を尊び、科学を

重んず」をテーマに、オリーブを育てながら、これま

で資源として有効活用されていなかったオリーブの

果汁や葉、花にも着目してきました。 

1949 年の発売以来、世代を超えて愛される無添加

ケアの草分けです。会社の創業と同時に発売した

化粧用オリーブオイルは年間販売本数は約 10 万

本。日本オリーブは「自然を尊び、科学を重んず」を

テーマに、オリーブを育てながら、これまで資源とし

て有効活用されていなかったオリーブの果汁や葉、

花にも着目してきました。 

地元大学との共同研究を進めながら、新機能の解

明、新素材の開発に取り組んでいます。私たちは、

その仕組み作りが、社会の役に立つと信じていま

す。 

今も「牛窓オリーブ園」でオリーブを育て研究しなが

らオリーブの専門家としてオリーブが皆様の暮らし

の中で役にたつことを願っています。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

C ゾーン 7／一般社団法人味付けアドバイザー協会 

無添加和食のたれ、ポン酢、白だし、合わせ

酢、焼肉のたれ 

https://ajitsuke-kitchen.stores.jp/ 

 
食卓が笑顔になる味付けを伝え、味付けを通じ日

本の食文化を発信する 

■ 煮魚、焼魚のセールスポイント 

●昔ながらの発酵調味料でやさしい味わい「醤

油・味噌・酢・みりん・酒」をベースに、天然の鰹

節や昆布・野菜・柑橘類を使用した安心できる

原料で 作るやさしい味わいの調味料です。 

●化学調味料・保存料・着色料などは不使用 精

製した白砂糖や化学調味料・保存料・着色料な

どの食品添加物は使用していません。水を一

切使用せず 素材だけでブレンドしています。 

●味付けが簡単に決まるから時短にも！発酵調

味料の黄金比ブレンドにより素材の味を引き出

し、定番の家庭料理の味付けが簡単に決まり

時短にもなり ます。 

 

B ゾーン 5／合同会社 Trusvia 

ときつ養蜂園はちみつ 

https://bees-life.net/ 
 

ミツバチの命を大事にするというコンセプトのもと、

はちみつを作ってくれるミツバチ達が暮らしやすい

環境を整え、自然豊かな蜜源地と言われている 山

口県でミツバチ達と一緒に無農薬のはちみつを育

てています。 

仁保の土地は寒暖差が激しく、FFC テクノロジーを

使用した土地の力も手伝って、酵素 力の強いキレ

イな蜜が取れ、日本でもトップクラスの品質のはち

みつを生産する事ができています。 

 

B ゾーン 8／富博国際株式会社 

完全エコ容器 

https://health-beauty.co.jp/ 

 
紙容器の概念を超えた、 100%植物由来・完全循環

型のエコ容器を開発しました。完全循環型素材を採

用： 竹・再生パルプ・キャッサバ澱粉のみを原料と

し、新たな森林資源を消費せず、 使用後は土に還

るサステナブル設計。有害物質も一切発生しません 

高性能・多用途： 水・油・熱に強く、電子レンジ・オー

ブン・冷凍保存にも対応。従来の「紙皿」「紙コップ」

と は 一 線 を 画 す る 高 機 能 性 を 備 え て い ま す 。 

安心の国内初仕様： 日本国内では他に類を見ない

素材構成と耐久性を両立した、唯一の完全エコ容

器です。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■参加パフォーマー 
 

   
 
 

 
 
 
 

B ゾーン 7／GoldLeather 

アクセサリー 

https://www.facebook.com/naokikaji.goldleat

her 
Leather/Accessary 『 GoldLeather 』 2005 年 始 動 。

2023 ミラノにてコレクション。曾祖父は京都画壇の

富樫景堂。祖父は彫刻家。50 ヶ国を旅し心踊るパ

ーツや情景を源に作品を創作。「��強 い日本を取り

戻す」実行委員会、「伝説の八咫烏」デザイン監修、

「JAPAN EXPO THAILAND」実行委員会、「未来共

創 EXPO」実行委員会等に名前を 連ねて世界を旅

する。 

 

アーティスト／silsil（シルシル） 

現代女性の内面を描き続ける日本人アーティストで、ライブアートバトルの国内チャンピオ

ン。女性の魅力や感情を独自の色彩とスピード感ある表現で描き、国内外（台湾・上海・

NY・イタリア）で高く評価されている。台湾の音楽フェスやイタリア・パレルモでの公認ウォー

ルアートなど、国際的な活動も多数行っている。 

https://www.instagram.com/silsilism/ 

コスプレライブアクター／しらゆき 
表現力とパフォーマンスで魅せる『コスプレライブアクター』の肩書きを作り出し、DJ,動画ク

リエイター,アーティスト,モデル,インフルエンサーとしても幅広く活動。音声合成ソフト CeVIO 

AI、Synthesizer V AI ROSA(ロサ)中の人。世界初ボカロ好きが集まる音声合成に特化した

常設飲食店「Cafe&Bar 39Party*」のプロデューサー。代表的なコスプレは初音ミクをリスペ

クトして自分なりに表現した #しらゆきミク。 

https://shirayukimiku.com/ 

https://www.youtube.com/@shirayuki39 

VTuber／九十九みな 
兵庫県・神戸生まれのご当地 VTuber（VSinger）。兵庫県の魅力や地域情報を発信しなが

ら、歌ってみたやゲーム実況で楽しいコンテンツをお届け！「兵庫県薬物乱用防止 PR 大

使」としても活動中。 

https://youtube.com/@tsukumomina 
 

C ゾーン 8／株式会社４th Avenue 

イラン産ドライフルーツ 

https://www.4thavenue-japan.com/ 

 
2014 年から Pariz Nuts 社と共同でイラン産の良質

なドライフルーツやナッツを日本の消費者へお届け

してきました。栽培中無農薬、自然由来の肥料を使

用し、パリズメンバー全員がピスタチオを我が子の

ように大切に育てて、収穫し加工まで行っていま

す。今回は「デーツ」をたくさん使った特製パンとスリ

ランカのおいしい紅茶を提供いたします。 



 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

殴られ屋・YouTuber／殴られ屋ケンジ 
「世界平和」という夢のため、殴られ屋パフォーマンスをはじめ、芸人・俳優・元キックボクサ

ーなど多彩な経験を活かし、2030 年までに世界的に有名になり、自らの思いを発信し続け

る挑戦者です。 

https://lit.link/ninjaboxer 

 

プロボクサー／細川貴之（ほっそん） 
株式会社 SORI 代表取締役 第 35 代日本スーパーウェルター級チャンピオン 第 32 代東洋

太平洋スーパーウェルター級チャンピオン IBF アジア Jr.ミドル級チャンピオン IBF 世界同級

3 位 ブレイキングダウン 3 勝 1 敗 

https://x.com/sori450 
 

ダンサー／おっさんダンス部 
ダンスなんてやった事ないおっさんが一生懸命に踊ります！腰が痛い！膝も痛い！肩もあ

がらない！上がるのは息と血圧だけ！人生 100 年時代！面白く楽しく生きるおっさんの姿

を観てください！ 

 

株式会社 Virus Blockers／佐々木 透（ささやん） 
DS ジャパン、通販アスクルなど日本国内で小売業で成功を成し遂げ 50 歳でタイに移住。

JAPAN EXPO THAILAND を運営しながら、日タイの文化交流、及びビジネス交流事業を推

進して来ました。今年からは、本物の VTuber を育てることに力を入れて参る所存です。 

https://strong-japan.studio.site/ 
 

世界コスプレサミット 2024 優勝／みよまよ 
「みおし」と「まめまよ」からなるコスプレクリエイター＆パフォーマーコンビ。世界コスプレサミ

ット 2024 グランドチャンピオン！衣装・ウィッグ制作からパフォーマンスまで幅広い分野で国

内外に活動を広げ、常に挑戦を続ける姿勢が多くのコスプレイヤーに支持されている。ポジ

ティブなスタイルで、コスプレの楽しさを発信中！ 

https://x.com/miomayocom 

アーティスト／坂本 幸雪 
繊細でダイナミックなアイシング技術を応用し、視覚と嗅覚で楽しめる唯一無二のシュガー

アートを生み出すアーティスト。オーダーアート制作に加え、神社を中心に国内外で日本唯

一の「シュガーペイントパフォーマンス」を展開中。 

https://boneige.com/ 
 

和洋折衷バンド／かなでる學院 
2025 年 2 月に発足した和洋折衷バンドで世界に進出します！！ 



 

【主催者概要】 

団体名：未来共創 EXPO 実行委員会 

所在地：〒530-0011 大阪市中央区谷町三丁目 2-7 イガラシビル 502 

代表：佐々木 透 

事業内容：コンサルティング、イベント企画・運営 

設立：2023 年 7 月 4 日  

HP：https://mirai-expo.net/ 

 

代表会社名：株式会社 Virus Blockers 

本社所在地：〒530-0011 大阪市中央区谷町三丁目 2-7 イガラシビル 502 

代表取締役：佐々木 透 

事業内容：コンサルティング 

 

【共催】さくらインターネット株式会社、株式会社スペック 

【後援】 (一社)未来のテレビを考える会、(一社)即戦力、(一社)関西健康経営推進協議会、 

なるには學問堂、かなでる學院 

 

 

 

 

 

 

本件に関するお問い合わせ 

未来共創 EXPO2025 実行委員会／広報担当：田村 

電話：080-4297-6987  miraiexpo.press@gmail.com  


