
 

※上記内容はリリース時点（11 月 27 日）の情報であり変更になる場合がございます。※レストランの料金には消費税が含まれております。別途サービス料 15%を加算させていた
だきます。※当社のレストラン、宴会場などにおける食物アレルギー対応につきましては、食品表示法により製造会社など（当社の食材仕入先）に表示義務のある特定原材料 7
品目（えび・かに・小麦・そば・卵・乳・落花生）のみとさせていただきます。特定原材料 7 品目の対応をご希望のお客さまは事前にお申し出ください。※仕入れの状況により、食
材・メニューに変更がある場合がございます。※写真はイメージです。 

 

 

 

 2024 年 11 月 

パティシエのスイーツが際立つ、シンプルで洗練されたデザインのアフタヌーンティースタンドにリニューアル 
 

 

 
 
 

 

ザ・プリンス パークタワー東京（所在地：東京都港区芝公園 4‐8‐1 総支配人：神田泰寿）は、旬を迎える国産いちご
をふんだんに使った「Pinky Strawberry Afternoon Tea」を 2025 年 1 月 6 日（月）から 2 月 28 日（金）まで提供いた
します。 

いちごが美味しい最旬期を迎える 1 月、2 月は、毎年好評いただいているストロベリーアフタヌーンティーを開催。今
年は、ピンク×白×赤の 3 色で彩った、思わず撮影したくなるような写真映えする可愛らしいスイーツ＆セイボリーを
ご用意いたしました。 

市場に出回る数が少ない国産白いちご「淡雪」を堪能できるロールケーキ、あまおうのコンフィチュールが入ったティ
ラミスやあまおうを飾ったフロマージュプリンのほか、淡雪とあまおうの食べ比べもお楽しみいただけます。セイボリー
は、普段ロビーラウンジのランチタイムに提供しているトマトソースニョッキやいちごの甘さと生ハムの塩気の相性が良
いタルト・オ・フロマージュなどをご用意いたしました。 

今回から、シンプルで洗練されたデザインで素材が引き立つアフタヌーンティースタンドを採用。スタンドには 6 枚の
中皿が乗り、1 枚 1 枚のお皿を左右に動かすことや手に取ることができるため、より写真が撮りやすく、また食べやす
くなりました。 

2025 年の幕開けを東京タワーの絶景を一望できるロビーラウンジで、ご友人やご家族と優雅に過ごすアフタヌーンテ
ィーをご提案いたします。 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

ザ・プリンス パークタワー東京 

希少価値の高い国産白いちご“淡雪”と“あまおう”でいちごづくし 

「Pinky Strawberry Afternoon Tea」を販売 
【期 間】2025 年 1 月 6 日（月）～2 月 28 日（金） 

【期 間】2025 年 1 月 6 日（月）～2 月 28 日（金） ※前日までのご予約制 

【時 間】12:00NOON～7:00P.M.(最終入店 4:00P.M.) 
【料 金】1 名さま ￥7,500 （ウエルカムドリンク、コーヒー・紅茶などのフリーフロー付き）   
【場 所】ロビーラウンジ（1F）  
【メニュー】＜スイーツ＞・ロール・フレーズ AWAYUKI ・あまおうティラミス ・あまおうメレンゲ ・あまおうクッキーサンド 

・フロマージュプリン ・タブレット＆ボンボンショコラ  ・スコーン（プレーン） 
＜セイボリー＞・タルト・オ・フロマージュ ・トマトソースニョッキ ・海老のタルティーヌ ・かぶのポタージュ 

【W e b】https://www.princehotels.co.jp/parktower/plan/lobbylounge/afternoontea_2025.1-2 
【ご予約・お問合せ】 レストラン予約係 TEL:03-5400-1170（10:00A.M.～6:00P.M.） 

◎本件に関する報道各位からのお問合せは 
ザ・プリンス パークタワー東京 セールス＆マーケティング/広報担当 
TEL: 03-5400-1180（直通） FAX: 03-5400-1174   

Pinky Strawberry Afternoon Tea 概要 

Pinky Strawberry Afternoon Tea 国産白いちご淡雪を使った「ロール・フレーズ AWAYUKI」 


