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	報道関係者各位 
	【福岡空港】ミシュランガイド一つ星獲得店を率いた西村貴仁が挑む、新しい鮨体験。「ニシムラ鮨」2026年3月20日(金・祝)オープン決定！ 
	～ 3月17日(火) メディア先行内覧・試食会開催のお知らせ ～ 
	​■ コンセプト 〜カジュアルに愉しむ、本格鮨〜 
	 
	■ 出店の背景 
	■ メニューについて 
	■ シェフ紹介：西村 貴仁（にしむら たかひと） 
	 
	■ 【メディア関係者様限定】先行内覧・試食会のお知らせ 



