
＜ゆであげパスタ・ピザ ラ パウザ 秋のシーズンメニュー 概要＞
■展開期間： 9/7（火） スタート
■展開店舗： 「ゆであげパスタ・ピザ ラ パウザ」関東全店舗
■メニュー一例： 日高豚と茄子のシシリア風 661円 / サーモンといくらの岩海苔仕立て 766円 /

きのことベーコンのカルボナーラ風 Ｓ・４０９円 Ｌ・766円 ※価格は全て税込み表記となります。

■URL： http://www.lapausa.jp/

『ゆであげパスタ・ピザ ラ パウザ』

新・生パスタが登場！！
～秋のシーズンメニュー 9/7スタート～

News Release
報道関係各位

2010年9月吉日
株式会社コロワイド東日本

株式会社コロワイドのグループ会社である、株式会社コロワイド東日本（本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：
五十嵐茂樹）は、 9/7（火）より『ゆであげパスタ・ピザ ラ パウザ』全店舗にて、秋のシーズンメニューを展開いた
します。

今回の秋のシーズンメニューでは、「日高豚と茄子のシシリア風」「サーモンといくらの岩海苔仕立て」などに生パ
スタ“リイングイネ”を使用いたしました。“リングイネ”は楕円形の切り口でソースが絡みやすく、モチモチっとし
た食感が特徴で、今回から新しくレシピに登場します。またマイタケ・シメジ・エリンギを使用した「きのことベーコ
ンのカルボナーラ風」など秋のにぴったりのピザもご用意いたしております。

是非この機会に、『ゆであげパスタ・ピザ ラ パウザ』の“新登場”生パスタとピザをご堪能下さい。

～本件に関するお客さまからのお問い合わせ先～
株式会社コロワイド東日本 広報担当：芳賀・高木

TEL：045－274-5984 FAX：045-274-5977

～本件に関する報道関係者さまからのお問い合わせ先～
コロワイドPR事務局（プラチナム内） 担当：中村・櫻井・牧野

TEL：03-5572-6073 FAX：03-5572-6075

サーモンといくらの岩海苔仕立て きのことベーコンのカルボナーラ風日高豚と茄子のシシリア風

『ラ・パウザ』とはイタリア語で休み時間のこと。ほっと一息つきたいときに気軽に入れるイタリアンレストランです。
上質なパスタ、厳選されたチーズにオリーブオイル、トマトなどの食材はイタリアから直輸入しており、アルデンテの茹で上げパスタ

と手作りピッツァ、本場の食材を本格的な料理で、リーズナブルなお値段で召し上がれます。

お好きなパスタやピッツァに、ドリンク、シーザーサラダが付いたお得なセットは、女性やご家族連れの方に大人気です。パーティー
コースもお手軽な価格でご用意しておりますので、お気軽にご利用ください。

＜企業情報＞
■会社名 ：株式会社コロワイド東日本
■代表者 ：代表取締役社長 五十嵐茂樹
■本社 ：神奈川県横浜市西区みなとみらい2-2-1ランドマークタワー32F
■事業内容：居酒屋、日本料理およびイタリア料理を中心とした直営飲食店チェーン
■設立 ：2004年10月
■資本金 ：10百万円
■URL ：http://www.colowide.co.jp/
■『ゆであげパスタ・ピザ ラ パウザ』URL：http://www.lapausa.jp/


