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株式会社コロワイドのグループ会社である、株式会社レインズインターナショナル（本社：横浜市西区・代表取締役 

社長 五十嵐茂樹）では「居酒家 土間土間」（全国 212店舗 ※2014年 3 月１日時点）にて、3/25（火）～、 

新たなグランドメニューをスタートいたします。 

 

今回のグランドメニューのテーマは“オトナ土間”。 

 

最近では、外食をする機会・頻度はますます多様化しています。 

しかし、美味しいものを、よりリーズナブルに食べたい！という気持ちは年齢を問わず、いつの時代も変わらぬ 

お客様の心理ではないでしょうか。 

 

そこで、土間土間の中心客層である 20 代前半～20代半ばの 

方々を意識しながらも、オトナも楽しめるよう 

土間土間流に和のアレンジを施した“オトナ”な創作料理を 

充実させました。 

 

 

赤ゆず胡椒が味の決めてな 

「アサリとムールの酒蒸し」、 

不思議な食感がたまらない 

「鶏せんべい」 

わさびドレッシングの香りが食欲を刺激する 

「わさび香る豚蒸ししゃぶ」等、 

お酒をさらに美味しくするお料理を 

多数ご用意いたしました。 

 

 

土間土間が創業以来お客様に提供したいのは、 

“美味しい料理を囲んで、気の合う仲間と語り合える場”。 

そんな楽しいひと時を思う存分過ごしていただきたいと 

「にぎわい」メニュー、「もうひとくち」メニューもご用意しました。 

 

今後も土間土間の新たな取り組みに 

是非ご期待ください。 

 

 

ワカモノだって、オトナだって語り合おう！ 

121 品の大改変！土間土間の新グランドメニュー 
 

「オトナ土間」スタート！! 
【 ３/２５（火）～ ／ 全国の「居酒家 土間土間」にて 】 

※価格は全て「税抜」表記です 

※内容は予告なく変更する場合があります 

【グランドメニュー表イメージ】 
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≪ 新グランドメニューについて ≫ 
 

●導入日 ：  ３/２５（火）～ 

●導入店舗 ： 全国の「居酒家 土間土間」にて 

●新メニュー紹介： ※一部抜粋 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ※価格は全て「税抜」表記です 

※内容は予告なく変更する場合があります 

「アサリとムールの酒蒸し」６９０円（税抜） 

赤ゆず胡椒が決めての今回の一押し。 
「ジュージュー茄子」３９０円（税抜） 

お客様の目の前で熱々の鉄板に 

特製ダレをかけて。 

「わさび香る 豚蒸ししゃぶ」３９０円（税抜） 

お客様の目の前でもち豚とレタスを蒸します。 

わさびドレッシングの香りが食欲を刺激します。 

「トロたくめし」２９０円（税抜） 

最後にもうひとくち。 

ひとり用の小どんぶり。 

「焼きチーズパエリア」７９０円（税抜） 

みんなでシェアしてにぎやかに。 

「キムチーズリゾット」７９０円（税抜） 

イタリア、韓国、日本の合作。まさに創作料理。 

チーズせんべいが決め手。 


