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PRESS RELEASE 

2020 年 5 月吉日 

 

タフさと美しさ、ティファールの新提案 

「グレーオーク・インテンス」フライパン新発売！ 
中面コーティングの耐久性が約２倍にグレードアップ！ 

 

株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都港区／代表取締役社長：アンドリュー・ブバラ）は、2020 年 5 月、 

ティファールより、プレミアムライン限定の取っ手つきフライパン「グレーオーク・インテンス」シリーズを新発売いたし

ます。 

 

「グレーオーク・インテンス」シリーズは、従来品と比べて軽く（※1）、さらにタフさと美しさを兼ね備え、より使いやす

く生まれ変わった取っ手付きフライパンの新シリーズです。中面は、ティファールのガス火用コーティングで最高ラン

クのとなる新「チタン・インテンス」コーティングを採用し、約 2 倍の耐久性（※2）を実現しました。従来品と比較しても

使い始めのこびりつきにくさが、さらに長持ちします。 

また、フライパンの外面は、炎に強い素材シリカを加えたエナメル加工である「外面プロテクト加工」を施し、ガス火

の炎による色焼けやキズに強く、きれいな色が保たれます。汚れもつきにくいため、使用後のお手入れも簡単です。 

落ち着いた温かみのあるグレーカラーは、エナメル加工の光沢が美しく、大人らしいシックな色合いです。また、食

材を入れるベストなタイミングがわかるお知らせマーク（※3）の模様も新しいデザインとなり、予熱完了がさらに分か

りやすくなりました。 

一部全国有名百貨店などにて取り扱いいたします。 
 

※1 エッグロースターは除く。 

※2 当社製品比、従来品「グレージュ」と比較。エッグロースターは「チタンコーティング」。 

※3 お知らせマークは、調理に適した 180～200℃で模様が変わります。 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

N E W ! 

グレーオーク・インテンス フライパン 
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もっとタフに。 

使い始めのこびりつきにくさ、長持ち。 

 

中面：「チタン・インテンス」コーティング 
 

従来品と比較して約 2 倍の耐久性を実現。 

チタン粒子配合のトップコートを施し、耐久性アップ。 

 

※当社製品比、従来品「グレージュ」の約 2 倍の耐久性。 

※エッグロースターは「チタンコーティング」。 

 

 

美味しさに必要な 

温度がわかる。 

 

新お知らせマーク 
 

模様が変わって適温をお知らせ。食材を入れるベストなタイミング

（予熱完了）がひと目でわかります。 

使い続けても 

保たれる美しさ。 

 

外面：「外面プロテクト加工」 
 

外面は、炎に強い素材「シリカ」を加えた外面プロテクト加工。 

キズ・汚れがつきにくく、ガス火による色焼けも防ぐので、グレーカ

ラーの美しい輝きが続きます。 

 

人間工学に基づいたハンドルで 

握り心地も軽やか。 

 

持ちやすいハンドル 
 

人間工学に基づいたハンドルは全体的に角がなく丸みがあり、握りや

すい形状です。 

「グレーオーク・インテンス」シリーズ製品特長 
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ティファール プレミアムライン（取っ手つき調理器具） 

 

_NEW!_【グレーオーク・インテンス】 

製品画像 

製品名 

品番 

税抜希望小売価格 

製品サイズ 

（幅×長さ×高さ mm） 

製品重量 

（ｇ） 
製品画像 

製品名 

品番 

税抜希望小売価格 

製品サイズ 

（幅×長さ×

高さ mm） 

製品重量 

（ｇ） 

 フライパン 20cm 

D51702 

4,200 円 

W：365 
D：205 
H：82 

約 495 

 
フライパン 28cm 
D51706 
5,700 円 

W：465 
D：286 
H：87 

約 874 

 

 
フライパン 24cm 

D51704 

4,700 円 

W：425 
D：246 
H：88 

約 621 

 エッグロースター 
12×18 ㎝ 
D51718 
5,000 円 

W：347 
D：126 
H：77 

約 411 

 

フライパン 26cm 

D51705 

5,200 円 

W：445 
D：266 
H：89 

約 732 

 

 

 

 

 

 

※取り扱い店舗：一部全国有名百貨店、T-fal オンラインショップ 

※電磁調理器（IH）には使えません。 

 

【ティファール エクスペリエンス】 

製品画像 

製品名 

品番 

税抜希望小売価格 

製品サイズ 

（幅×長さ×高さ mm） 

製品重量 

（ｇ） 
製品画像 

製品名 

品番 

税抜希望小売価格 

製品サイズ 

（幅×長さ×

高さ mm） 

製品重量 

（ｇ） 

 シチューパン＆スチー

マー 24 ㎝ 

E753S2 
22,000 円 

付属品：スチーマー 

W：352 

D:265 

H:140 

1,463 

 
ウォックパン 28 ㎝ 

E48519 
14,000円 

W：507 

D:301 

H:150 

1,584 

 

 ソースパン 18 ㎝ 

E75323 
11,000 円 

W:419 

D:220 

H:140 

1,226 

 エッグロースター 

15×20 ㎝ 

E21618 
7,000 円 

W：384 

D:158 

H：90 

777 

 

フライパン 

20 ㎝ E48502 
24 ㎝ E48504 
26 ㎝ E48505 
20 ㎝ / 10,000 円 

24 ㎝ / 11,000 円 

26 ㎝ / 12,000 円 

20㎝ 

W:410×D:230×H:105 

24㎝ 

W:477×D:268×H:118 

26㎝ 

W:501×D:288×H:118 

822 

1,410 

1,561 

 

 

 

 

 

 

 

 

※取り扱い店舗：一部全国有名百貨店、T-fal オンラインショップ 

 

≪読者の方のお問い合わせ≫ 

株式会社グループセブ ジャパン ティファールお客様相談センター         0570-077-772  

≪本件の掲載に関する問い合わせ先 ≫ 

株式会社コスモ・コミュニケーションズ   ティファール PR 担当：野島・辻    Mail：t-fal@comnet.co.jp 

〒107-0061 東京都港区北青山 2-5-8 青山 OM-SQUARE4F  TEL：070-4505-3325   FAX：03-3405-9730  

【ティファール】  https://www.t-fal.co.jp/ 

ティファールの製品情報・生活に役立つ楽しいコンテンツやレシピがいっぱい！ 
 

※写真、イラストはイメージです。印刷のため、実際の色と多少異なる場合がございます。また、このリリース記載の情報（製品価格、製品仕様、デザイン、サービスの 

内容、発売日、お問い合わせ先、URL 等）は、発表日現在の情報です。予告なしに変更され、情報が異なる可能性もありますので、あらかじめご了承ください。 


