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PRESS RELEASE 

2021 年 8 月吉日 

 

セラミック素材だから高いカット力、鋭い切れ味長続き 

キッチンナイフ「フィネスト セラミック」シリーズ新登場！ 
 

株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都港区／代表取締役社長：アンドリュー・ブバラ）は、2021 年 9 月、

ティファールからキッチンナイフ「フィネスト セラミック」シリーズを新発売いたします。 

 

ティファールのキッチンナイフにセラミック素材の「フィネスト セラミック」シリーズが新しく加わりました。セラミック素

材のナイフは、薄刃で硬度が高いため、摩耗しにくく薄く正確にカットができます。また鋭い切れ味が続き、金属の刃

に比べて軽くて扱いやすいのが特長です。金属ではないので、錆の心配がなく、金気が食材につきません。 

「フィネスト セラミック」シリーズは、丸みを帯びた先端の形状で刃先が欠けにくく、使用後は専用カバーで保護す

ることで刃が欠けるのを防ぐことができます。また、カバーがついているので、アウトドアなどの持ち運びにも便利で

す。ラインナップは、肉や魚など大きめの食材のカットに適した「シェフナイフ 18cm」、肉、野菜、魚など様々な食材

のカットに万能な「三徳ナイフ 16.5cm」、フルーツや野菜のカットに使いやすい「ペアリングナイフ 11cm」の 3 種類。

高いカット力で鋭い切れ味が続くキッチンナイフです。 

 

 

 

 

 

 

 

  

N E W ! 

【フィネスト セラミック】 

■品番：K17908 フィネスト セラミック シェフナイフ 18cm、K17905 フィネスト セラミック 三徳ナイフ 16.5cm、 

K17906 フィネスト セラミック ペアリングナイフ 11cm 

 

■希望小売価格（税込み）：シェフナイフ 18cm 5,500 円、三徳ナイフ 16.5cm 5,500 円、ペアリングナイフ 11cm 3,960 円 

■サイズ（mm）(縦置き)：シェフナイフ 18cm W50×D20×H320、三徳ナイフ 16.5cm W57×D20×H300、 

ペアリングナイフ 11cm W30×D20×H220 

■重量：シェフナイフ 18cm 125g、三徳ナイフ 16.5cm 135g、ペアリングナイフ 11cm 50g 

お手入れ簡単 

錆びなくて切れ味の持続

性が高いので、研がなくて

も鋭い切れ味が続く。 

衝撃への 

耐性が高い刃先 

丸みをおびた刃先で欠け

にくい！ 

セラミック素材の高いカット力 

ニオイがつかない 

セラミック素材だから薄刃で硬度が高く、

薄く正確にカットできます。さらに金気が

つかず、食材にニオイがつきません。 

保護カバー付き 

使用しないときはカバーで

しっかり保護。持ち運びに

も便利です。 

【製品特長】 
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 ティファール 「キッチンナイフ」 ラインナップ（2021 年 8 月現在） 

 

製品画像 製品名 品番 
希望小売価格 

（税込み）※ 

製品サイズ 

（mm）（縦置き） 

製品 

重量（g） 

_NEW_ 

 
フィネスト セラミック 

シェフナイフ 18cm 
K17908 5,500 円 

W：50 

D：20 

H：320 

125 

_NEW_ 

 
フィネスト セラミック 

三徳ナイフ 16.5cm 
K17905 5,500 円 

W：57 

D：20 

H：300 

135 

_NEW_ 

 
フィネスト セラミック 

ペアリングナイフ 11cm 
K17906 3,960 円 

W：30 

D：20 

H：220 

50 

 
 

 

製品画像 製品名 品番 
希望小売価格 

（税込み）※ 

製品サイズ 

（mm）（縦置き） 

製品 

重量（g） 

_NEW_ 

 フレッシュキッチン  

キッチンシザーズ 
K13441 1,760 円 

W：95 

D：10 

H：210 

95 

 
フレッシュキッチン 

サントクナイフ 16.5cm 
K13402 2,970 円 

W：68 

D：10 

H：305 

120 

 
フレッシュキッチン 

サントクナイフ 12cm 
K13401 2,530 円 

W：68 

D：10 

H：260 

100 

 
フレッシュキッチン 

シェフナイフ 15cm 
K13403 2,640 円 

W：50 

D：10 

H：280 

100 

 
フレッシュキッチン 

ユーティリティナイフ 12cm 
K13407 2,200 円 

W：35 

D：10 

H：260 

70 

  
フレッシュキッチン 

ペアリングナイフ 9cm 
K13406 2,090 円 

W：30 

D：10 

H：200 

40 

  
※製品サイズと重量は、ナイフをカバーに収納した際の全体。 

※本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 

※製品サイズと重量は、ナイフをカバーに収納した際の全体。 
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 ティファール 「キッチンナイフ」 ラインナップ（2021 年 8 月現在） 

 

製品画像 製品名 品番 
希望小売価格 

（税込み）※ 

製品サイズ 

（mm）（縦置き） 

製品 

重量（g） 

  
エバーシャープ 三徳ナイフ 

16.5cm 
K255S2 5,500 円 

W：75 

D：42 

H：320 

300 

 
 
 
 

製品画像 製品名 品番 
希望小売価格 

（税込み）※ 

製品サイズ 

（mm）（縦置き） 

製品 

重量（g） 

  
アイスフォース シェフナイフ 

18cm 
K24201 4,840 円 

W：47 

D：20 

H：303 

160 

  

アイスフォース 三徳ナイフ 

16.5cm 
K24211 4,840 円 

W：45 

D：20 

H：295 

160 

  

アイスフォース 三徳ナイフ 

14.5cm 
K24210 4,180 円 

W：45 

D：20 

H：275 

155 

 
 アイスフォース ペティナイフ 

15cm 
K24214 3,850 円 

W：29 

D：20 

H：290 

70 

 
 アイスフォース ペティナイフ 

13cm 
K24213 3,520 円 

W：27 

D：20 

H：240 

65 

 
 

 

≪読者の方のお問い合わせ≫ 

株式会社グループセブ ジャパン ティファールお客様相談センター        0570-077-772  

≪本件の掲載に関する問い合わせ先 ≫ 

株式会社コスモ・コミュニケーションズ   ティファール PR 担当：野島・辻    Mail：t-fal@comnet.co.jp 

〒107-0061 東京都港区北青山 2-5-8 青山 OM-SQUARE4F  TEL：070-4505-3325   FAX：03-3405-9730  

【ティファール】  https://www.t-fal.co.jp/ 

ティファールの製品情報・生活に役立つ楽しいコンテンツやレシピがいっぱい！ 
 

※写真、イラストはイメージです。印刷のため、実際の色と多少異なる場合がございます。また、このリリース記載の情報（製品価格、製品仕様、デザイン、サービスの内容、

発売日、お問い合わせ先、URL 等）は、発表日現在の情報です。予告なしに変更され、情報が異なる可能性もありますので、あらかじめご了承ください。 

※「アイスフォース」は厳しい製品テストを経て開発された高い品質の製品で、10 年保証がついています。 

 正常な使用状態において、万一製造工程上の問題により、製品に支障をきたした場合（刃の破損や柄に亀裂や割れが生じたり、柄がゆるむ等使用に支障をきたす等）、保証規定に

基づいて製品保証をいたします。但し、正常なご使用でも消耗、磨耗、付属品は該当しませんのでご了承ください。 

※本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 

  

※エバーシャープの収納カバーは、エバーシャープ 三徳ナイフ 16.5 ㎝以外のキッチンナイフにはご使用いただけませんので、ご注意ください。 

※製品サイズと重量は、ナイフをカバーに収納した際のエバーシャープ全体。 

世界中で愛されて 65 年 

ティファールがフランスで生まれて今年で 65 年を迎えました。世界で初めて「こびりつき

にくいふっ素樹脂加工のフライパン」を発売したティファールは、長い歴史の中で調理器

具のトップブランドとして培ってきた技術力を駆使し、進化を続けてきました。現在、フラ

イパンなどの調理器具をはじめ、調理家電やアイロンなどの小型家電も展開し、世界

約 150 ケ国でご愛用いただいております。 


