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株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都港区／代表取締役社長：アンドリュー・ブバラ）は、2023年 3月、 

ティファールから取っ手のとれるフライパン・鍋シリーズとして人気の「インジニオ・ネオ」から、フライパン用バタフライ

ガラスぶた 26cm付きの「セット 7」を発売いたします。 

 

取っ手のとれるティファールの主力シリーズである、IH・ガス火対応「インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド」

とガス火専用「インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス」に、フライパン用のバタフライガラスぶた 26cmが加わり、

セット内容が充実した「セット 7」が登場します。フライパン料理には、餃子を蒸し焼きにしたり、ハンバーグの表面に

焼き目をつけた後に煮込んだりと、フライパンにふたをして調理するレシピが多くあり、フライパン用ガラスぶたは毎

日のお料理に大活躍します。そういったニーズにお応えし、これまでの「セット 3」「セット 6」「セット 9」「セット 10」など、

お鍋用ガラスぶた付きのセットに加え、待望のフライパン用ガラスぶた付きセットになります。 

 

中面（なかめん）には、チタン粒子を配合したコーティングを施し、使い始めのこびりつきにくさが長持ちします。ま

た、中央の赤い「お知らせマーク」は、予熱完了を教えてくれるから、食材を一番おいしく調理できるタイミングで料理

がスタートできます。味はもちろん、食感や焼き目もベストな仕上がりになります。 

 

取っ手をはずせば重ねてコンパクトに収納できるほか、オーブンや冷蔵庫に入れたり、そのまま食卓に出したり、

後片付けもお皿のように丸洗いができるのでお手入れも簡単です。ティファールの専用取っ手は、特許技術の「3点

固定システム」でしっかりと取っ手を固定するので、食材を入れても取っ手がぐらつかず、安心して調理ができます。

外すときは、両サイドにあるボタンをカチッと押すだけで解除可能。片手でワンタッチ着脱ができ、調理中の取っ手の

付け替えもラクラクです。 

  

 

 

 

 

 

 

 

左）インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド セット 7 

（フライパン 22/26㎝、ソースパン 18㎝、バタフライガラスぶた 18/26㎝、シールリッド 18㎝、専用取っ手） 

※IH(電磁調理器)・ガス火を含む、いずれの熱源にも使えます。 

■品番：L38395 ■希望小売価格（税込み）＊：26,400円 

 

右）インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス セット７ 

（フライパン 22/26㎝、ソースパン 18㎝、バタフライガラスぶた 18/26㎝、シールリッド 18㎝、専用取っ手） 

※ガス火専用です。 

■品番：L43794 ■希望小売価格（税込み）＊：21,450円 

 

＊本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 

NEW ! フライパン用ガラスぶた付き！ 

取っ手のとれるティファールから 

待望の充実セット「セット７」が新登場！ 
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高密度で耐食性に優れた耐摩耗層により、チタン・

コーティングと比較して 2 倍長持ち。 

3） 料理をさらにおいしくする、お知らせマーク 

適温をお知らせする「お知らせマーク」で、食材を入れるベストなタイミングが分かります。 

フライパンが温まり、「お知らせマーク」の模様が消えたら予熱が完了した合図です。 

チタン・インテンスコーティング ＜ガス火対応＞ 

チタン・アンリミテッドコーティング ＜IH・ガス火対応＞ 

 

2） 耐久性に優れたコーティング 

チタン粒子を配合したコーティングを採用し、こびりつきにくさがさらに長持ちします。 

※イメージです。火加減・照明等により見え方が異なる場合があります。 

1） フライパン用ガラスぶた付きで、餃子やハンバーグ作りに便利 

フライパン 26cmに使えるバタフライガラスぶた 26cmが付いているので、餃子を蒸し焼きしたり、ハンバーグ

に焼き目をつけてから煮込んだりでき、料理の幅がさらに広がります。 

製品特長 

フィニッシュ層に新たにハードクリスタル素材を

用いることで、摩耗耐久性が飛躍的に向上。 

チタン・コーティングと比較して 6 倍長持ち。 

 

インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス セット７ 

インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド セット７ 
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4） 使い方自由自在 

オーブンへ。 冷蔵庫へ。 食卓へ。 

コンパクトに収納。 

5） ワンタッチ着脱＆安定感抜群の専用取っ手 

片手で簡単に着脱できるので、調理中の付け替えもスピーディーにできます。 

特許技術を駆使した専用取っ手は 3 点固定システムだから、安定感も抜群です。 

※専用取っ手以外は使用しないでください。 

 

お皿のように丸洗い。 

ティファールは安心・安全の PFOA フリー。 

※PFOA：有機フッ素化合物の一種であるペルフ

ルオロオクタン酸。 

取っ手がとれるので、重ねてコンパクトに収納できるほか、オー

ブンや冷蔵庫に入れたり、そのまま食卓に出したり、後片付けも

お皿のように丸洗いができるので、お手入れも簡単です。 
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製品名 品番 

希望 

小売価格 

（税込み）＊ 

 インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド セット 3 L38390 16,500円 

インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド セット 6 L38391 24,200円 

インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド セット 7 L38395 26,400円 

インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド セット 9 L38392 30,800円 

インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド フライパン 22cm L38303 5,940円 

インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド フライパン 26cm L38305 6,820円 

インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド フライパン 28cm L38306 7,040円 

インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド ウォックパン 26cm L38377 6,930円 

インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド ソースパン 16cm L38328 5,940円 

インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド ソースパン 20cm L38330 6,820円 

インジニオ・ネオ IHルージュ・アンリミテッド エッグロースター L85918 5,610円 

 
 
 

 
製品名 品番 

希望 

小売価格 

（税込み）＊ 

 インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス セット 6 L43790 19,800円 

インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス セット 7 L43794 21,450円 

インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス セット 9 L43792 24,200円 

インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス セット 10 L43791 30,800円 

インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス フライパン 22cm L43703 4,070円 

インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス フライパン 26cm L43705 4,730円 

インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス フライパン 28cm L43706 4,950円 

インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス ウォックパン 26cm L43777 4,950円 

インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス ウォックパン 28cm L43719 5,170円 

インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス ソースパン 16cm L43728 4,070円 

インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス ソースパン 20cm L43730 4,730円 

インジニオ・ネオ ロイヤルブルー・インテンス エッグロースター L43718 4,620円 

 
 
 
 
 
 
 

ティファール「取っ手のとれるフライパン・鍋」 

IH・ガス火対応調理器具 

＊ ソースパンとエッグロースターはチタン・コーティングになります。 

＊ 本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 

ガス火対応調理器具 

＊ ソースパンはチタン・インテンスコーティング、エッグロースターはチタン・フォースコーティングになります。 

＊ 本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 

≪読者の方のお問い合わせ≫ 

株式会社グループセブ ジャパン ティファールお客様相談センター         0570-077-772  

≪本件の掲載に関する問い合わせ先 ≫ 

株式会社博報堂 Gravity   ティファール PR 担当：野島・辻    Mail：t-fal@h-gravity.co.jp 

〒107-0061 東京都港区北青山 2-5-8 青山 OM-SQUARE4F  TEL 070-4505-3325   FAX 03-3405-9730  

【ティファール】  https://www.t-fal.co.jp/ 

ティファールの製品情報・生活に役立つ楽しいコンテンツやレシピがいっぱい！ 
 

※写真、イラストはイメージです。印刷のため、実際の色と多少異なる場合がございます。また、このリリース記載の情報（製品価格、製品仕様、デザイン、サービスの 

内容、発売日、お問い合わせ先、URL 等）は、発表日現在の情報です。予告なしに変更され、情報が異なる可能性もありますので、あらかじめご了承ください。 
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