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【報道関係各位】 

2022年 9月 12日 
 

コカ･コーラシステムは、緑茶ブランド「綾鷹」から誕生した、素材と製法にこだわった本格的なカフェメ

ニュー「綾鷹カフェ」シリーズから、ホットの「綾鷹カフェ」（280mlPET※1）の発売を新たに開始します。

2022年上半期緑茶乳飲料カテゴリー売上No.1※2を記録した「綾鷹カフェ 抹茶ラテ」は 2022年 9月 26

日（月）から、「綾鷹カフェ ほうじ茶ラテ」は 10月 17日（月）から全国でホットを発売します。 

また、発売開始にともない心やすらぐホットで楽しむ「綾鷹カフェ」のアレンジレシピを「綾鷹カフェ」公式

サイト（https://www.ayataka.jp/cafe/）で 9月 26日（月）より公開します。 

京都・宇治の老舗茶舗「上林春松本店」とスペシャルティコーヒー専門店「猿田彦珈琲」が監修する 

「綾鷹カフェ」シリーズ（「綾鷹カフェ 抹茶ラテ」、「綾鷹カフェ ほうじ茶ラテ」）は、素材の良さを引き出した

本格的な味わいで、発売から 15 ヵ月で 2 億本※3を突破し、とくに「綾鷹カフェ 抹茶ラテ」は、2022 年上

半期緑茶乳飲料カテゴリーにおいて No.1※2 の売上を記録するなど大変好評いただいております。厳選

された上質素材と独自製法へのこだわりによってつくられた「綾鷹カフェ」シリーズは、しっかりとした濃厚

な味わいだからこそ、アレンジしてもおいしく、日本の四季に合わせた様々な楽しみ方を提案しています。

この夏はサマーキャンペーンを通じて冷やしてもおいしい夏の「涼」の楽しみ方をみなさまにお届けしまし

た。 

今年の冬は、「綾鷹カフェ」シリーズのホットの発売も新たに開始します。素材や製法にこだわった本

格的で濃厚な味わいだからこそ温めてもおいしく、冬の寒い時期に心までほっとほぐれる深い味わいを

実現しました。ひんやりしても温めてもどちらも楽しめる「綾鷹カフェ」は、人々の気持ちに寄り添いいつで

もどこでも心をほぐしてほっとやすらげるおいしさをお届けしていきます。 

また、寒い日におうちでほっこり楽しめるアレンジレシピも公開します。 

これから訪れる寒い冬は、ぬくもりを感じられる「綾鷹カフェ」シリーズのホットで、心ほぐれる香りと旨

みをお楽しみください。 
※1温冷兼用 

※2日経 POSセレクション 2022年上半期（2022年 1月～6月）緑茶乳飲料カテゴリーにおける 

※32021年 3月 22日～2022年 6月 14日（出荷ベース・自社データ）綾鷹カフェ 抹茶ラテ・ほうじ茶ラテ 440/280mlPET合計 

「綾鷹カフェ」シリーズ、今年はホットの発売も開始 
 

発売日：9月 26日（月）「綾鷹カフェ 抹茶ラテ」 
        10月 17日（月）「綾鷹カフェ ほうじ茶ラテ」 

 

ほっこり温まる「綾鷹カフェ」シリーズのアレンジレシピ動画を 9月 26日（月）より公開 

https://www.ayataka.jp/cafe/
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■ほっこり心あたたまる！冬の「綾鷹カフェ」アレンジレシピ公開 ※料理レシピ動画サービス「クラシル」監修 

昨年アレンジレシピが SNSで多数投稿され、話題を呼んだ「抹茶ラテ」。今年の冬もほっと心も温まる冬

シーズンにぴったりの「綾鷹カフェ」公式アレンジレシピを公開します。 

アレンジレシピ公開サイト：https://www.ayataka.jp/cafe/#recipe（9月 26日より公開） 

 

「ふわふわフォームの抹茶ラテ」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「ほうじ茶ラテのホットチョコ」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

材料 

・「綾鷹カフェ 抹茶ラテ」 240ml   

・マシュマロ  2個（計 6ｇ）  

・牛乳   大さじ 2 

 

作り方 

① 大きめの耐熱ボウルにマシュマロ、牛乳を入れラップ

をせずに電子レンジで 1分程加熱する 

② 泡立て器で 1分程、きめ細かい泡が出るまで混ぜる 

③ マグカップに「綾鷹カフェ 抹茶ラテ」を入れ、ふんわり

ラップをし電子レンジで 2分 30秒程加熱し、②をのせ

る 

 

ポイント 

粗みじん切りにした甘栗ときなこをかけるとより美味しく仕

上がります 

 

※電子レンジは 500Wで使用しています 

※マシュマロは電子レンジで加熱するとふくらみますので

大きめの耐熱ボウルをご使用ください 

※ご使用の電子レンジの機種や耐熱容器の種類、食材の

状態により加熱具合に誤差が生じます。様子を確認しなが

ら、必要に応じて加熱時間を調整し加熱してください。 

材料 

・「綾鷹カフェ ほうじ茶ラテ」 200ml   

・ショコラスティック（4本分） 

 ミルクチョコレート  100g 

生クリーム   30ml 

 

作り方 

① 鍋に生クリームを入れて弱火で加熱し、沸騰直前で

火から下ろし、粗みじん切りしたミルクチョコレートを数

回に分けて入れ溶かす 

② ①をシリコンカップに流し込み、トッピングをのせて冷

凍庫で 20分程冷やしたらスプーンをさす。固まるまで

40分程冷凍庫で冷やす 

③ マグカップに「綾鷹カフェ ほうじ茶ラテ」を入れ、ふん

わりラップをしレンジで 2分 30秒程加熱し、シリコンカ

ップから外した②を添える 

 

ポイント 

ショコラスティックをマグカップに入れて溶かしながらお召し

上がりください 

 

※ご使用の電子レンジの機種や耐熱容器の種類、食材の

状態により加熱具合に誤差が生じます。様子を確認しなが

ら、必要に応じて加熱時間を調整し加熱してください。 
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■「綾鷹カフェ」シリーズについて 

2021 年、「お茶をもっと自由に、もっと楽しく」という思いをもとに、「綾鷹」か

ら誕生したのが「綾鷹カフェ」シリーズです。厳選された上質素材と独自製法

にこだわった「綾鷹カフェ」は、忙しい毎日を送る現代の生活者が心のやすら

ぎを求め、自然体でいられる場所のひとつとして浸透してきた“カフェ”に着目

し、京都・宇治の老舗茶舗「上林春松本店」とスペシャルティコーヒー専門店

「猿田彦珈琲」の監修によって、お茶の新しいおいしさとカフェに求める 

やすらぎをお届けします。シリーズ第一弾の「綾鷹カフェ 抹茶ラテ」、第二弾 

「綾鷹カフェ ほうじ茶ラテ」いずれも、独自製法によってお茶の素材の良さを

引き出した本格的なおいしさで、いつでもどこでも、気持ちをほぐして前向き

な気分になれる和素材のラテ飲料になります。 

 

本格的な味わいで大変好評いただいている「綾鷹カフェ 抹茶ラテ」は、

2022年上半期緑茶乳飲料カテゴリーで売上 No.1※1を記録しました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

「綾鷹カフェ 抹茶ラテ」 「綾鷹カフェ ほうじ茶ラテ」 

                                     

宇治の老舗茶舗「上林春松本店」の協力のもと、 

厳選した国産抹茶 100%を贅沢に使用し、他にはな

い濃厚な味わいを楽しめます。また、緑茶「綾鷹」で

使用している抹茶よりも大きい粒度で、口当たりや

味わいを抹茶ラテに最適化し、そこに国産牛乳やミ

ルクブースト技術を駆使し、スペシャルティコーヒー

専門店「猿田彦珈琲」監修のもと、上品な口当たり

のミルクテイストに仕上げています。製法にもこだわ

り、コカ・コーラ社独自の技術によって贅沢で本格的

な抹茶の味わいを提供しています。 

宇治の老舗茶舗「上林春松本店」の協力のもと、

厳選した国産粉ほうじを 100%使用。また、抹茶

の原料である碾茶をほうじた原料を一部使用し、

他にはないコクのある濃厚な味わいを実現しまし

た。コカ・コーラ社独自の製法で、国産牛乳やミル

クブースト技術を駆使し、スペシャルティコーヒー

専門店「猿田彦珈琲」監修のもと、ほうじ茶の風味

を引き立てる上品な口当たりのミルクの味わいと、

口の中で広がるほうじ茶ならではの自然な香ばし

い香りをお楽しみいただけます。 

 

 

 

 440mlPET 280mlPET 
※温冷兼用 

440mlPET 280mlPET 
※温冷兼用 
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「綾鷹カフェ」に関する最新情報は下記アカウントをご参照ください。  

公式サイト ：https://www.ayataka.jp/cafe/ 

公式 Twitter ：https://twitter.com/ayatakaJP 

公式Instagram ：https://www.instagram.com/ayatakajp/ 

 

■15周年を迎える「綾鷹」ブランドについて 

2007 年 10 月に誕生した「綾鷹」は、創業 450 年の歴史を誇る京都・宇治の老舗茶舗「上林春松本店

（かんばやししゅんしょうほんてん）」の協力のもと開発された、急須でいれたような本格的なお茶の味わ

いを目指す緑茶ブランドです。 

「綾鷹」の味わいは、①上林春松本店の伝統の技である“合組（ごうぐみ）”茶葉を組み合わせる技術、 

②「綾鷹」独自のにごりの製法、③原材料として使用する茶葉の味わいと品質を上林春松本店と    

コカ・コーラ社で最終確認する“茶葉認定式”という 3つのこだわりによって実現されています。誕生以来、

旨み、渋み、苦みのバランスがとれた本格的なおいしさで多くのみなさまから大変ご好評いただいており

ます。 

 

＜製品概要＞ 

■製品名      ： 綾鷹カフェ 抹茶ラテ  

■品名         ： 清涼飲料水 

■原材料名      ： 牛乳（国内製造）、砂糖、脱脂粉乳、緑茶（抹茶）、植物油脂、脱脂濃縮乳加工品、

デキストリン、食塩／セルロース、乳化剤、酸化防止剤（ビタミン C）、 

カゼイン Na、香料、着色料（クチナシ、紅花黄） 

■栄養成分表示（100ml当たり）：  

エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 食塩相当量 

42kcal 0.6g 0.9g 7.9g 0.1g 

■パッケージ／メーカー希望小売価格（消費税別）：280ml 広口 PET 温冷兼用／139円  

※価格は発売日（9月 26日）時点のものとなります。 

 

■製品名      ： 綾鷹カフェ ほうじ茶ラテ  

■品名  ： 清涼飲料水 

■原材料名      ： 牛乳（国内製造）、砂糖、脱脂粉乳、緑茶（国産）、植物油脂、脱脂濃縮乳加工品、

デキストリン、食塩／セルロース、乳化剤、酸化防止剤（ビタミンC）、カゼインNa、

香料 

■栄養成分表示（100ml当たり）： 

エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 食塩相当量 

39kcal 0.7g 0.8g 7.3g 0.1g 

■パッケージ／メーカー希望小売価格（消費税別）：280ml 広口 PET 温冷兼用／149円  

※価格は発売日（10 月 17 日）時点のものとなります。 

https://www.ayataka.jp/cafe/
https://twitter.com/ayatakaJP
https://www.instagram.com/ayatakajp/

