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株式会社すかいらーくレストランツ

報道関係各位

株式会社すかいらーくレストランツ（本社･東京都武蔵野市、代表取締役社⾧ 大川原利明）が運営する
「しゃぶ葉」では、2022年8月4日（木）より、夏にぴったりな韓国グルメを展開する「旨辛!韓国フェア」を開催いたします。

【 「旨辛!韓国フェア」 おすすめポイント 】

① “辛さ増し”可能な本格コク旨「スンドゥブ風鍋だし」でオリジナルの“韓流鍋”を
“キリッと”した辛みとあさりの旨みが凝縮されたこだわりの限定だしでお好みの具材を味わえます。

② 【アレンジ自在】“トッポギ”や“キムチ”も期間限定で食べ放題!
“チーズタッカルビ風”など、アレンジ次第で人気の韓国グルメが多彩に楽しめるのはしゃぶ葉ならでは。

③ おかわり自由!ドリンク＆アルコールバーに「美酢」＆「チャミスル」が初登場※

期間中は韓国発のドリンクもご用意。韓国グルメとあわせて“日帰り韓国体験”を満喫いただけます。

URL:https://www.skylark.co.jp/syabuyo/campaign/index.html

本フェアは、夏休みの時期にあわせ、暑い日にこそ食べたくなる“旨辛”韓国食材や韓国発のドリンクをご提供する
ことで、お近くのしゃぶ葉で手軽に“日帰り韓国体験”を楽しんでいただきたいという思いから、初めて企画するものです。

【 しゃぶ葉で愉しむHOTな夏! 】

『旨辛!韓国フェア』で日帰り韓国体験!?
スンドゥブやトッポギ、チャミスルまで 韓国グルメを満喫!

※「美酢（ミチョ）」はドリンクバーまたはアルコールバーのご注文、「チャミスル」はアルコールバーのご注文でおかわり自由となります

ミ チ ョ



■対象期間 2022年8月4日（木）～8月31日（水）
※数量限定のため、なくなり次第終了。売り切れの際はご容赦ください

■販売店舗 しゃぶ葉全店

■フェア限定メニュー

「旨辛!韓国フェア」 概要

「スンドゥブ風鍋だし（あさり・生卵つき）」
通常コース+200円（税込220円）

しゃぶ葉のオリジナルスンドゥブはコチュジャンベースに昆布・かつおだしを入れて作ったピリ辛だしに
さらに魚介（あさり）を加えることで旨みをプラスし、奥行きのある味わいを表現しています。
また、豆板醤を加え、“キリッと”した辛みのあるだしを実現するとともに、豆乳を入れることで、

煮込まずともおいしくお召し上がりいただける、より本格的なスンドゥブ風のだしに仕上げました。

限定だし 「スンドゥブ風鍋だし」

しゃぶ葉メニュー開発担当のおすすめ“韓国グルメアレンジレシピ”

◆「スンドゥブ風鍋だし」を使った、豚バラ肉×あさりのコク深「スンドゥブ風鍋」

※一部、店舗により内容、販売価格が異なる場合があります

野菜コーナーより
白菜、豆腐、⾧ネギ、しめじ、ニラ

をお好みで取り、鍋に入れる

①野菜を煮込む

お肉のおすすめは良質な脂の
旨みが特徴の「三元豚 豚バラ肉」

②お肉を入れて煮込む

あさりを入れて軽く煮込んだのち
卵を溶いて鍋に入れる

③あさりと卵で仕上げる

〆のおすすめは「スンドゥブうどん」

〆にはうどんがおすすめ。
辛みの中にも旨みのあるスープは、
ご飯だけでなくうどんなどの麺類とも相性抜群!

激辛好きの方は薬味コーナーの「コチュジャン」＆「一味唐辛子」で“辛さ増し”も自由!

フェアの
楽しみ方は
こちらの
動画でも!



■フェア限定メニュー

「旨辛!韓国フェア」 概要
※一部、店舗により内容、販売価格が異なる場合があります

限定食材 ※通常コースをご注文で食べ放題

「トッポギ」 「キムチ」 「コチュジャン」

しゃぶ葉メニュー開発担当のおすすめ“韓国グルメアレンジレシピ”

◆「トッポギ」を活用した「トッポギキムチ鍋」（赤チゲ味噌だしをチョイス!）

◆「チーズタッカルビ風」 （赤チゲ味噌だし+旨辛チーズフォンデュ※をチョイス!）

そのほか、しゃぶ葉ならではの様々な食べ放題食材を使えば、
「韓国風ワッフル」や「韓国版かき氷ピンス」風のアレンジなども自由自在!

野菜コーナーよりトッポギ、白菜、
豆腐、⾧ネギ、しめじ、キムチ
をお好みで取り、鍋に入れる

①トッポギ＆野菜を煮込む

お好みのお肉を2皿
鍋に入れて煮込んだら完成!

②お肉を入れて煮込む 〆のおすすめは
「トッポギラーメン」

〆には中華麺がおすすめ。
つるつるの麺と、もちもちのトッポギが
やみつきになるおいしさです。

薬味コーナーのコチュジャンスプーン
1杯分とチーズフォンデュ・だし1杯を

器にいれてよく混ぜる

①チーズソースを作る

野菜コーナーより
キャベツを鍋に入れて軽く煮込む

②野菜を煮込む

煮込んだ鶏肉とキャベツを
チーズソースの器に取って

チーズを絡めて出来上がり!

④チーズソースに絡めて

鶏肉を鍋にいれて
火が通るまで煮込む

③お肉を入れて煮込む

激辛好きの方は薬味コーナーの「一味唐辛子」で“辛さ増し”も自由!

【さらにアレンジ!応用編】
野菜コーナーの「キムチ」を加えて“キムチーズタッカルビ風”に
ご飯コーナーの「カレー」を加えて“カレーチーズタッカルビ風”に

※旨辛チーズフォンデュは+100円（税込110円）でお楽しみいただけます



■フェア限定メニュー

「旨辛!韓国フェア」 概要

限定ドリンク

「美酢（ざくろ）」
※ドリンクバーまたはアルコールバー

ご注文で飲み放題

「チャミスル」
（すもも／マスカット／グレープフルーツ）

※アルコールバーご注文で飲み放題

【SNSキャンペーン】「しゃぶ葉韓流アレンジグランプリ」 概要

※一部、店舗により内容、販売価格が異なる場合があります

※画像はすべてイメージです

ミ チ ョ

※なくなり次第終了。売り切れの際はご容赦ください
※20歳未満・お車を運転されるお客さまへのアルコールの販売はお断りいたします

■キャンペーン名称 しゃぶ葉韓流アレンジグランプリ

■応募期間 2022年8月4日（木）～8月31日（水）

■当選発表期間 2022年9月初旬（予定）

■キャンペーン概要
期間中、しゃぶ葉のトッピングを組み合わせたオリジナル鍋やスイーツの画像を「#しゃぶ葉韓流アレンジグランプリ」を
つけて、Twitter・Instagramにて投稿すると、抽選で総勢1,000名様に総額100万円分のお食事券が当たる
キャンペーンです。さらにTwitter・Instagramそれぞれの投稿からグランプリを各１名選出し、グランプリ受賞者には、
1万円分のお食事券をプレゼントします。

＜景品＞
【グランプリ】
すかいらーくグループお食事券 1万円分 計2名様
（Twitter・Instagram各１名様ずつ）

【一般当選】
すかいらーくグループお食事券 1,000円分 1,000名様

＜応募条件＞
・しゃぶ葉で作ったアレンジメニューであれば、
いつもの鍋でも、スイーツでも応募対象!

・Twitterの場合は、アレンジメニューの写真と
「#しゃぶ葉韓流アレンジグランプリ」をつけてご投稿ください。

・Instagramの場合は、フィードでアレンジメニューの写真と
「#しゃぶ葉韓流アレンジグランプリ」をつけてご投稿ください。
※Instagramストーリーズ・リールへの投稿は対象外となります

【詳細はこちら】 https://twitter.com/syabuyou_PR



現在楽しめるしゃぶ葉のグランドメニュー情報はこちら▼
●しゃぶ葉ホームページ URL : https://www.skylark.co.jp/syabuyo/

アプリ限定のキャンペーンやクーポンなど、お得なコンテンツがつまった「すかいらーくアプリ」のダウンロードはこちら▼
●すかいらーくアプリダウンロード URL: https://www.skylark.co.jp/cross_brand/coupon/index.html

各種SNSアカウントはこちら▼
●しゃぶ葉Twitter URL: https://twitter.com/syabuyou_PR

●Instagram URL: https://www.instagram.com/skylark.jp/

●Facebook URL: https://www.facebook.com/skylark.jp/

●YouTube URL: https://www.youtube.com/channel/UCFM8HWIzSKnNWNkGH6kJcWQ/videos

【企業情報】
販売事業者 : 株式会社すかいらーくレストランツ（SKYLARK RESTAURANTS CO., LTD.）
代表者 : 代表取締役社⾧ 大川原 利明
事業内容 : レストラン事業
グループ店舗数: 国内グループ 3,013店 海外を含む 3,085店 （2022年7月31日現在）

【すかいらーくグループ しゃぶ葉】
店舗数 : 275店舗 （2022年7月31日現在）

本リリースは、ステークホルダーの皆様に当社の商品・サービス等の情報提供を目的としたものであり、当社株式への投資勧誘をするもの
ではありません。投資に関する決定については、皆様ご自身のご判断により行われるようお願いいたします。当社は、サービスの提供を
予告なく、中止・変更することがあります。

しゃぶ葉 ブランド情報


