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株式会社すかいらーくレストランツ
報道関係各位

株式会社すかいらーくレストランツ（本社･東京都武蔵野市、代表取締役社長 中島 尚志）が運営する

ステーキ・ハンバーグ専門店「ステーキガスト」では、2025年2月20日（木）より、全5種類に拡大した「999円（税込

1,099円）ステーキ」など、希少部位ラウンドオイスターを使用したメニューを販売します。

最強コスパの999円(税込1,099円)ステーキが全5種類に

希少部位“ラウンドステーキ”新登場！

詳細URL：https://www.skylark.co.jp/steak_gusto/menu/999_steak/index.html

※画像はイメージです

【 ステーキガスト｜新メニュー『ラウンドステーキ』 ポイント 】

① 『999円ステーキ(税込1,099円)』に希少部位“ラウンドオイスター”が新加入！

取れる量が少ない骨盤まわりの希少部位を使用し、店内で1枚ずつ手切りした味わい深い熟成肉です。

②【ボリューム満点】1皿で二度美味しい！がっつり食べたい時におすすめなコンビネーションメニュー

気分に合わせて選べる、ラウンドステーキとその他熟成ステーキが一度に食べられる欲張りなメニューです。

https://www.skylark.co.jp/steak_gusto/menu/999_steak/index.html


ステーキガスト｜新メニュー『ラウンドステーキ』 概要

■対象店舗 ステーキガスト全店

■対象期間 2025年2月20日（木）～

■対象メニュー

※一部店舗により販売有無が異なる場合があります

熟成ラウンドステーキ
（約120g）

NEW！

柔らかくジューシーな希少

部位「みすじ」をじっくりと

熟成し店内でカット。

熟成赤身ステーキ

（約100g）

調味液で漬け込み、柔ら

かさと肉本来の旨みを引

き出した肩ロースを食べや

すく仕上げました。

熟成やわらかカットステーキ

（約140g）

【希少部位新登場！】こだわりの詰まった999円(税込1,099円)ステーキが5種類に拡充！

熟成肩ロースステーキ

（約120g）

力強い肉の味わい。適度

な霜降りとしっかりとした赤

身の旨みを楽しめます。

熟成した赤身肉を食べ

やすく丁寧にカット。適度

な厚みで旨味と食感の

バランスが抜群の一品。

熟成赤身カットステーキ

（約120g）

希少部位ラウンドオイスターとは

牛の骨盤に近い部位で、牛一頭から少量しか取れない希少部位です。赤身肉の深
い味わいと、ハラミに似た柔らかさが特徴です。運動量が少ない部位のため、肉質は
非常に柔らかく、ジューシーな食感を楽しむことができます。

牛の骨盤まわりの希少部位“ラウン
ドオイスター”を使用。塊肉から1枚
ずつ店内手切りでカットした、深い
味わいと旨みを堪能できるステーキ
です。

価格以上の肉体験！人気の熟成ステーキ達も引き続き999円(税込1,099円)

※やわらかカットステーキは焼石でよく焼いてお召し上がりください。また焼石の交換は店員にお気軽にお申し付けください

※やわらかカットステーキは下ごしらえで調味液に浸漬しております

※重量表記は調理前のものです

※画像はすべてイメージです



一度に2つのお肉が楽しめる！肉×肉のコンビネーションメニュー

熟成ラウンドステーキ（約120g）

&
熟成肩ロースステーキ（約120g）

1,799円(税込1,979円)

●ステーキガストホームページ URL ： https://www.skylark.co.jp/steak_gusto/

アプリ限定のクーポンや、すかいらーくポイントもたまる・つかえる「すかいらーくアプリ」のダウンロードはこちら▼

●すかいらーくアプリダウンロード URL： https://www.skylark.co.jp/cross_brand/coupon/index.html

各種SNSアカウントはこちら▼

●ステーキガストX URL： https://twitter.com/steakgusto029

●Instagram URL： https://www.instagram.com/skylark.jp/

●Facebook URL： https://www.facebook.com/skylark.jp/

●YouTube URL： https://www.youtube.com/channel/UCFM8HWIzSKnNWNkGH6kJcWQ/videos

ステーキガスト ブランド情報

【企業情報】

販売事業者 ： 株式会社すかいらーくレストランツ（SKYLARK RESTAURANTS CO., LTD.）

代表者 ： 代表取締役社長 中島 尚志

事業内容 ： レストラン事業

グループ店舗数： 国内グループ 2,984店 海外を含む 3,083店 （2025年1月31日現在）

【すかいらーくグループ ステーキガスト】

店舗数 ： 82店舗 （2025年1月31日現在）

本リリースは、ステークホルダーの皆様に当社の商品・サービス等の情報提供を目的としたものであり、当社株式への投資勧誘をするものではありません。投資に関する決定については、皆様

ご自身のご判断により行われるようお願いいたします。当社は、サービスの提供を 予告なく、中止・変更することがあります。

●Instagram ●Facebook ●YouTube●ステーキガストX

ステーキガスト｜新登場 ラウンドステーキコンビネーション 概要

熟成やわらかカットステーキ（約140g）

&
熟成ラウンドステーキ（約120g）

1,799円(税込1,979円)

熟成ラウンドカットステーキ（約120g）

&
ジャンボフランク&炭焼き風チキングリル

1,399円(税込1,539円)

※やわらかカットステーキは焼石でよく焼いてお召し上がりください。また、焼石の交換は店員にお気軽にお申し付けください

※やわらかカットステーキは下ごしらえで調味液に浸漬しております

※重量表記は調理前のものです

※画像はすべてイメージです
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