
 

報道関係各位                           2016年 2月10日 

株式会社 メゾン・ランドゥメンヌ ジャポン 

 

Maison Landemaine Tokyo 
『メゾン・ランドゥメンヌのバレンタイン』 

オリジナルボンボンショコラセットを 2 月１日（月）より発売 

 

株式会社メゾン・ランドゥメンヌトーキョー（所在地：港区麻布台 3-1-5／代表取締役社

長：石川芳美）は、『メゾン・ランドゥメンヌのバレンタイン』と題し、2016 年のバレンタ

インを彩る「オリジナルボンボンショコラセット」を 2月 1日（月）から発売中です。 

※発売期間：2月 1日（月）～2月 14日（日）まで。 

 

メゾン・ランドゥメンヌのバレンタインチョコレート「オリジナルボンボンショコラセ

ット」は 4個入りと 9個入りの 2 種類をご用意。ほろ苦い大人の味のチョコレート「カフ

ェ」、トンカ豆の香り豊かなダイヤ型のチョコレート「トンカ」、甘酸っぱいフランボワー

ズ風味の「フランボワ」、あんず風味のミルクチョコレート「アプリコ」、マダガスカル産

の最高品質のバニラビーンズを使用した「バニーユ」、キャラメル風味のチョコレート「キ

ャラメリア」、オレンジと赤の光沢が美しいパッションフルーツを使用したトロピカルなシ

ョコラ「パッション」、アールグレイ風味のホワイトチョコレートを使用した「アールグレ

イ」、プラリネ入りのガナッシュとオレンジガナッシュの 2 層で仕上げた「プラリネオラン

ジュ」など、9つの個性豊かな大人のチョコレートをお楽しみいただけます（9 個入り・4 個

入りの 2 種類で販売）。大切なあの人へ、いつもお世話になっている特別なあの方へ、大人

が楽しめる甘さとパリのエスプリを詰め込んだメゾン・ランドゥメンヌのボンボンショコ

ラに想いをこめて、素敵なバレンタインを演出してみませんか？ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

【商品概要】 

名称：「ボンボンショコラセット」（4 個入り／限定 9 個入り）  

価格：4 個入り 1,480 円（税抜）／9 個入り 2,880 円（税抜） 

上段・左から：「カフェ」、「アールグレイ」、「プラリネオランジュ」 

中段・左から：「フランボワ」「トンカ」「キャラメリア」 

下段・左から：「アプリコ」「パッション」「バニーユ」 

 

 

【メゾン・ランドゥメンヌのバレンタインのテーマについて 】 

今回、メゾン・ランドゥメンヌでは「大人のバレンタイン」をテーマにしております。  

下記は店頭ポスター・パンフレットの広告ビジュアルで、メゾン・ランドゥメンヌ ジャポ

ン石川代表デザインによるもの。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

石川 芳美 

（メゾン・ランドゥメンヌ ジャポン代表取締役社長） 

1966 年 東京生まれ。パリ在住。 

株式会社 Maison Landemaine Japon 代表取締役社長 

株式会社 Levain D’antan Japon 代表取締役社長 

Yoshimi Formation France 代表 フランス職業訓練官 

夢は、「世界各国間で「食文化交流」の架け橋となること」 

 

 

 

 

 

 



 

【Maison Landemaine （メゾン・ランドゥメンヌ）について】 

 

＊2015 年 3 月、海外進出第 1号店であり日本第 1号店である「メゾン・ランドゥメンヌ トーキ

ョー」をオープン。  

「メゾン・ランドゥメンヌ」は、パン職人であり実業家の石川芳美と、 同じく実業家でパティ

シエとして活躍する・ロドルフ・ランドゥメンヌが 2007 年にパリ 9区にあるクリッシー通り年

にオープンした話題のブーランジェリー・パティスリーです。オープン以来、毎年 1店舗ずつ出

店を増やし、現在パリ市内に 10 店舗を展開しています。季節感を大切にしたコンセプトと品質

の良さに定評があり、2011 年パリのグルメガイド“ピュドロ”にて、ブーランジェリー・オブ・

ザ・イヤー パリ“パリ最高パン屋賞”を受賞。また 2013 年仏フィガロ誌にてクロワッサンが

“パリで最も美味しいクロワッサン”第 3位に選ばれました。さらに 2015 年はエクレア・ショ

コラも 1位を獲得しています。 

 

【メゾン・ランドゥメンヌのこだわり】 

自家製天然酵母を使い、低温長時間発酵でゆ

っくりと熟成させた 小麦の香り豊かな味わ

いが特徴のハード系パン（堅めに作られた パ

ン）と、フランス産をはじめとする、選りす

ぐりのバターを丁寧に織り込んだ、バターの

芳醇な香りと口溶け満点のクロワッサンは、

メゾン・ランドゥメンヌの人気商品であり、

どなたにも召し上がっていただきたいおすすめの一品です。料理メニューには群馬の有機野菜農

家直送の有機野菜を使用。安心・安全で、体に優しいお料理のご提供をこころがけています。 

 

 



 

■店舗概要 

名称： 「Maison Landemaine Tokyo（メゾン・ランドゥメンヌ トーキョー）」 

所在地： 〒106-0041 東京都港区麻布台 3-1-5／TEL 03-5797-7387 

平日･土曜 7：00～20：30／日祝日 7：00～19：30 

※ランチタイム：平日 11：30～14：00（L.O.）／ブランチタイム：土日祝日 10：00～14：30（L.O.） 

※研修などの都合により一部営業時間が変更になる場合があります。 

定休日：無休 

ウェブサイト： http://www.maisonlandemaine.com/jp 

 

■会社概要 

名称： 株式会社 メゾン・ランドゥメンヌ ジャポン 

所在地： 〒106-0041 東京都港区麻布台 3-1-5／TEL 03-5797-7385 

設立： 2015 年 2 月 25 日 資本金： 2,000,000 円 

代表取締役社長： 石川 芳美 

＜本件に関する報道関係者からのお問い合わせ＞ 

メゾン・ランドゥメンヌ PR事務局 

TEL：03-5572-6316 FAX：03-5572-6065  

http://www.maisonlandemaine.com/jp

