
2016 年 9月 26日
株式会社エーデルワイス

フランス・ブルターニュ　焼き菓子専門店「ビスキュイテリエ ブルトンヌ」、東日本初出店！

2016/10/5（水）　小田急百貨店 新宿店 本館地下2階にOPENいたします。 

〈本件に関するお問い合わせ先〉
株式会社エーデルワイス  商品本部マーケティング課（担当 : 深田）
TEL : 06-6426-2580 /  MAIL : fukada@edelweiss.co.jp

■ 「ビスキュイテリエ ブルトンヌ」とは
ビスキュイテリエ ブルトンヌは、2012年10月にオープンした、株式会社エーデルワイス（本社所在地：神戸市
中央区／代表取締役社長：比屋根祥行）が展開する焼き菓子専門店です。フランス・ブルターニュで愛され
てきたお菓子を中心に、素朴ながらも味わい深い焼き菓子をお届けしています。本当に美味しい焼き菓子を
食べていただきたいという想いから、店内厨房から毎日焼きたてを揃えています。焼きたての他にお日持ち
する贈答用の焼き菓子も取り扱いしています。
https://www.bretonne-bis.com
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焼き菓子専門店「ビスキュイテリエ ブルトンヌ」

フランス ・ ブルターニュの伝統菓子を中心に、素朴ながらも味わい深い焼き菓子の本当の美味しさをお届けする焼き菓子専門

店「ビスキュイテリエ ブルトンヌ」が東日本初出店！小田急百貨店新宿店 に 2 店舗目を OPEN いたします。

ガレット ・ ブルトンヌやファーブルトン、クイニャマン、ガ

トーナンテなど、近年日本でも人気の高いブルター

ニュの郷土菓子に加え、マドレーヌやカヌレなどフラン

ス各地の焼き菓子を、店内のオーブンで毎日焼き上

げ、焼きたて ・ 作り立てでお出しします。

さらに、新宿小田急店限定商品も販売します。1 号

店でも人気の焼きたてマドレーヌやクイニャマンに、ブ

ルターニュらしい「塩キャラメル」の味わいを贅沢に加

えた自信作です。また、OPEN を記念した詰め合わせ

ギフトも数量限定でご用意しました。（限定150セット）

上質なバターの風味が広がる自慢の焼き菓子を揃え

てお待ちしております。お手土産や贈り物にも、ぜひご

利用ください。

ガトー ・ ナンテ ＜グリオット ・ ピスターシュ＞
ナンテ生地に、洋酒に漬け込んだグリオットチェリーを入れて焼き上げ、甘酸っぱい

グリオットコンフィチュール、ピスタチオで仕上げました。ほのかな洋酒の香りがおいし

さを引き立てます。

本体価格 ： ￥400（税込価格 :￥432）

【新宿小田急店限定】

マドレーヌ 

＜キャラメル ・ ブール ・ サレ＞

濃厚でコク深い、塩キャラメルの贅沢な

味わい。ノルマンディー産イズニーバター

を使用したキャラメルクリームとキャラメル

チップを混ぜ込んで、風味豊かに焼き上

げました。

本体価格 ： ￥240（税込価格 :￥260）

【OPEN 記念】150セット限定　
ブルトンヌ・ガトー BOX
アンティークなイラストが可愛いオリジナ
ル箱に自慢の焼き菓子をバラエティ豊かに
詰めました。
内容：フィナンシェ、マドレーヌ各 2個
ガレット・ブルトンヌ1個
プティ・サブレ 10 個
本体価格：￥1,800（税込価格：￥1,940）

【新宿小田急店限定】

クイニャマン 

＜キャラメル ・ ブール ・ サレ＞

ブルターニュの言葉で “ バターのお菓子 ” とい

う意味を持つクイニャマン。バターがじゅわっと

広がる生地に、とろりと濃厚でコク深い塩キャラ

メル入り。

＊時間 ・ 数量限定（12:00/17:00　各 50 個）

本体価格 ： ￥350（税込価格 :￥378）

【SHOP 情報】

ビスキュイテリエ ブルトンヌ 新宿小田急店

〒160-8001　東京都新宿区西新宿 1-1-3　小田急百貨店 新宿店　

本館地下 2 階

Tel ： 03-5990-5509

【営業時間】10 ： 00 ～ 20 ： 30　（日 ・ 祝～ 20 ： 00）

※営業日及び営業時間は百貨店に準じます。


