
報道関係者各位 2020 年 12 月 26日
株式会社エーデルワイス

NEWS RELEASE

ベルギー王室御用達チョコレートブランド「ヴィタメール」2021 年のバレンタインテーマは、
『小さな幸せの物語 ～ Histoire de petit bonheur ～』。かわいい小箱に入った個性豊かなショコラ
やマカダミア・ショコラ。家族や恋人、自分用など、贈る相手を思い浮かべながらお気に入りを
見つけて、選ぶ楽しさをお届けします。

おとぎ話の登場人物をイメージした 4種のショコラ。甘いフルーツのショコラやカカオの味
わい深いショコラなど、それぞれに個性の異なる詰め合わせをご用意しました。
憧れのお姫様やワクワクさせてくれる魔法使いなど、子どもの頃を思い出しながら、
お気に入りのキャラクターを選んでみてはいかがでしょうか。

マリエ～花嫁～
愛らしい花嫁をイメージしたハートのショコラ。
サクサクの食感とナッツの香ばしさが楽しめる
ジャンドイヤショコラです。

内容　　：3個入（アマンド×2、ノワゼット×1）
本体価格：1,200 円      （税込価格 1,296 円）
発売日　：2021 年 1月 10 日（日）

おとぎ話の登場人物を思い浮かべて「コンテ・デ・フェ」

ベルギー王室御用達チョコレートブランド「ヴィタメール」
2021年　バレンタインの新作ショコラをご紹介します



ソルシエール～魔法使い～
好奇心旺盛な魔法使いをイメージしたショコラ。
スパイスやハーブを掛け合わせて遊び心あふれる
味わいに仕上げました。

内容　　：3個入（レモンバジル /グリオットピスターシュ /チャイ 各 1）
本体価格：1,200 円      （税込価格 1,296 円）
発売日　：2021 年 1月 10 日（日）　

プランセス～お姫様～
かわいらしいお姫様をイメージしたショコラ。
とろりとしたフルーツのコンフィチュールと
なめらかなガナッシュを合わせました。

内容　　：3個入（カシス /いちご /オレンジ 各 1）
本体価格：1,200 円      （税込価格 1,296 円）
発売日　：2021 年 1月 10 日（日）　

アーモンドプラリネとまろやかな
ミルクチョコレートを合わせて、
アーモンドの香ばしさと食感を
引き立てました。

アマンド
ヘーゼルナッツのプラリネに
コクのあるミルクチョコレートと
フィヤンティーヌを合わせて、
奥深い味わいとザクザクとした
食感に仕上げました。

ノワゼット

アッサム茶葉のロイヤルミルク
ティーにシナモンやカルダモンなど
豊かな香りのスパイスを合わせ、
奥深い味わいに仕上げました。

チャイ
レモンのパートドフリュイにバジルの
香りを付けたミルクチョコレート
ガナッシュを重ねて、ほんのりビターで
爽やかな香りが広がります。

レモンバジル
酸味を生かしたグリオットの
鮮やかなコンフィチュールを
香ばしいピスタチオのガナッシュと
合わせた華やかな味わいです。

グリオットピスターシュ



〈本件に関するお問い合わせ先〉
株式会社エーデルワイス  商品本部マーケティング課（担当 : 森井）
TEL : 06-6426-2580 /  MAIL : y-morii@edelweiss.co.jp

■ 「ヴィタメール」とは、 1910 年ベルギーの首都ブリュッセルで創業した、ベルギー王室
御用達の老舗チョコレートブランドです。1990 年日本出店。関東・関西の百貨店を中心に
22 店舗を展開し、ショコラ、ケーキ、贈答用の焼菓子など、ベルギー伝統の味を販売しています。   
（HP） https://www.wittamer.jp　
（Instagram） wittamer_japan  ( https://www.instagram.com/wittamer_japan/ ) 

※店舗により発売日や商品のお取扱い状況が異なる場合がございます。

アンプルール～皇帝～
こだわりの強い皇帝をイメージしたショコラ。
カカオの産地にこだわり、それぞれに特徴の異なる
カカオの味わいを楽しめるように仕上げました。

内容　　：3個入（エクアドル /パプアジィ /イランカ 各 1）
本体価格：1,200 円      （税込価格 1,296 円）
発売日　：2021 年 1月 10 日（日）

お気に入りのショコラを組合せて、選ぶ楽しさが 2倍に。

「コンテ・デ・フェ」４種と、薄いチョコレートに
フィリングをとじ込めた「パレショコラ」３種の全 7種
の中から、お好きな 2つを選んでおまとめ出来ます。

華やかで上品なベリーとすみれの
香りのコンフィチュールにホワイト
チョコレートとカシスのガナッシュを
合わせました。

カシス
甘酸っぱいいちごのコンフィチュールに
ホワイトチョコレートといちごの
ガナッシュを合わせた甘く可憐な
味わいです。

いちご
みずみずしいオレンジのコンフィチュール
と爽やかなオレンジの香りを付けた
スイートチョコレートガナッシュで
すっきりと仕上げました。

オレンジ

ペルー産のホワイトカカオ63％を使用。
クリーミーで力強いカカオ感と
ベリーのような酸味が特徴です。

イランカ
エクアドル産のカカオ70％を使用。
深いローストとほのかな酸味を
感じる芳醇でまろやかな
味わいです。

エクアドル
パプアニューギニア産カカオ35％
を使用したまろやかなミルク
チョコレート。カカオのコクと
豊かな香りが特徴です。

パプアジィ


