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＜バレンタイン限定＞アンテノールから希少なカカオ豆を使った

チョコレートケーキの贈り物を。

NEWS RELEASE

神戸生まれのパティスリー【アンテノール】は、バレンタインにぴったりのチョコレートケーキギフトを販売いたします。
アンテノールならではのチョコレートケーキを、大切な人への贈り物や自分へのご褒美、家族と楽しむケーキとしてお
届けします。

希少なカカオ豆の香りを楽しむチョコレートケーキ
希少なトリニタリオ種のベトナム産カカオ豆から作られた香り
高いチョコレートを使ってしっとりと焼き上げ、さらにスイート
チョコを重ねました。カカオ豆の香りを生かすたにあえて洋酒を
使用しておらず、チョコレートの美味しさをストレートに感じて
頂けます。天面に散りばめた甘酸っぱいフランボワーズのアクセ
ントが、チョコレートの香りを更に華やかに引き立てます。

商品名：ガトーショコラ・フランボワーズ
税込価格：￥1,620
販売日：2022 年1月28日～2月14日



オーストリア伝統のチョコレートケーキ
バターのコクとチョコレートの香りを生かして焼き上げたリッチ
なチョコレート生地にアプリコットジャムを重ね、濃厚なショコラ
フォンダンで包みました。ラム酒とブランデーの 2 種類を生地に
使用し、味わい深い大人の贅沢な美味しさに仕上げました。木箱
入りのパッケージで、上質感のある贈り物におすすめです。

商品名：アンテノール・ザッハトルテ
税込価格：￥2,052
販売日：2022 年 2月1日～2月14日

アンテノール人気のチョコレートクッキーを詰め合わせたバレンタイン限定アソートもご用意しております。



■ 「アンテノール」とは・・・
1978 年、和と洋の文化が融合する港町、神戸の地で「日本一の洋菓子をつくりたい」というひとりの菓子職人の
思いから誕生した、株式会社エーデルワイスが展開する洋菓子ブランドです。全国の百貨店を中心に 39店舗を
展開し、店内厨房で仕上げる生ケーキや、贈答用の焼菓子など、アルティザン（職人）の思いと技術を込めた洋
菓子を販売しています。（HP）https://www.antenor.jp

〈本件に関するお問い合わせ先〉
株式会社エーデルワイス  マーケティング部（担当 : 塩江）
TEL : 06-6426-2580 /  MAIL :y-shioe@edelweiss.co.jp

＊仕様が一部異なる場合がございます。
＊店舗により、販売期間や種類が異なる場合がございます。

おすすめのチョコレートクッキー３種類と、チョコレートに
包まれたラム酒香るマロンケーキを詰め合わせて。

商品名：ショコラの焼き菓子 アソート 
税込価格：￥1,890
内容：13個
カカオビスキュイ・オ・ショコラ×5，ルビーフレーズ・ビスキュ
イ×4，ショコラマローネ×2，ショコラ・アマンド×2
販売日：2022 年1月12日～2月14日

ベルギー産クーベルチュールチョコレートでコーティング
した「カカオビスキュイ・オ・ショコラ」、ルビーチョコレー
トでコーティングした苺クッキー「ルビーフレーズ・ビスキュ
イ」を詰め合わせました。

商品名：カカオビスキュイ アソート 
税込価格：￥1,350
内容：15個
カカオビスキュイ・オ・ショコラ×10，ルビーフレーズ・ビスキュ
イ×5
販売日：2022 年1月12日～2月14日


