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フランス・ブルターニュで愛された 3代続く味と技。 ル ビアンにて
新年を祝うフランスの伝統菓子「ガレット・デ・ロワ」を販売いたします。

＜本件に関するお問い合わせ先＞
株式会社エーデルワイス　関東ル ビアン事業部（担当：廣）
TEL：03-5621-6931　/　MAIL：s-hiro@edelweiss.co.jp

ル ビアンでは、12 月 28 日（水）から期間限定で、新年をお祝いするフランスの伝統菓子
「ガレット・デ・ロワ」を販売いたします。

■ 「ル ビアン」とは・・・
1913 年、フランス・ブルターニュに創業。ル ビアン・ミッシェルがこだわり作り上げるフランスパンは、
カリッとした外皮にふんわりとした中身。噛むほどに、小麦のおいしさが口の中いっぱいに広がります。
粉・塩などの素材と製法を大切にして作り上げた数々のパンを、皆様に心を込めてお届けいたします。

＜関西地区＞　阪神梅田本店 / 神戸阪急店（ルミレーヌ）/ 千里阪急店 / 西宮阪急店 / 芦屋大丸店
　　　　　　　近鉄あべのハルカス店
＜関東地区＞　池袋西武店 / 新宿小田急店 /エキュート赤羽店 /エキュート日暮里店 /シャポー船橋店
　　　　　　　北千住マルイ店 / 千葉そごう店

■ガレット・デ・ロワ
本体価格¥2,560 (税込価格¥2,765)

販売期間：＜関西＞ 12月28日(水)～1月16日(月)
＜関東＞ 12月28日(水)～1月10日(火)

ル ビアンのガレット・デ・ロワは、職人がひとつひとつ丁寧に焼き上げたサクサク食感のパイ生地に、
アーモンドとヘーゼルナッツの風味豊かなアーモンドクリームを包んで焼き上げました。
クリームにはラムとバニラを合わせることで、さらに香りが際立つ味わいに仕上げています。

ル ビアンのガレット・デ・ロワは、フェーヴの代わりとしてアーモンドを 1粒入れております。
ご家族やご友人と是非お楽しみください。

※王冠・フェーヴ付き

※フェーヴの種類はお選びいただけません

ガレット・デ・ロワとは１月６日の公現祭をお祝いして食べられる、新年には欠かすことのできない、フランス
伝統のお菓子です。ガレット・デ・ロワのお楽しみは、切り分けた際にこのお菓子の中に隠されている「フェーヴ」
という小さい陶器の人形が当たった人は、その日、王様や王妃様となり王冠をかぶって祝福されるといいます。


