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【アンテノールのお中元】2023年新作
国産果実にこだわった涼やかなゼリーと焼き菓子を詰め合わせた、

上質な夏ギフトをお届けします。
神戸生まれのパティスリー「アンテノール」では、お中元にぴったりな国産果実を使用したゼリーや、焼き菓子の詰め合わせをご用意して
おります。全国のアンテノールの店舗、または公式オンラインショップ（https://www.antenor.jp/shopping/）でご注文いただけますので
夏の贈り物に是非ご利用ください。各商品 8月末までの販売となります。

～国産果実のフルーツジュレ～

〇ル レクチェ＆パイナップル
芳醇な香りと濃厚な甘さをもつ新潟県産の西洋梨ル レクチェと甘酸っぱい沖縄県産パイナップ
ルのペアリング。ル レクチェの香り漂うゼリーにとじこめました。
〇伊予柑＆みかん
香り高い愛媛県産伊予柑のプリっとした果肉とジューシーな国産みかんを、さわやかな伊予柑
果汁のゼリーにとじこめました。
〇白桃＆りんご
山形県産の甘い白桃と国産りんごをすっきりとした後口の白桃果汁のゼリーにとじこめました。

2023 年の新作、国産果実2種類のペアリングが爽やかな夏のジュレ。２種類を組み合わせることで豊かな香りと異なる
食感をお楽しみいただけます。国産果汁のゼリーに国産果実をごろっと贅沢に加えました。

【商品名】国産果実のフルーツジュレ  
【税込価格】￥1,620
【内容量】  3 個
                   ル レクチェ＆パイナップル1個
　　　　  伊予柑＆みかん1個
　　　　  白桃＆りんご1個

【商品名】国産果実のフルーツジュレ 
【税込価格】￥3,240
【内容量】  6 個
　　　　  ル レクチェ＆パイナップル2個
　　　　  伊予柑＆みかん2個
　　　　  白桃＆りんご2個



〈本件に関するお問い合わせ先〉
株式会社エーデルワイス　MD 本部   マーケティング部（担当：細川・秋津）
TEL : 06-6426-2580 /  MAIL : y-akitsu@edelweiss.co.jp

 「アンテノール」とは、1978 年に神戸で「日本一の洋菓子をつくりたい」という1人の菓子職人の思いから誕生した
株式会社エーデルワイスが展開する洋菓子ブランドです。全国の百貨店を中心に 39店舗を展開し、店内厨房で仕
上げるケーキや、こだわりの焼菓子をお届けしています。
【 ホームページ 】　https://www.antenor.jp/
【 公式オンラインショップ 】  https://www.antenor.jp/shopping/
【 公式 インスタグラム 】  https://www.instagram.com/antenor_1978/

【Instagramアカウント】 【公式オンラインショップ】 

～ガトー セレクション～
国産果実のフルーツジュレとこだわりの焼き菓子の詰め合わせ。

〇国産果実のフルーツジュレ
国産果実2種類のペアリングが爽やかなジュレ。「白桃＆りんご」「伊予柑＆みかん」
「ル レクチェ＆パイナップル」の3種類をご用意しました。
〇レーズンサンド
ふうわり感を引き立てたダックワーズ生地に、まろやかなホワイトチョコクリームと洋
酒にじっくりと漬けこんだレーズンを贅沢にサンドしました。
〇果実のタルト
爽やかなオレンジ、芳醇なプルーン、甘酸っぱいクランベリーを香り豊かなアーモン
ドタルトにのせて焼き上げました。
〇フィナンシェ
豊かな香りとコクの上質な北海道産発酵バターを使用。アーモンドと焦がしバターの
香ばしさが織りなすリッチな味わいです。

【商品名】ガトー セレクション 
【税込価格】￥3,240
【内容量】  11個
〇国産果実のフルーツジュレ3種「ル レクチェ＆パイナップル」「伊予柑＆みかん」「白桃＆
りんご」各1個
〇レーズンサンド　3個
〇果実のタルト　   2 個
〇フィナンシェ　    3 個

【商品名】ガトー セレクション
【税込価格】￥5,400
【内容量】  17個
〇国産果実のフルーツジュレ3種「ル レクチェ＆パイナップル」「伊予柑＆みかん」「白桃＆
りんご」各2個
〇レーズンサンド　4個
〇果実のタルト　   3 個
〇フィナンシェ　    4 個

【商品名】フルーツジュレ クッキーアソート
【税込価格】￥3,240
【内容量】22個
〇国産果実のフルーツジュレ3種「ル レクチェ＆パイナップル(1個）」「伊予柑＆みかん(1個)」
「白桃＆りんご (2 個 )」
〇ラング・ド・シャ・ショコラ　9 個
〇ラング・ド・シャ・シトロン　9 個

～フルーツジュレ クッキーアソート～
国産果実のフルーツジュレとサクッと軽やかなラングドシャの詰め合わせ。


