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神戸生まれのパティスリー「アンテノール」
夏季限定　桃のケーキ２種を販売いたします
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株式会社エーデルワイス  商品本部マーケティング課（担当 : 細川）
TEL : 06-6426-2580 /  MAIL : hosokawa@edelweiss.co.jp

■ 「アンテノール」とは・・・
1978 年、和と洋の文化が融合する港町、神戸の地で「日本一の洋菓子をつくりたい」というひとりの菓子職人の
思いから誕生した、株式会社エーデルワイスが展開する洋菓子ブランドです。全国の百貨店を中心に43店舗を
展開し、店内厨房で仕上げる生ケーキや、贈答用の焼菓子など、アルティザン（職人）の思いと技術を込めた洋
菓子を販売しています。（HP）https://www.antenor.jp

NEWS RELEASE

神戸生まれの洋菓子店「アンテノール」から、桃を使ったみずみずしい２種のケーキを夏季限定で販売いたします。  
（全国の生ケーキ取り扱い店舗 43店舗にて）
香ばしいカスタードタルトに桃のクリームを重ね、白桃を贅沢に飾ったホールケーキと、桃のムースとコンフィ
チュールをアーモンドタルトに重ねたカットケーキの２種類を お届けします。   桃のさわやかな味わいを引き出した
暑い夏にぴったりの美味しさをどうぞお楽しみください。

桃のタルト
まろやかなカスタードクリームを焼き込んだ香ばしいタルトに、さわやかな桃の
クリームとしっとりソフトなスポンジを層にして、みずみずしい白桃を重ねました。
あっさりとした甘みで暑い夏にも食べやすい美味しさです。
販売価格：￥1,998　（本体価格￥1,850）   直径約13.5cm
販売期間：７月８日～９月１２日販売

桃のトルテ
アーモンドの香り豊かなタルトにさわやかな桃のムースとコンフィチュール、スポンジ
生地を重ね、みずみずしい白桃を飾りました。 味わいの重なりをお楽しみいただける
タルトケーキです。
販売価格：￥659　（本体価格￥610）   
１ピース   1辺 10.5cm 
販売期間：6月1日～ ９月１２日


