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日本の秋を愛でる“にっぽんの洋菓子”
四季菓子の店 HIB IKA（ひびか） 

9/1（日）より“秋の四季菓子”を発売いたします。

四季菓子の店 HIBIKAの“にっぽんの洋菓子”
“四季菓子の店 HIBIKA（ひびか）”は、“にっぽんの洋菓子”がコンセプトの洋菓子ブランドです。
古くから四季の移ろいに寄り添いながら暮らしてきた私たちにっぽん人。旬の素材を活かした彩り豊かな食文化や、
季節の節目やお祝いごとにお菓子を贈り合い、一緒に囲むことで人とのつながりを大切してきた日本ならではの文化
や感性を大切にした洋菓子を作りたいという想いを込めて、選び抜いた素材で丁寧にお作りしています。
店頭に並ぶお菓子はすべて季節限定。四季折々の情景を描いた色鮮やかなケーキや、ご進物や季節のご挨拶にもふ
さわしい焼き菓子等の詰め合わせもご用意しております。

9月1日より“秋の四季菓子”をお届けします。

株式会社エーデルワイス（本社： 兵庫県神戸市、代表取締役会長： 比屋根毅、代表取締役社長： 比屋根祥行）は、
四季菓子の店HIBIKA（ひびか）【https://hi-bi-ka.com/】 阪急百貨店うめだ本店、日本橋髙島屋店にて、9月1日（日）より
秋季限定商品を発売いたします。

秋色に染まる木々をイメージした洋梨入りのジュレとキャラメルの
ムースの「秋色（あきいろ）」や、りんごとアールグレイとショコラ
ムースで仕上げた真っ赤に実った「林檎（りんご）」など、秋の彩り
があふれる華やかなケーキをご用意しました。
また、秋のお手土産やご挨拶におすすめの「栗ひろい」は、京都産 
丹波栗を使用し、じっくり炊いた自家製の丹波栗ペーストを絞っ
て香ばしく焼き上げた贅沢な味わいの焼き菓子です。
四季折々の HIBIKAの四季菓子を、どうぞお楽しみください。



〈本件に関するお問い合わせ先〉
    株式会社エーデルワイス  マーケティング課（担当:工藤）
    TEL : 06-6426-2580 /  MAIL : k_kudou@edelweiss.co.jp

【HP】  http://hi-bi-ka.com/　 
【Instagram】　 https://www.instagram.com/hibika_official/

秋の四 季 菓子

NEW

秋のおすすめ

あきいろ

秋 色
-キャラメル・ポワール -

750円（税込）　本体価格694円
秋色に染まる木々を映した彩り鮮やかな
ムース。洋梨入りのジュレを包んだ
ショコラキャラメルムースをショコラサブレ
に乗せて。

なでしこ

撫 子
-フィグ・ショコラブラン-

70 0円（税込）　本体価格648円

撫子の花をイメージしたいちじくの
ケーキ。
ホワイトチョコレートといちじくのムー
スでいちじくのコンフィチュールと2種
類のベリーのムースを包みました。

しゅうかくさい

収 穫 祭
-秋の果実とカシスのムース-

70 0円（税込）　本体価格648円
みずみずしく実った旬の果実を飾った
贅沢な秋の味わい。甘酸っぱいカシス
ムース、まろやかなホワイトチョコレー
トムースをショコラスポンジで包み、
カシスグラサージュと旬の果実でつや
やかに仕上げました。

りんご

林 檎
-ポム・ルージュ-

750円（税込）　本体価格694円
紅玉りんごの果肉入りのムースでアー
ルグレイとショコラのムース、フランボ
ワーズソースを閉じ込めた真っ赤に
実った林檎のケーキ。

お つきさま

お月さま
-ショコラマラカイボ・トンカ-

70 0円（税込）　本体価格648円
マラカイボ65％のチョコレートを使用
したムースに、バニラのような香りのト
ンカ豆のクリームブリュレをあわせた華
やかでコクのあるショコラムース。

くりひろい

栗 ひろい
-和栗のモンブラン-

750円（税込）　本体価格694円
熊本県・阿蘇産の和栗を使用した上品
な味わいのモンブラン。マロンブリュレ
を、アーモンド生地に重ね、口どけな
めらかなマロンクリームを絞りクリーム
で仕上げました。

いちご びより

苺 日 和 -秋いちごのデコレーションケーキ-

12cm　3 ,0 0 0円（税込）　本体価格2 ,777円
15cm　4,0 0 0円（税込）　本体価格3,703円
18cm　5, 50 0円（税込）　本体価格5,092円
北海道産生クリームを使用したコクのあるクリームと
きめ細やかなスポンジに、
みずみずしく甘酸っぱい苺を飾りました。
お祝いの日を晴れやかに彩る、
HIBIKAの華やかな秋のデコレーションケーキ。

H I B I K Aケーキギフト< 秋 >
（2個入 / 3個入 / 6 個入）

4 ,673円（税込）　本体価格4,326円

季節の彩りがあふれるケーキのギフトセット。
専用のギフトボックスに包んでパーティーやお手土産に。

※お好みのケーキでお詰め合わせいたします。
※消費税8％の税込価格で表示しています。

秋 のフィナンシェ
選び抜いた素材で丁寧に、しっとり焼き上げた
フィナンシェ。上品な味わいの”和三盆 ”と季節
の味わいの”マロン”を詰め合わせました。

5個入　  1,188円（税込）　本体価格1,10 0円
10個入　 2 ,160円（税込）　 本体価格2 ,0 0 0円
15個入　 3,420円（税込）　 本体価格3,0 0 0円

秋 の ふきよせ  ミニ缶
栗をモチーフにしたクッキー、シナモンの香りが
上品なサブレ、甘酸っぱいカシスのメレンゲなど、
色とりどりの焼き菓子を詰め合わせました。

1,9 4 4円（税込）　本体価格1,80 0円

秋のクッキー“ポルボロン”
お口に入れるとほろほろとくずれる、繊細な
口どけのクッキー“ポルボロン”。

ヘーゼルナッツのポルボロン  3個入
ショコラのポルボロン  3個入
カシスマロンのポルボロン 3個入

　　　　 各756円（税込）　本体価格700円

ポルボロン アソート
6個入　  1,620円（税込）　 本体価格1,50 0円

9個入　  2 ,430円（税込）　 本体価格2 , 250円

12個入　3, 2 40円（税込）　 本体価格3,0 0 0円

15個入　 4,050円（税込）　 本体価格3,750円

栗 ひ ろい
上品な甘さと豊かな香りの“京都産  丹波栗”
を使用。栗の甘みと芳醇なバターのコクが重
なりラム酒の余韻がふわりと広がります。ほっ
くり実った贅沢な秋の味覚をご堪能ください。

4個入　 2 ,052円（税込）　本体価格1,9 0 0円
8個入　 4 ,10 4円（税込）　 本体価格3,80 0円

こちらに掲載している商品のほかにもございます。詳しくは、店頭・ホームページにてご案内しております。
秋の四季菓子の販売は、2019 年 11 月中旬までです。11 月下旬より、冬の四季菓子のご案内となります。

【関西】 HIBIKA（ひびか）　阪急うめだ本店 
【所在地】 大阪府大阪市北区角田町8番7号
  阪急うめだ本店 B1F　06-6313-7685

【関東】 HIBIKA（ひびか）　日本橋髙島屋店 
【所在地】 東京都中央区日本橋 2 丁目 4-1　
　　　　　　　　日本橋髙島屋 B1F　03-5542-1080　

【お問い合わせ】  0120-004280（受付時間9：00～17：00）
【HP】  　　　   https://hi-bi-ka.com
【Instagram】 https://www.instagram.com/hibika_official/


