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焼きたてフィナンシェが人気の「ノワ・ドゥ・ブール」は、たくさんのお客様のご要望にお応えして
ショッピングサイトを2020年4月14日（火）オープンいたします。

　“焼きたてフィナンシェ”が代表商品の「ノワ・ドゥ・ブール」は、4月14日（火）ギフト商品が購入できる
ショッピングサイトを開設いたします。（https://noixdebeurre.buyshop.jp）

新型コロナウィルスの感染拡大防止のため、新宿伊勢丹店・日本橋三越本店・銀座三越店の臨時休業に伴い、
ノワ・ドゥ・ブールの全店鋪は、現在臨時休業中となっております。
休業期間中、たくさんのお客様からのご要望にお応えし、また、少しでも多くのお客様へノワ・ドゥ・ブールの
お菓子をお届けしたいという想いから、この度、ショッピングサイトをオープンする事となりました。
ひとつひとつこころをこめて焼きあげた、美味しいお菓子をご自宅にお届けいたします。

ノワ・ドゥ・ブールの焼菓子は、『作りたてをお届けする、素材の風味を生かす、心をこめてつくる』こと
を大切に、ひとつひとつ丁寧につくりあげています。
ショッピングサイトでは“焼きたてフィナンシェ”と同レシピで焼きあげ、個包装した「フィナンシェ」と
「マドレーヌ・ママン」を中心に取り扱いいたします。
また、7種類のクッキーを缶に詰め合わせた「サブレ・アソルティ」 も400缶限定で販売いたします。



〈本件に関するお問い合わせ先〉
株式会社エーデルワイス  商品本部マーケティング課（担当 : 松島）
TEL : 03-5621-6893 /  MAIL : matsushima@edelweiss.co.jp

■ 「ノワ・ドゥ・ブール」とは・・・
ノワ・ドゥ・ブールとは、株式会社三越伊勢丹のオリジナルブランドとして、２０１１年３月にオープンした
株式会社エーデルワイス（本社所在地：神戸市中央区/代表取締役：比屋根祥行）が展開する焼き菓子を
中心とした洋菓子ブランドです。
パティシエたちの大切な3つの想い 　　。つくりたてをお届けする、素材の風味を生かす、心こめてつくるこ
とを軸に、それぞれのお菓子の一番「美味しい」瞬間をお召し上がりいただける商品を取り揃えております。
（HP）http://www.noix-de-beurre.com

【商品名】　フィナンシェ　5個入
【販売価格】　税込1,404 円　（本体価格1,300 円）

【商品名】　フィナンシェ　10 個入
【販売価格】　税込 2,700 円　（本体価格2,500 円）

【商品名】　マドレーヌ・ママン 5 個入
【販売価格】　税込1,404 円　（本体価格1,300 円）

【商品名】　マドレーヌ・ママン 10 個入
【販売価格】　税込 2,700 円　（本体価格2,500 円）

【商品名】　フィナンシェ・マドレーヌ詰合せ
【販売価格】　税込 2,700 円　（本体価格2,500 円）
【 詳 細 】　フィナンシェ、マドレーヌ・ママン　各5個入

【商品名】　ガトー・アソルティ 　12 個入
【販売価格】　税込 3,240 円　（本体価格 3,000 円）
【 詳 細 】　フィナンシェ、マドレーヌ・ママン　各 6 個入

【商品名】　ガトー・アソルティ 　20 個入
【販売価格】　税込 5,292 円　（本体価格 4,900 円）
【 詳 細 】　フィナンシェ、マドレーヌ・ママン　各10 個入

【商品名】 　サブレ・アソルティ 25 個入
【販売価格】        税込 2,376 円　（本体価格2,200 円）
【限 定 数】　　400 缶

■ 商品概要（ギフト）

■店舗概要

↑サブレ・アソルティ （イメージ）

ノワ・ドゥ・ブール　ショッピングサイト

「フィナンシェ」・・・ローストしたスペイン産マルコナ種のアーモンドプードル、はしばみ色に焦がした国産発酵バター、
風味豊かなきび糖を使用して焼きあげた、香り豊かな味わいです。

「マドレーヌ・ママン」・・・はちみつの濃厚な香りと味わい。発酵バターにサワークリームを加えた、ほのかな酸味と
しっとり感が特徴のマドレーヌ。お母さんが焼き上げるような優しい味わいです。

「サブレ・アソルティ 」・・・ほろりと崩れるココアクッキーの “ディアマンショコラ ”やカリカリッとした食感の “クロッカン ”
ココナッツが香る“ココナッツ ”や “ヘーゼルナッツサブレ ”など 7 種類の贅沢な美味しさを可愛いオリジナル缶に詰合せました。

https://noixdebeurre.buyshop.jp


