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ニューヨーク発祥のレストラン「サラベス」の大阪店では、日本国内に 14 店舗を運営するフラワーショップ「HEAVEN 

DUO（ヘブンデュオ）」とのコラボレーションによるワークショップ『robinet＋PETALE ワークショップ』（参加費用
5,400円・税込、ディナー付）を 10月 16日（水）に開催します。なお、このワークショップは 12月まで毎月の開催
を予定しており、今回は 4回目の開催となります。 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
「HEAVEN DUO」は、全国 14店舗それぞれ異なるコンセプトで展開していますが、今回のワークショップでは、その中
から「robinet＋PETALE（ロビネペタル）」とのコラボレーションを実施、秋の実物を使ったテーブル置きのリース作りを
体験いただきます。初めての方でも丁寧にレクチャーしますので、安心してお楽しみいただけます。リース作りの体験後は
「サラベス」人気のメニューが味わえるヘルシーリッチなディナーをお召し上がりいただきます。 

■サラベス 大阪店 『robinet＋PETALE ワークショップ』 開催概要 

・日時 ： 2019年 10月 16日（水） 18：30～21：00 
・費用 ： お一人様 5,400円（税込）／ 12名様限定 ※要予約 
・内容 ： ・ 秋の実物でデザインする、テーブル置きリース作成のワークショップ。 
 ※ハサミなどはご用意しておりますので、手ぶらでお越しください。 
 ・ 「サラベス」ディナー 
 ヘルシーなボウルフードにフレンチトースト、コーヒーまたは紅茶付き 
・店舗 ： サラベス 大阪店 
 （大阪市北区梅田 3-1-3 ルクア イーレ B1F／TEL. 06-6147-7257） 
・予約 ：10月 1日（火）より、「robinet＋PETALE」店頭、またはお電話（06-6151-1218）にて承ります。 
 当日ワークショップ開始までに「robinet＋PETALE」店頭にてお支払いをお願いします。 
 ※申込、キャンセルの受付は 3日前まで。それ以降にキャンセルの場合は花材をお引き取りいただきます。 
 

秋の季節感あふれるリース作りを「サラベス」のヘルシー&リッチなディナーと共に 

サラベス 大阪店 『robinet＋PETALE ワークショップ』開催 
日時 ： 2019年 10月 16日（水） 18:30～21:00 
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■ 「HEAVEN DUO」について 

花でお客様の感性・感動・感謝の場面をお手伝いする。を企業マインドに、全国 14 店舗それぞれコンセプトの異
なるフラワーショップを運営しており、ブランド・ブライダル装花、ウインドウディスプレイを手がけています。 

店舗情報： robinet＋PETALE（ロビネペタル）大阪店 

 大阪府大阪市北区梅田 3-1-3 ルクア大阪 1F 
 
 
■ 「サラベス」 について 

「Sarabeth’s（サラベス）」は、ニューヨーク出身の女性サラベス・レヴィーンにより、1981 年ニューヨークのアッパーウェ
ストサイドに創業しました。家族に伝わるレシピで作るフルーツスプレッド（果物の甘味をいかした砂糖控えめのジャム）
をはじめ、フレンチトースト、パンケーキ、エッグベネディクト、ワッフルなど伝統的なアメリカの朝食メニューの“ヘルシー＆リッ
チ”な味わいから人気です。 
レストラン格付けガイド「Zagat」ではニューヨーク No.1 デザートレストランに選ばれ、「New York Magazine」からは
“NY の朝食の女王”と賞賛され、多くのセレブリティも足を運び、映画「恋するベーカリー」で主演のメリル・ストリープに調
理指導をしたことでも有名です。 
現在はアメリカに 11店舗、ドバイ 1店舗、ソウル 1店舗、台湾 4店舗、日本国内 5店舗（新宿／品川／東京／
名古屋／大阪）を展開しています。  

・公式 HP http://www.sarabethsrestaurants.jp/ 

・公式 Facebook https://www.facebook.com/sarabethsrestaurants/ 

・公式 Instagram http://instagram.com/sarabethsjapan 

・大阪店 Facebook https://www.facebook.com/sarabethsosaka/ 

・大阪店 Instagram https://www.instagram.com/sarabeths_osaka/ 
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