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ロサンゼルス発祥のアメリカンレストラン「カリフォルニア・ピザ・キッチン」ラゾーナ川崎店では、夏にぴったりなサマースペシャルメニ
ューとしてスパイシーフード3品と、爽やかな味わいが魅力のドリンク3品を7月1日（月）から8月31日（土）の期間、
販売します。 
サマースペシャルメニューは、フードは“スパイシー”を、ドリンクは“爽”をテーマに、いずれも「カリフォルニア・ピザ・キッチン」ならでは
エッセンスを加えてアレンジした逸品揃いです。 

フードは全 3品。 
『スパイシービーフカルビタコス』（２ピース880円・4ピース1,680円）は、
醤油ベースのソースでマリネした牛カルビ肉をグリルして彩り豊かな野菜と共に
ソフトトルティアに包んでコチュジャンのピリ辛ソースをかけた、スパイシータコス。 
『メキシカンストリートコーン』（700円）は、ローストしたコーンの甘みと、 
チーズの塩味、ランチトソースの辛さが絶妙のサラダです。  
そして「カリフォルニア・ピザ・キッチン」代名詞ともいえるピザカテゴリーからは
『スパイシーミラノピザ』（2,080 円）が登場。薄いビザ生地にピリ辛のマリナ
ラソース、フレッシュモッツァレラ、ロマノチーズ、イタリアンソーセージ、フレッシュハ
ラペーニョなどをトッピングし、刺激的なテイストに仕上げました。 

ドリンクは、レモンスパークリングウォーターを使用したノンアルコールカクテル 
2種（『スパークリングブラッドオレンジ』／『スパークリングベリーレモン』 各
780円）と、ドライジンをベースにライムとレモン、ミントで爽やかな味わいを 
演出したカクテル『タンカレージントニック』（880円）をご用意しました。 
※価格はいずれも税別 

■ 「カリフォルニア・ピザ・キッチン」ラゾーナ川崎店 サマースペシャルメニュー 販売概要 
・提供期間： 2019年 7月 1日（月）～8月 31日（土） 
・メニュー： ＜フード＞  ※価格はいずれも税別 

 ・ スパイシービーフカルビタコス  ２ピース 880円／4 ピース 1,680円 
 ・ メキシカンストリートコーン  700円 
 ・ スパイシーミラノピザ  2,080円 
 ＜ドリンク＞ ※価格はいずれも税別 
 ・ スパークリングブラッドオレンジ（ノンアルコール） 780円 
 ・ スパークリングベリーレモン（ノンアルコール）  780円 
 ・ タンカレージントニック   880円 

・店舗：  「カリフォルニア･ピザ･キッチン」ラゾーナ川崎店 
  神奈川県川崎市幸区堀川町 72-1 ラゾーナ川崎 4階／TEL. 044-589-7401 

・公式 HP：  http://cpkjapan.com/ 
 

アメリカンレストラン「カリフォルニア・ピザ・キッチン」ラゾーナ川崎店 
サマースペシャルメニューが登場  

提供期間 ： 2019年 7月 1日（月）～8月 31日（土） 

【本件に関する報道関係者からのお問合せ先】 
株式会社 WDI JAPAN マーケティング部  TEL：03-3470-5307 

担当：大林 ohbayashi@wdi.co.jp 

http://cpkjapan.com/
mailto:ohbayashi@wdi.co.jp


「カリフォルニア・ピザ・キッチン」ラゾーナ川崎店 サマースペシャルメニュー 
提供期間 ： 7月 1日（月）～8月 31日（土）※価格はいずれも税別 

1） スパイシービーフカルビタコス  ２ピース 880円／4 ピース 1,680円 
グリルした細切りビーフカルビをコリアン BBQ ソースで和え、白菜、赤キャベツ、 
赤玉ねぎにコリアンチリソースをかけ、ソフトトルティアで包みました。 
 
  
 

2） メキシカンストリートコーン  700円 
ローストしたクリーミースイートコーンをパルメザンチーズと合わせ、ランチトソース、 
フェタチーズ、スモークパプリカ、シラントロをトッピング。 
ライムとガーリックトーストを添えて。 
 
 

3） スパイシーミラノピザ  2,080円 
スパイシーマリナラソースを塗った生地にイタリアンソーセージ、スパイシーペパロニ、 
ブラウンマッシュルーム、オニオン、フレッシュモッツァレラ、ロマノチーズとオレガノ、 
フレッシュハラペーニョをトッピング。 
 
 

4） スパークリングブラッドオレンジ（ノンアルコール） 780円 
ペリエのレモンスパークリングウォーターに、ブラッドオレンジフレーバー、ラズベリー、 
オレンジを加えたノンアルコールカクテル。 

 
 
 

5） スパークリングベリーレモン（ノンアルコール） 780円 
ペリエのレモンスパークリングウォーターに、ライトベリーフレーバー、フレッシュレモン、 
ブルーベリー、タイムを加えたノンアルコールカクテル。 
 
 
 

6） タンカレージントニック 880円 
タンカレードライジンにトニックウォーター、ライムを加え、レモン、ミントリーフを添えて 
爽やかに。 
 
 
 
 

 
 

【本件に関する報道関係者からのお問合せ先】 

株式会社 WDI JAPAN マーケティング部  TEL：03-3470-5307 
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【カリフォルニア・ピザ・キッチンとは】 
伝統的なイタリア料理の域を出た、グローバルなトッピング･アイデアによるプレミアムピザをメインに、アペタイザーからスープ、サラ
ダ、パスタ、デザートまで、カスタムメイドの豊富なメニューを揃えたカジュアルスタイルのカリフォルニア・レストランとして、1985年
アメリカ・ロサンゼルス、ビバリーヒルズに誕生。人気メニューであるプレミアムピザは、オープンキッチンに備えたピザ窯で、オーダー
ごとに世界各国のテイストを盛り込んで、次々と香ばしく焼き上げています。 
「アメリカ人の大好きな味と風味を、とびっきり美味しいピザにトッピングして世界中に伝えたい」 という創業者の考えのもとに開
発された、オリジナリティー溢れるプレミアムピザは、子供から大人まで幅広い層から愛されています。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
「カリフォルニア･ピザ･キッチン」ラゾーナ川崎店 

・住所 ：  神奈川県川崎市幸区堀川町 72-1 ラゾーナ川崎 4階 
・営業時間： 11：00～23：00（L.O 22:00） 
・TEL：  044-589-7401 
・公式 HP：  http://cpkjapan.com/ 

・Facebook： https://www.facebook.com/CPKjapan/ 

・Instagram： https://www.instagram.com/CPKjapan/ 
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