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東京駅前、丸ビル最上 36階からパノラマ夜景と共にフレンチグリルが楽しめる｢ブリーズ・オブ・トウキョウ｣では、

人気の商品を抜粋した限定フードメニューのテイクアウトサービスを 5 月 30 日（土）より開始します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

～厳選食材とこだわりの火入れ。フレンチグリルレストランとしてのこだわりをご自宅で～ 

フレンチグリルレストランとしてのこだわりは、四季折々、旬の食材の旨みを最大限に引き出す、絶妙な火入

れにあります。季節や天候、食材の状態を見極めながら、シェフが厳選した食材を、もう一つ上の次元へと高

めていきます。 

この度のテイクアウトサービスでは、9 種のメニューを盛合わせた「BREEZE OF TOKYO 特製 BOX」（2300

円・税別、上右画像）ほか、｢ブリーズ・オブ・トウキョウ｣人気のアイテムを抜粋し、テイクアウト限定メニューとし

て提供します。｢ブリーズ・オブ・トウキョウ｣だけが成せるこだわりの逸品を店舗外でもお楽しみください。 

また、期限付酒類小売業免許の取得により、フードメニューに加えて、「ブリーズ・オブ・トウキョウ」が保有す

るワインを特別価格で販売します。 

■ ｢ブリーズ・オブ・トウキョウ｣ テイクアウトメニュー販売概要 

開 始 日 ： 2020 年 5 月 30 日（土）  

提供時間 ： ランチ 11：00～14：30、ディナー 平日 18：00～20：00、土日祝日 17：00～20：00 

 ※営業時間の変更など店舗オペレーションに変更が発生する可能性がございます。 

注文方法 ： WEB から、または店舗へのお電話より承ります。 

メニュー ： ・ フードメニュー22 アイテム （コース、アラカルト） 

 ・ ボトルワイン 特別価格提供 

店 舗 ： 東京都千代田区丸の内 2-4-1 丸の内ビルディング 36F 

 TEL.03-5220-5551 ／ http://www.breezeoftokyo.com/ 

 

 

 

旬の食材の旨みを最大限に引き出したフレンチグリルレストランとしてのこだわりをご自宅で 

フレンチグリル&バー「ブリーズ・オブ・トウキョウ」 

フードアイテムのテイクアウト販売をスタート 
販売開始 ： 2020 年 5 月 30 日（土） 

【本件に関する報道関係者からのお問合せ先】 

株式会社 WDI JAPAN マーケティング部  TEL：03-3470-5307 

広報：大林 ohbayashi@wdi.co.jp 

https://www.tablecheck.com/ja/shops/breezeoftokyo-pickup/reserve?num_people=1
http://www.breezeoftokyo.com/
mailto:ohbayashi@wdi.co.jp


■ ｢ブリーズ・オブ・トウキョウ｣ テイクアウトメニュー ※価格はすべて税別 

＜ランチ・ディナータイム対応＞ 

◆ BREEZE OF TOKYO 特製 BOX   2,300 円 

9 種のメニューを盛り合わせたブリーズ・オブ・トウキョウ特製のボックス。 

◆ ローストビーフ丼  2,100 円 

低温でローストしたサーロインをたっぷり 120g のせました。 

◆ ランプレドット サルサヴェルデ フレンチフライポテト添え  1,800 円 ※画像① 

フィレンツェの伝統料理で沢山の野菜と一緒に煮込んだモツをパンにはさんで緑のソースと共に。 

◆ 牛タンと香味野菜の煮込み ピラフ添え  2,500 円 

日本とアメリカのハーフの牛タンを赤ワインやたっぷりの香味野菜とともにやわらかく煮込みました。 

◆ 前菜の盛り合わせ キャビアとフォアグラ入り  10,000 円 ※事前予約限定、画像②  

お祝いなどのお席を華やかに盛り上げるキャビア・フォアグラと自家製前菜を詰めたスペシャルセット。 

＜ランチタイム対応＞ 

◆ ランチコース（1 名様セット）  3,800 円 

前菜、スープ、お魚料理、お肉料理、デザート 

◆ シェフスペシャルコース（1 名様セット）  6,800 円 

前菜、フォアグラ料理、オマール海老の料理、和牛料理、デザート 

＜ディナータイム対応＞ 

◆ T-BONE ステーキコース（2 名様分セット）  17,000 円 ※画像③ 

ロメインレタスのシーザーサラダ、T-BONE ステーキ 370g、デザート 

◆ シグニチャーコース（1 名様セット）  12,000 円 

前菜、フォアグラ料理、お魚料理、和牛料理 50g、デザート 

◆ フレンチフライポテト  600 円 

◆ チーズの盛り合わせ  950 円 

◆ パテ・ド・カンパーニュ  1,200 円  

◆ ロメインレタスのシーザーサラダ  2,000 円 

◆ 和縁黒牛極み牛タン（100g）  1,980 円 

◆ 本日のお魚料理  3,000 円 

◆ カナダ産オマール海老のロースト（1 尾）  3,200 円 

◆ 牛ハラミのグリル（100g）  2,800 円 

◆ TOKYO COWBOY 特選和牛のグリル（100g）  5,800 円 ※画像④ 

◆ T-BONE ステーキ（370g）  6,700 円 

◆ 熊本県産あか牛のサーロイン（100g）  7,200 円 ※画像⑤ 

◆ マカロン（1 ピース）  150 円 

◆ ドライフルーツとチョコレートの羊羹  2,500 円 

 

 
【本件に関する報道関係者からのお問合せ先】 

株式会社 WDI JAPAN マーケティング部  TEL：03-3470-5307 

広報：大林 ohbayashi@wdi.co.jp 

⑤ 

④ 

③ 

② 

① 

mailto:ohbayashi@wdi.co.jp

