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【特典③】厳選銘柄豚「甲州富士“桜”ポーク」を50食限定 特別価格1,880円で販売！ 
もともと山梨県内のホテル、レストラン等限定指定店でしかお召し上がり頂けなかった希少な銘柄豚です。保水性が高く
ジューシーな口当たりで、きめ細やかで柔らかくまるで口の中でとろけるような食感です。肉質を重視して開発された種
豚の特徴が活かされた逸品に仕上がっております。この商品を3日間、50食限定にて特別価格で販売を致します。 
※売り切れ御免の商品となります。 
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株式会社レインズインターナショナル（本社：横浜市西区・代表取締役社長 根本 寿一）が運営するとんかつ「神楽坂 さく
ら」（全国4店舗※2017年3月1日時点）にて、1周年を記念して、感謝の気持ちを込めとんかつ「神楽坂 さくら」1周年感謝
祭を2017年3月27日（月）～29日（水）の期間限定で実施します。 
 

■とんかつ「神楽坂 さくら」 3日間限定特典 

【特典②】ディナータイム限定 アルコールを含む22種からドリンク1杯無料でご提供！ 
日ごろの感謝を込めて、ご来店頂いたお客様全員にハイボール、サワー、カクテル、ソフトドリンク等22種類から選べるド
リンクを1杯無料でご提供させていただきます。 

【特典①】ランチタイム限定 ランチロースを29％オフの特別価格でご提供！ 
ランチにて人気の国産銘柄豚のランチロース定食を29％オフでご提供致します。肉の旨み、脂の甘みを感じられる厚み
にカットしたふっくらジューシーなとんかつ定食をお得にお楽しみください。 
※ご飯、味噌汁、キャベツはお替り自由です。 

とんかつ「神楽坂 さくら」1周年感謝祭 

3つの特典を期間限定でご提供 
       特典① ランチタイム限定・ロース定食 29％オフ 
       特典②  ディナー限定 アルコール含む22種からドリンク1杯プレゼント 
       特典③ 甲州富士“桜”ポークを50食限定 特別価格でご提供 

 

2017年3月27日（月）～29日（水） 3日間 神楽坂 さくら全店舗で開催    



===================================== 【 一般のお客様のお問い合わせ 】 ==================================== 
株式会社レインズインターナショナル お客様センター E-mail：voice@reins.co.jp 

TEL：0120-142-029 （オペレーター受付時間・・・月～金10：00～18：00／土10：00～15：00／日祝休） 
 

店舗名 
所在地 
電話番号 
営業時間 
 
席数 
駐車場台数 

： とんかつ 神楽坂 さくら 馬事公苑店 
： 〒158-0098 東京都世田谷区上用賀2-4-16 2階 
： 03-6413-6839 
： 平日11:00～15:00（L.O.14:30）    17:00～22:30（L.O.22:00） 
    土日祝11:00～22:30（L.O.22:00） 
： 77席 
： 34台 

■実施店舗概要 
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店舗名 
所在地 
電話番号 
営業時間 
席数 

： とんかつ 神楽坂 さくら 本店 
： 〒162-0825 東京都新宿区神楽坂5-1-1 神楽坂コアビル1F 

： 03-6413-6839 
： 11：00～23：00（ラストオーダー22：30） 
： 60席 

店舗名 
所在地 
 
電話番号 
営業時間 
 
席数 

： とんかつ 神楽坂 さくら 深川ギャザリア店 
： 〒135-0042 東京都江東区木場1-5-10  
                      深川ギャザリアプラザ棟205 
： 03-6458-4139 
： 平日11:00～15:00（L.O.14:30）   17:00～23:00（L.O.22:30） 
    土日祝11:00～23:00（L.O.22:30） 
： 78席 

店舗名 
所在地 
 
電話番号 
営業時間 
席数 

： とんかつ 馬車道さくら 馬車道店 
： 〒231-0012 神奈川県横浜市中区相生町4-67 
          レジディア横濱馬車道 1F 
： 045-264-9239 
： 11：00～22：30（ラストオーダー22：00） 
： 40席 

■甲州富士“桜”ポークについて 
甲州富士桜ポークは、山梨畜産試験場が長年の研究を重ね開発したポークで
す。ランドレース種の系統豚「フジザクラ」とバークシャー種とデュロック種の合
成系統豚「フジザクラDB」を交配した銘柄豚の生産が県内農家で始まり、平成
25年（2013年）「甲州富士桜ポーク」が誕生しました。 

山梨県の中でも限られた養豚農家が麦やオリゴ糖、ブドウの絞り粕等が入った
専用飼料を与え、丹精を込めて育てた豚肉です。山梨食肉流通センターで丁
寧に衛生的に処理し、山梨県銘柄豚普及推進協議会が定める認定基準に合
格した豚肉が「甲州富士桜ポーク」と名乗ることが出来ます。 

mailto:voice@reins.co.jp

