
コロワイドグループの株式会社レインズインターナショナルが展開する「とんかつ神楽坂さくら」（以下、『さくら』）では、

2026年11月16日（月）から2027年1月11日（月・祝）までの期間限定で、「オードブルパック」を販売いたし

ます。
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年末年始限定「オードブルパック」登場！
銘柄豚のとんかつに、手作りメンチ、海老フライまで

バラエティ豊かな全7種を盛り合わせ！

～3日前までの予約で10％オフ～

『さくら』で毎年ご好評いただいている「オードブルパック」が、今年も＜年末年始限定＞で登場します。盛り合わせ内容

は、きめ細かな肉質と旨み、甘みのある脂が魅力の「銘柄豚のロースかつ」をはじめ、店内で一から仕込む「メンチかつ」

や、「海老フライ」、「イカフライ」など、素材選びから仕込みにまでこだわった『さくら』の人気メニューを含む全7種を一度

にお楽しみいただけます。 「オードブルパック」は、「オードブルA」（2～3人前）と「オードブルB」（3～4人前）の2種

類をご用意。また、『さくら』では、通年商品として「ファミリーパック」（4～5人前）と「パーティパック」（5～6人前）も

販売しており、ご家族やご友人との集まりなど、さまざまなシーンに合わせてお選びいただけます。さらに、「オードブルパック」

の発売に合わせ、いずれのパックも、受取日の3日前までにご予約いただくと、店頭でのお会計に限り、通常価格から

10％オフになる早期予約特典を実施いたします。集まりが増えるこれからの時期に、『さくら』のフライを囲んで、笑顔あふ

れるひとときをお過ごしください。

みんなで楽しめる全7種の盛り合わせ！年末年始限定「オードブルパック」登場！
さらに3日前まで予約で10％オフになる早期特典も！

【期間限定】2026年11月16日(月)～2027年1月11日(月・祝)



■販売期間：2026年11月16日(月)～2027年1月11日(月・祝) 

■商品概要：
・＜期間限定＞オードブルA（2～3人前）―2,980円・税込
└ロースかつ1枚、ヒレ串かつ2本、海老フライ2本、イカフライ1本、
   メンチかつ3ケ、ポテトフライ、枝豆

・＜期間限定＞オードブルB（3～4人前）―3,780円・税込
└ロースかつ2枚、ヒレ串かつ3本、海老フライ3本、イカフライ1本、
メンチかつ4ケ、ポテトフライ、枝豆

・＜通年＞ファミリーパック（4～5人前）―4,480円・税込
└ロースかつ2枚、ヒレかつ4ケ、海老フライ4本、カニ入りクリームコロッケ2ケ、
ひとくちチーズメンチ2ケ、ポテトフライ

・＜通年＞パーティパック（5～6人前） ―5,600円・税込
└ロースかつ3枚、ヒレかつ5ケ、海老フライ5本、カニ入りクリームコロッケ3ケ、
ひとくちチーズメンチ2ケ、ポテトフライ、枝豆

■予約方法：WEB・電話・店頭にて受付
受取日の3日前までにご予約のうえ、店頭でお会計いただくと、通常価格から10％オフ！

▼店舗ページはこちら：
https://www.tonkatsu-sakura.jp/location/
▼WEB注文はこちら：
https://reins.linkto-cloud.jp/sakura-to/

【期間限定】「オードブルパック」商品概要
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飼料からこだわり、管理された良質な厳選豚は、肉質がきめ細かく脂は甘く、肉本来の旨みがあります。ご注文い

ただいてから一枚一枚衣をつけ、低温でじっくりと揚げたとんかつは、厚切りでもやわらかくジューシーな味わい

です。

油は不飽和脂肪酸含有の植物性100%を使用。さくっと軽い仕上がりで、素材の美味しさを際立たせ、飽きのこな

い美味しさを引き出します。

お米は銘柄米にこだわり、味と香り、つやが特徴です。お米の粒ひとつひとつがしっかりとして粘り気が少なく、

とんかつの旨みを引き立てる縁の下の力持ちです。

さらに、とんかつの名脇役であるキャベツは、葉が柔らかくて甘い収穫適期を目安に収穫された国産キャベツのみ

を使用。毎日お店でスライスをして鮮度を保っています。繊細な千切りのキャベツは空気を含んでふわっと軽く、

ソースやドレッシングがよく絡みます。

また、卓上には「岩塩」「甘口ソース」「辛口ソース」の3種をご用意。ひと口目は、とんかつならではの肉の旨

みや脂の甘みを感じられる「岩塩」でお召し上がりいただくのがおすすめです。その後は、お好みに合わせてソー

スを使い分けながら、味わいの変化を楽しみ、最後のひと口までご堪能ください。

「とんかつ神楽坂さくら」のご紹介

＜取材・掲載に関するお問い合わせ ＞

株式会社レインズインターナショナル(http://www.reins.co.jp/)

横浜市西区みなとみらい2-2-1 ランドマークタワー12F

広報担当 太田・安田

http://www.reins.co.jp/
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