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報道関係各位 

 

2023 年 6 月 15 日 

 

「100円（税込110円）」商品 100種以上※の拡充や一皿三貫の“食べ比べ”登場 

『夏の“新”定番メニュー』6月 21日(水)より販売開始 
110円寿司が新たに 19品＆人気ネタ“食べ比べ”、夏にぴったりのサイドメニュー など 
 

 コロワイドグループのかっぱ寿司（カッパ・クリエイト㈱ 本社：神奈川県横浜市）は、2023 年 6

月 21 日（水）よりかっぱ寿司全店にて『夏の“新”定番メニュー』の販売を開始いたします。 

※100 円（税込 110 円）商品数は、サイドメニュー・ドリンクを含みます。             

※横浜西口エキニア店、道頓堀戎橋店は 100 円（税込 110 円）商品の商品数が異なります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

かっぱ寿司は、 100円（税込 110円）商品を拡充し価格と品質にこだわるとともに、名店レシピと

いった高付加価値商品の提供も継続実施するなど、顧客体験価値の向上を図っています。 

今回の『夏の“新”定番メニュー』では、「活〆真鯛」や「天然キス天にぎり」など、一皿 100 円

（税込 110 円）商品が新たに 19 品仲間入り。バリエーション豊かなラインアップでお楽みいただけ

ます。 

また、これまでのフェアなどで人気の一皿三貫の「食べ比べ」皿や、夏にぴったりの「冷やし茶碗蒸

し」などサイドメニューにも新商品が登場します。 

 

かっぱ寿司では、最近ますます「うまいらしい！」と喜んでいただける商品、お楽しみいただけるお

店作りにこれからも注力してまいります。 
 

【『夏の＂新＂定番メニュー販売開始』概要】 
・販売開始日：2023 年 6 月 21日（水）～ 

・販売店舗：かっぱ寿司全店 
※横浜西口エキニア店、道頓堀戎橋店は価格が異なる商品がございます。 
※店舗により取扱商品が異なる場合がございます。 
※天候・入荷状況・売れ行き等により、販売期間内でも品切れや販売終了の場合がございます。 

※掲載写真はイメージです。 

 

 リリース内画像素：https://vectorincgroup.box.com/s/aklu94j441zlimzd8bnn0tcfvqyzbr92 

  

 

 

https://vectorincgroup.box.com/s/aklu94j441zlimzd8bnn0tcfvqyzbr92
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【『夏の＂新＂定番メニュー』ポイントと一部商品のご紹介】 

＜夏の“新”定番メニューポイント①＞ 100 円（税込 110 円）寿司が 96 品※1に  
今回、新たに仲間入りするのは、一枚一枚丁寧に切り付けて提供する『活〆真鯛』※2、濃厚な甘みあ

る旨みが堪能できる『ほっき貝』、ふっくらした身質が楽しめる『天然キス天にぎり』、なすの食感や

油のコクが相まった美味しさの『なすの揚げびたし』など、バリエーション豊かなネタを多数ご用意い

たしました。（※1 西日本エリアでは 95 商品） 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
  
＜夏の“新”定番メニューポイント②＞人気ネタの「食べ比べ」が楽しめる商品が登場 
 人気ネタ 3種類を一皿で「食べ比べ」が出来る 4 商品がラインアップ。炙り寿司や天にぎりは、お酒

のおつまみなどでもお楽しみいただける一皿です。 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
＜夏の“新”定番メニューポイント③＞ おこさまメニューやサイドメニュー、スイーツにも

新商品が登場 
 おこさまメニューに『おこさまポテトプレート』がカプセルコイン付き（プレゼント）で仲間入り

し、全 4 商品になります。また、サイドメニューには、これからの季節にピッタリの『冷やし茶碗蒸

し』や『なすの天ぷら盛り』、スイーツには『マンゴー杏仁豆腐』などをご用意しました。 
 

 

 

 

 

 

 

  

『活〆真鯛』 
一貫 110 円（税込） 
※2 二貫 242 円（税込）を
提供方法、価格を変更 

 

『天然キス天にぎり』 
一貫 110 円（税込） 

 

『ほっき貝』 
一貫 110 円（税込） 

 

『なすの揚げびたし』 
二貫 110 円（税込） 

 

『3 種のアボカドサーモン食べ比べ 

(サーモン・とろサーモン・焼きサーモン)』 

三貫 275 円（税込） 
 

『3 種の貝食べ比べ 
(つぶ貝・赤貝・ほっき貝)』 

三貫 275 円（税込） 

『3 種の直火炙り食べ比べ 
(サーモン塩炙り・赤えび塩炙り・ 
びん長まぐろマヨペッパー炙り)』 

三貫 275 円（税込） 

 

『3 種の海鮮天ぷらにぎり食べ比べ 
(いか・大えび・真鯛)』 
三貫 275 円（税込） 

 

『おこさまポテトプレート』 
297 円（税込） 

カプセルトイコイン付（プレゼント） 

 

 

 

 

 

『冷やし茶碗蒸し』 
242 円（税込） 

 

 

 

 

『なすの天ぷら盛り』 
165 円（税込） 

 

『マンゴー杏仁豆腐』 
297 円（税込） 
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【100 円（税込 110 円）商品一覧表】 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【同日より開催『かっぱの沖縄・九州祭り』】 
『かっぱの沖縄・九州祭り』では、ルーツを八丈島に持ち、

海を隔てた日本各地へも伝わったと言われる「島寿司」をイメ

ージし開発したにぎりや沖縄の郷土料理「ラフテー」、九州福岡

の老舗「博多かねふく」の明太子、鹿児島県産の「かつお」や

「かんぱち」など、沖縄・九州の名産品を使った寿司などを一皿

100 円（税込 110 円）よりご用意いたしました。かっぱ寿司で

沖縄・九州のグルメ旅気分を味わえる全 20 品です。 

 

※画像は【東日本】版です。 
※100 円（税込 110 円）商品数は、サイドメニュー・ドリンクを含みます。 
※横浜西口エキニア店、道頓堀戎橋店は 100 円（税込 110 円）商品の商品数が異なります。 
※掲載写真はイメージです。 

URL：https://www.kappasushi.jp/cp/2023/fair0621 

便利でお得なかっぱ寿司アプリ！ 
おかげさまでかっぱ寿司アプリは 570万ダウンロード突破！（2023年5月現在）会員登録（無料）を
行っていただくと、かっぱ寿司をもっと便利にお楽しみいただけます。  
 
1.事前に店舗予約で、スムーズにお席にご案内 
2.お持ち帰り予約も簡単！WEB 決済でお受取りもラクラク 
3.お得なクーポンを不定期で配信 
4.新メニュー情報やキャンペーン情報をいち早くゲット 

https://www.kappasushi.jp/cp/2023/fair0621

