
 

＜本件に関するメディアの方からのお問合せ先＞ 

かっぱ寿司 PR事務局 （アンティル内） 担当：中上、小原、渡邉 

Tel：03-5572-7375 Fax：03-6685-5265 E-mail：kappa@vectorinc.co.jp 

 

 

報道関係各位           

                     

2025 年 9 月 2 日 
 

とろける旨みの贅沢ネタを 110円～お得に味わえる、幸せなひとときを。

「かっぱの中とろ＆のどぐろ 110円祭り」開催 
かっぱ寿司の人気ネタを揃えた、この秋だけの豪華ラインアップ！ 

2025年 9月 4日（木）～2025年 9月 24日（水）予定、かっぱ寿司全店にて 

 斎藤工さんの新 TVCMも公開！ナレーションは声優・下野紘さんが担当！ 
 
コロワイドグループのかっぱ寿司（カッパ・クリエイト㈱ 本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：

山角豪）は、2025 年 9 月 4 日（木）～2025 年 9 月 24 日（水）の期間、「かっぱの中とろ＆のど

ぐろ 110円祭り」をかっぱ寿司全店にて開催いたします。 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 「かっぱの中とろ＆のどぐろ 110 円祭り」では、脂ののった濃厚な旨みが味わえる『みなみ鮪中と

ろ』と、炙ることで香ばしさが際立つ『のどぐろ塩炙り』を、それぞれ一貫 110 円（税込）にてご提

供！とろけるような口どけの中とろと、旨みあふれるのどぐろの贅沢な味わいを、お得に楽しんでいた

だけます！ 

 

さらに、秋の味覚を取り入れた彩り豊かな限定商品も登場します。「とろサーモンいくらのせ」や

「ねぎとろにぎりとびこのせ」、旬の茄子を使った「なすの揚げびたしとろろのせ」を盛り合わせた

『秋の彩り三種盛り』、中とろと本ずわい蟹を海苔で包んだ贅沢な『みなみ鮪中とろぶつ＆蟹包み』、ふ

わふわ食感が自慢の『活〆ふわとろ煮穴子』、さらには『かにカマ天にぎり』など、バラエティ豊かな

ラインアップをご用意しました。 

 

 食欲の秋にふさわしい贅沢な味わいを、この機会にぜひご堪能ください。 

 

かっぱ寿司は、お食事の時間がもっと楽しくなるよう、これからも毎日のワクワクを皆様と一緒に積

み重ねてまいります。 
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【「かっぱの中とろ＆のどぐろ 110 円祭り」概要】 
・開催期間：2025 年 9 月 4 日（木）～2025年 9 月 24 日（水）予定 
・実施店舗：かっぱ寿司全店(一部改装中店舗は除く) 
※天候・入荷状況・売れ行き等により、販売期間内でも品切れや販売終了の場合がございます。 

※一部店舗では価格が異なります。 

※デリバリーでの販売は致しません。 

※掲載写真はイメージです。 

 

【「かっぱの中とろ＆のどぐろ 110 円祭り」商品詳細】 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『かにカマ天にぎり』 
一貫 110 円（税込）～ 

天ぷらにする事でふっくらした
かにカマの食感と口に広がる旨
みが楽しめるにぎりです。 

 

『みなみ鮪中とろぶつ＆蟹包み』 
一貫 230 円（税込）～ 

ずわい蟹のほぐし身とみなみ鮪中
とろをぶつ切りにしたとろぶつを

組み合わせた豪華な一皿。 

『みなみ鮪中とろ』 
一貫 110 円（税込） 

きめ細かな身質と滑らかな食
感、旨みをお楽しみいただけま

す。 

『みなみ鮪中とろ 塩炙り』 
一貫 150 円（税込） 

みなみ鮪中とろの濃厚な旨みに、塩
と炙りの香ばしさを加えた一貫。 

『秋の彩り三種盛り』 

三貫 290 円（税込） 
（とろサーモンいくらのせ・ねぎとろにぎり 

とびこのせ・なすの揚げびたしとろろのせ） 

『のどぐろ塩炙り』 
一貫 110 円（税込） 

提供前、のどぐろに塩を振り、炙
ってにぎりにしました。皮目が香
ばしいのどぐろは絶品です。 

※掲載写真はイメージです。 

 

『みなみ鮪中とろぶつ包み』 
160 円（税込）～ 

みなみ鮪中とろをぶつ切りにした
とろぶつをパリッとした海苔で包
んでお召し上がりください。 

『活〆ふわとろ煮穴子』 
一貫 190 円（税込）～ 

ふわふわした食感ととろっとした
舌ざわりが楽しめます。卓上にあ
る甘だれとの相性も抜群です。 

『活〆ふわとろ煮穴子炙り』 
230 円（税込）～ 

活〆煮穴子の脂が炙ることによって
溶け出し、さらに表面に香ばしい焼
き色が付くことで、香りと味わいが

一層引き立ちます。 
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【かっぱ寿司 新 TVCM「かっぱの中とろ＆のどぐろ 110 円祭り」篇】 

・タイトル：かっぱ寿司「かっぱの中とろ＆のどぐろ 110円祭り」篇 

・放映開始日：2025 年 9 月 4 日（木） 

・放送地域：全国（一部エリアを除く） 

・URL：https://youtu.be/cfJe4gupT1E 

・内容：かっぱ寿司の"挑戦部"社員と扮する俳優の斎藤工さんが、お客様の日々に寄り添い、もっと

「ワクワク」をお届けするために、商品・企画案を練っていく内容となっております。「これでいきま

しょう！」という斎藤さんの熱意溢れる姿とともに、『みなみ鮪中とろ』や『のどぐろ塩炙り』といっ

たおすすめネタをご紹介。声優の下野さんのナレーションでお届けします。 

 

■ストーリーボード 

 

＜NA 下野さん＞かっぱ寿司 ＜斎藤さん＞これでいきましょう！ 

＜NA 下野さん＞中とろが ＜NA 下野さん＞110 円！ ＜NA 下野さん＞脂が乗ったのどぐろも... 

＜斎藤さん(心の声) 〉いい！ 

うまい！ 

＜NA斎藤さん＞今日もワクワクを積み重ねて 

かっぱ寿司♪ 

＜NA 下野さん＞110 円！ 

＜ NA下野さん＞110 円以下 100 種類以上！ 

〈NA 下野さん〉中とろのどぐろ 110 円祭り 

https://youtu.be/cfJe4gupT1E

