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報道関係各位 

2025 年 11月 27日 
 

かっぱ寿司、お取り寄せサイトでナンバーワン、 

完売続出のスイーツブランド「toroa」監修の 

冬にピッタリのスイーツ『新とろ生ティラミス』が新登場！ 
忘年会やクリスマス会にお持ち帰り用スイーツも充実！ 

2025年 12月 4日（木）～2026年 1月 7日（水）、かっぱ寿司全店にて 
 
コロワイドグループのかっぱ寿司（カッパ・クリエイト㈱ 本社：神奈川県横浜市、代表取締役

社長：山角豪）は、2025年12月4日（木）～2026年1月7日（水）の期間、かっぱ寿司の

スイーツブランド「ごち CAFE」より、誰も体験したことのない極上の美味しさをお届けするス

イーツブランド「toroa」とコラボレーションしたスイーツ３種を販売いたします。 

 
 

今回は、誰も体験したことのない唯一無二のおいしさをお届けするスイーツブランド「toroa」

に監修いただいた、かっぱ寿司でしか味わえないスイーツ 2 種と、各地の POPUP 等で完売が続

出している「toroa」の『とろ生チョコカスタードシュークリーム』をご用意いたしました！ 

 

 オリジナル商品の『新とろ生ティラミス』は、柔らかい口当たりのココアムースとキャラメル

ティラミスクリームを 2 層に重ねました。スポンジに染み込ませたコーヒーシロップと表面のコ

コアパウダーの苦みで、大人のスイーツに仕上げました。 

 

また、『チョコカスタードアイスシュー＆ストロベリーホイップ』は『とろ生チョコカスター

ドシュークリーム』を冷凍状態で半分にカットし、かっぱ寿司オリジナルのホイップクリームと

甘酸っぱいストロベリーソースを添えて、見た目も華やかに仕上げました。 

 

かっぱ寿司は、お食事の時間がもっと楽しくなるよう、これからも毎日のワクワクを皆様と一

緒に積み重ねてまいります。 
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【ごち CAFE：toroa 監修 スイーツ 販売概要と商品詳細】 
・販売期間：2025年 12 月 4 日（木）～2026年 1 月 7 日（水）予定 

・販売店舗：かっぱ寿司全店（一部改修中店舗は除く） 

・URL：https://www.kappasushi.jp/cp/202512/toroa 
※天候・入荷状況・売れ行き等により、販売期間内でも品切れや販売終了となる場合がございます。 
※掲載写真はイメージです。 
※toroa監修 『新とろ生ティラミス』は洋酒を使用していますので、おこさまやお酒に弱い方はご注意ください。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ご友人やご家族でのクリスマス会や忘年会にピッタリ！お持ち帰りスイーツも！ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【お持ち帰り用】 

toroa 監修  

『新とろ生ティラミス』 

430 円（税込） 
toroa 監修 『新とろ生ティラミス』は

洋酒を使用していますので、おこさまや

お酒に弱い方はご注意ください。 

 

toroa 監修 『新とろ生ティラミス』 

430 円（税込） 

コーヒーシロップを染み込ませたチョコスポンジの上に、ココアム

ースとキャラメルティラミスクリームの層を重ね、ココアパウダー

をふりかけました。少し苦めに仕立てたコーヒーシロップと、柔ら

かい口当たりのココアムースの 2 層で、食後のデザートとしても軽

くお召し上がりいただける一皿です 

toroa 『とろ生チョコカスタードシュークリーム』 

460 円（税込） 

ココアを配合した香ばしいシュー生地に、たっぷりのチョコカスター

ドクリームを詰めたシュークリーム。チョコカスタードクリームに

は、ビターで華やかな風味の生チョコレートと、練乳を使用し、コク

深く仕上げています。隠し味のキャラメルを加えました。 

toroa 監修 『チョコカスタードアイスシュー＆ストロベリーホイッ

プ』 

330 円（税込） 

シュークリームを冷凍状態で半分にカットし、ホイップクリームと、

甘酸っぱいストロベリーソースを添えた一皿です。冷凍状態でカット

することで、シュー生地の食感がより楽しめる仕立てになっており、

そのままはもちろん、ホイップやストロベリーソースをつけてもお召

し上がりいただけます。 

【お持ち帰り用】 

『プレミアムスイーツ BOX 
・プレミアムプリン３個 

・toroa 監修 新とろ生ティラミス３個』 

2,180 円（税込） 
※三俣店では販売しておりません 

【お持ち帰り用】 

toroa  

『とろ生チョコカスタード 

シュークリーム』 

460 円（税込） 

https://www.kappasushi.jp/cp/202512/toroa
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■ごち CAFE 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

■toroa について 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「ごち CAFE」は、本格的で季節感のある「ごちそうスイーツ」をテ

ーマにしたかっぱ寿司オリジナルのスイーツブランドです。トレンドを

反映したスイーツや、季節を感じるスイーツなど、お食事の〆にはもち

ろん、CAFE としてご利用いただいてもご満足いただける商品をご提

供しています。 

誰も体験したことのない極上の美味しさをお届けするスイーツブラン

ド。忙しい日々の中でも、とびっきり美味しいスイーツを味わう時間

を通して、ほっと一息ついて心を緩めていただけたら…そんな想いか

ら toroa は生まれました。誰も体験したことのない唯一無二の美味し

さをお届けするスイーツブランドとして、誰もが愛する定番スイーツ

をこれまでの常識にとらわれることなく、ひたすらに「美味しい」を

追求して商品開発をしています。 


