
M  E  N  U

F O O D  &  D R I N K S

D R I N K
お飲み物

✦

Coffee ( Hot / Ice )

コーヒー

古都奈良で創業1974年のスペシャルティコーヒー専門店ロクメイコーヒに依頼し、喫茶52オリジナル「52blend」を使用したここでしか

味わえないスペシャリティコーヒーです。 ナッツの様な香りとその後にベリーのような爽やかな酸味を感じます。 ブラックコーヒーが苦

手な方でもミルクや砂糖を入れずに楽しんで頂けますので、奈良公園散策の間にひと息つくドリンクに是非おすすめです。

¥700

Cafe au lait ( Hot / Ice )

カフェオーレ

¥800

52blendのコーヒーをたっぷりのスチームミルクと合わせた、まろやかなひと杯です。コーヒーとミルクをほぼ同量で仕上げることで、52blendが持つベリーのような爽やか

な風味にミルクのやさしい甘みが加わり、飲み口の柔らかな一杯に仕上がっています。コーヒーが少し苦手な方や、午後のゆったりとした時間に、ぜひお試しください。

Vienna coffee ( Hot )

ウィンナーコーヒー

52blendのホットコーヒーの上に、たっぷりの生クリームをふわりと乗せた一杯です。まずは生クリームの甘さをそのままお楽しみいた

だき、そのままコーヒーと一緒に召し上がると、香り高いコーヒーとクリームのまろやかさが口の中で溶け合います。見た目にも美し

く、喫茶店らしいゆったりとした時間を演出してくれる、喫茶52の定番メニューです。

¥850

Coffee float
コーヒーフロート

¥900

冷たく淹れた52blendのアイスコーヒーの上に、バニラアイスクリームをそっと浮かべた一杯です。アイスが少しずつ溶けるにつれてコーヒーにほのかな甘みとコクが加わ

り、最後の一口まで変化していく味わいをお楽しみいただけます。奈良公園の散策やお買い物のあとのひと息に、ぜひどうぞ。

Tea ( Black / Lemon / Milk ) ( Hot / Ice )

紅茶

大阪・谷町六丁目の有名な紅茶専門店「トリントン ティールーム（Torrington Tea Room）」のアッサム茶葉を使用した紅茶です。 華

やかな香りをお楽しみ頂き、スイーツと共にお召し上がり頂く事をお勧めします。

¥700

Orange juice
オレンジジュース

厳選した素材を100%使用したオーガニックなジュース。ガーニッシュまで店舗で手作りです。

¥700

Apple juice
アップルジュース

厳選した素材を100%使用したオーガニックなジュース。ガーニッシュまで店舗で手作りです。

¥700

表示価格はすべて税込みです

No.52 Tachibana cola
No.52 橘コーラ

奈良名産で日本最古の柑橘 大和橘(ヤマトタチバナ)を使用し ディテールは 奈良の昼と夜をつなぐ様な イメージを。 　　　　　　　　　

なら橘プロジェクトと LAMP BARの 協力の元考案したモクテルで 少しスパイシーな 大人のコーラを お楽しみください。

¥950

Lemon squash
レモンスカッシュ

同店の名物 ジンフィズをイメージした「レモンスカッシュ」。一般的なメニュー名なので?いわゆる喫茶店のドリンク@を思い浮かべてし

まいますが、侮ることなかれ。世界一のバーテンダーに選ばれたこともある奈良の有名バー「LAMP BAR（ランプバー）」の店主ととも

に考案したモクテルで、普通のカフェドリンクとは一線を画す味わいなのです。

¥950

Melon cream soda
メロンクリームソーダ

同店の名物「メロンクリームソーダ」。 一般的なメニュー名なので ?いわゆる喫茶店のドリンク@を思い浮かべてしまいますが、　　　　

侮ることなかれ。世界一のバーテンダーに選ばれたこともある奈良の有名バー「LAMP BAR（ランプバー）」の店主とともに考案した　

モクテルで、普通のカフェドリンクとは一線を画す味わいなのです。

¥950

—  S e a s o n a l  D r i n k  —

Mont Blanc Coffee ( Hot )

モンブランコーヒー

冬の定番 ウインナーコーヒーを デザートカクテルのようにと 世界一のバーテンダーに選ばれたこともある奈良の有名バー

「LAMP BAR（ランプバー）」の店主とともに考案したモクテルで 喫茶52が栗とスパイスを使って モンブランのような 大人のド

リンクに。 ＊ご提供時期についてはスタッフにお尋ね下さい。

※ご提供時期はスタッフにお尋ねください ¥1000

Mont Blanc Tea ( Hot / Ice )

モンブランティー

冬の定番 ウインナーコーヒーを デザートカクテルのようにと 世界一のバーテンダーに選ばれたこともある奈良の有名バー

「LAMP BAR（ランプバー）」の店主とともに考案したモクテルで 喫茶52が栗とスパイスを使って モンブランのような 大人のド

リンクに。 ＊ご提供時期についてはスタッフにお尋ね下さい。

¥1000

Iced Mont Blanc Coffee/Tea
アイスモンブランコーヒー/ティー

パルプフィクションにででくる ミルクシェイクのよう。 ひと口飲めば、もう虜にさせられる。　　　　　　　　　　　　　　　 

別添えのコーヒーor紅茶の シロップをかけてお楽しみ下さい。 世界一のバーテンダーに選ばれたこともある　　　　　　　　　

奈良の有名バー「LAMP BAR（ランプバー）」の店主とともに考案したモクテルで、普通のカフェドリンクとは一線を画す味わい

なのです。　 ＊ご提供時期についてはスタッフにお尋ね下さい。

¥1000

表示価格はすべて税込みです

A L C O H O L
アルコール

✦

Lemon squash cocktail
レモンスカッシュ コクテール

¥1,300

喫茶52の名物「レモンスカッシュ」をベースに、LAMP BARの店主とともにセレクトしたジンを加えた大人のひと杯。ジンのボタニカルな香りがレモンの爽やかな酸味と溶け

合い、シンプルでありながら奥行きのある味わいを生み出しています。昼下がりの一杯にも、夜のはじまりにも似合う、喫茶52ならではのカフェカクテルです。

Melon cream soda cocktail
メロンクリームソーダ コクテール

¥1,300

喫茶52の名物「メロンクリームソーダ」に、ハーブの香り豊かなアブサンを加えた一杯です。メロンの甘やかな香りとバニラアイスのまろやかさに、アブサン独特のアニスと

ニガヨモギのほろ苦い余韻が重なり、見た目の愛らしさとは裏腹に、飲み込んだあとに大人の複雑さが顔を覗かせます。喫茶52でしか出会えない、唯一無二の一杯をどうぞ。

Craft beer
クラフトビール

¥1,300～

奈良の豊かな水と風土が育んだ、地元ブルワリーのクラフトビールをシーズンごとにセレクトしてお届けしています。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

その時期にしか味わえない限定醸造や、旬の素材を使ったビールなど、訪れるたびに新しい出会いがあるのも喫茶52のクラフトビールの魅力。　　　　　　　　　　　　　　

本日のラインアップはスタッフまでお気軽にどうぞ。

Americano
アメリカーノ

カンパリとスイートベルモット、ふたつのリキュールをソーダで割ったクラシカルな食前酒。イタリア生まれのこのカクテルは、ほろ苦

さとほのかな甘みが絶妙に絡み合い、食事のはじまりを豊かに彩ります。喫茶52では、奈良の夜をゆっくりと楽しむためのひと杯とし

て。

¥1,000

Negroni
ネグローニ

アメリカーノからソーダを抜き、代わりにジンを加えた一杯がネグローニ。1919年にイタリアで生まれたというこのカクテルは、100年

以上の時を経てもなお世界中のバーで愛され続けています。ジンのボタニカルな香り、カンパリの凛とした苦み、ベルモットの甘い余韻

が三位一体となり、飲むほどに深みを増す大人のカクテルです。

¥1,300

Whisky ( ストレート・ロック・ソーダ )

ウイスキー

¥1,000～

ジャパニーズウイスキーをはじめ、スコットランド、アイルランド、アメリカなど世界各地のボトルを少しずつ取り揃えています。産地や蒸留所によって全く異なる香りと味

わいを持つのがウイスキーの醍醐味。その日の気分でお好みのスタイルをお選びください。本日のラインアップはスタッフまでお気軽にどうぞ。

Gin
ジン

¥1,000～

世界中で個性豊かなクラフトジンが生まれるいま、喫茶52では国産クラフトジンを中心に、ロンドンドライからフローラル系まで様々なスタイルのボトルをセレクトしていま

す。そのままロックで香りを楽しむも、ソーダで割ってすっきりと味わうも。お好みのスタイルをスタッフにお気軽にご相談ください。

Rum
ラム

¥1,000～

カリブ海の太陽を浴びたサトウキビから生まれるラムは、産地によってその表情を大きく変えます。甘く芳醇なダークラムから、すっきりとしたホワイトラムまで、喫茶52で

は世界各地の個性あるボトルをご用意しています。ストレートでじっくりと、ロックでゆっくりと。奈良の夜に寄り添う一杯をどうぞ。

✦

S N A C K S
おつまみ

Original dried fruits 自家製ドライフルーツ ¥350

Mixed nuts ミックスナッツ ¥350

表示価格はすべて税込みです

F O O D
お食事

✦

To a s t  s e t  —  トーストセット
※ 12時〜14時のみ　／　サラダ・ゆで卵・季節のスープ・ドリンク付き

ドリンクはコーヒー・紅茶・オレンジ・アップルからお選びください

Butter toast
バタートースト

¥1,500

食べるだけで思わず目を閉じてしまうほど、深い味わいを持つ喫茶52特製の厚切りパン。その上にたっぷりと塗るのは、濃厚な味わいで知られる大山バター。奈良県産あすか

ルビーのジャムを別添えで。シンプルでありながら、素材ひとつひとつにこだわり抜いた、喫茶52の看板トーストです。

Cheese toast
チーズトースト

幾度もの試行錯誤を重ねて辿り着いた、このトーストのためだけに選び抜いたチーズを、喫茶52特製の厚切りパンにたっぷりと乗せて焼

き上げました。こんがりと香ばしいチーズの旨みと、パン本来の深い味わいが溶け合う一枚。一口食べれば、この組み合わせの必然がき

っとわかるはずです。

¥1,600

Tuna toast
ツナトースト

¥1,600

ツナと奈良の名産「奈良漬け」を合わせた、喫茶52ならではの一枚。一見意外な組み合わせに思えるかもしれませんが、ツナのまろやかなコクと奈良漬け独特の深い発酵の旨

みが、驚くほど自然に絡み合います。古都奈良の食文化と喫茶の味を、特製の厚切りパンとともに。ここでしか出会えない味わいです。

Pizza toast
ピザトースト

喫茶店の王道といえば、やはりピザトースト。どこか懐かしさを呼び起こすその名前でありながら、喫茶52のピザトーストは一味違いま

す。ソースはすべて自家製。じっくりと丁寧に仕上げたソースが、特製の厚切りパンとチーズと合わさることで、懐かしさの中に新しい

発見が生まれます。「これが本当のピザトーストだ」と思わせる一枚です。

¥1,650

Curry toast
カレートースト

奈良を代表する漢方調剤薬局「菊岡漢方薬局」に特別に依頼し、喫茶52のためだけに調合していただいたオリジナルカレースパイス。  

その奥深い香りをまとったカレーに、とろりとチーズをかけて焼き上げた一枚です。漢方由来のスパイスが生み出す、どこにもない独特

の香りをまずはそのままお楽しみください。別添えのアーモンドをのせれば、香ばしい食感とともにまた新たな味わいが広がります。

¥1,650

Honey toast
ハチミツトースト

¥1,600

奈良・曽爾高原で採れた、香り豊かなハチミツをたっぷりと使ったトーストです。澄んだ空気と豊かな自然に育まれた曽爾のハチミツは、ひと口含むだけでその土地の記憶が

広がるような、奥行きのある甘みが特徴。喫茶52特製の厚切りパンの深い旨みと溶け合い、シンプルでありながら忘れられない味わいに仕上がっています。

Almond toast
アーモンドトースト

喫茶店の定番として長く愛されてきたアーモンドトーストを、喫茶52では店内でアーモンドペーストを丁寧に手作りしています。アーモ

ンドとシュガーが生み出す、素朴でありながら奥深い甘みを、特製の厚切りパンとともにじっくりとお楽しみください。「喫茶店のアー

モンドトーストはこうでなくては」と思わせる、懐かしくも確かな一枚です。

¥1,600

Egg toast
卵トースト

ふわりと仕上げた卵に、トリュフ塩とトリュフソースを加えた、香り豊かな一枚です。トリュフの深い香りが喫茶52特製の厚切りパンと

絡み合い、シンプルな卵トーストを上質なひと皿へと昇華させています。マヨネーズはお好みで「普通のマヨネーズ」と「からしマヨネ

ーズ」からお選びいただけます。辛みをプラスして、また違う表情もぜひお試しください。

¥1,600

表示価格はすべて税込みです

T o a s t  —  トースト（単品）
✦

Butter バター ¥600

Cheese チーズ ¥700

Tuna ツナ ¥700

Pizza ピザ ¥750

Curry カレー ¥750

Honey ハチミツ ¥700

Almond アーモンド ¥700

Egg タマゴ ¥700

O p t i o n  —  オプション

Boiled egg ゆでたまご ¥100

Salad サラダ ¥200

Seasonal soup
季節のスープ

その季節にもっとも美味しい野菜を選び、余計なものを加えずに仕上げた、喫茶52自家製のスープです。素材本来の甘みと旨みを

そのままに、ひと口飲むだけで季節の移ろいが感じられます。トーストのお供に、あるいはもう一品ほしいときに。

¥200

✦

C u r r y  S p a g h e t t i  —  カレースパゲッティ

Curry spaghetti set
カレースパゲッティセット

¥2,000

※ 12時〜14時のみ

カレースパゲッティに、ドリンク・サラダ・ゆで卵・スープをあわせた、満ち足りた一膳。サラダには奈良・曽爾高原から届く新鮮な野菜を、ゆで卵には徳島県産のゆで卵専

用たまごをつかい、ほくほくとした食感に仕上げています。スープはその季節の恵みを活かしたオリジナルをご用意。ドリンクとともに、しっかりと、ゆっくりと。栄養たっ

ぷりの喫茶の食事をお楽しみください。

Curry spaghetti
カレースパゲッティ（単品）

喫茶のスパゲッティには、イタリアとは異なる独自の文化がある。昭和の喫茶店で育まれ、今もなお愛され続けるその一皿を、喫茶52流

に仕上げました。カレートーストと同じく「菊岡漢方薬局」特別調合のオリジナルスパイスを使ったカレーを、たっぷりとスパゲッティ

に絡めて。中央にのせた卵黄を崩しながらしっかり混ぜると、スパイスの香りとコクがぐっと深まります。そして食べ終えたあとにも、

もうひとつの楽しみが。別添えのラスク風バゲットで残ったソースをぬぐえば、また違う食感と味わいが生まれ、最後の一口まで余すこ

となくお楽しみいただけます。

¥1,100

表示価格はすべて税込みです

S W E E T S
スイーツ

✦

Custard pudding
プリン

究極のたまごから生まれた 「こだわりのプリン」 『プリン』はもちろん固め。カラメルはスタンダードなものと、アルコールを飛ばした

ブランデー入りのものを選ぶことができます。カラメルを垂らす前に、プリンを一口。ふわりと、たまごの甘い風味が通りぬけます。

¥650

Pudding à la mode
プリンアラモード

1950年代の日本の喫茶文化とともに生まれた「プリンアラモード」。その歴史ある一皿を、喫茶52流に再解釈しました。自家製プリンを

中心に、なめらかなアイスクリーム、キャラメリゼしたバナナ、手作りの焼き菓子などを添えて、目にも華やかなひと皿に仕上げていま

す。仕上げにブランデーソースをひとたらし。甘さの中にほのかな大人の余韻が漂い、最後の一口まで表情を変えながら楽しませてくれ

ます。喫茶の王道を継ぎながら、ここにしかない味わいへ。

¥1,200

Coffee jelly
コーヒーゼリー

喫茶52オリジナルの「52blend」を使い、店内で丁寧に手作りしたコーヒーゼリー。凛と深みのあるゼリーの下にはなめらかなクリーム

を忍ばせ、バニラアイスクリームをそっと添えて仕上げました。最初はコーヒーの香り高い苦みを、やがてスプーンでゆっくりと混ぜて

いくうちに、クリームの甘みとアイスのまろやかさが溶け合い、ひと口ごとに味わいが変化していきます。涼やかなグラスの中で移ろ

う、夏の喫茶らしい一皿です。

¥650

Panna cotta
パンナコッタ

昔ながらの製法で作った 卵白のパンナコッタ。 生クリームを 贅沢に使っているので プリンよりも濃厚。 卵白も加えており 口当たりも滑

らかフワフワです。 上品な甘さとさっぱりとした 酸味のあるフルーツソースと 焼き菓子も添えてますので 是非一緒にお召し上がり下さ

い。

¥650

Ice cream
アイスクリーム

喫茶店でアイスクリームを頼む。それだけで、なぜか少し特別な気持ちになる。手作りの焼き菓子と、赤いチェリーをそっと添えた

ただそれだけの一皿。けれど、この場所でいただくひと口は、どこかの記憶に静かに刻まれていく。

¥500

Deux Pralinés
ドゥー・プラリネ

喫茶には、やっぱり豆菓子がよく似合う。コーヒーや紅茶のそばに、ふと手が伸びるあの感覚。喫茶52の「ドゥ・プラリネ」は、カラメ

ルをコーティングしたタイプと、ココアをまぶしたチョコレートタイプ、ふたつの豆菓子を一皿に。すべて店内で手作りし、余計な添加

物は一切加えていません。素材そのものの甘みと香ばしさをそのままに。ひと粒口に運ぶたびに、喫茶の時間がぎゅっと詰まっているよ

うな気がします。

¥400

喫茶  5 2

表示価格はすべて税込みです

S E A S O N A L  M E N U

か き 氷
K a k i g o r i

✦

メロンクリームソーダ氷
食べるほど、メロンクリームソーダに近づく。

ふわふわの純氷に、バニラアイスと特製クリームを重ねた夏限定のかき氷。

食べ進めた最後は、LAMP BAR特製「アブサンシロップ」と炭酸を注いで、メロンクリームソーダへ。

ひとつで二度楽しめる、喫茶52ならではの一杯です。

¥ 1,400

✦

レモンスカッシュ氷
爽やかさが、最後の一杯まで続く。

レモンシロップを重ねた純氷に、レモンカード、はちみつ、マスカルポーネを合わせたヨーグルトソー

スを重ねました。

食べ進めた最後は、LAMP BARのジンフィズをイメージした特製レモンシロップと炭酸で、爽快なレモ

ンスカッシュへ。

食べるから、飲むへ。夏だけの新しいデザートです。

¥ 1,400

※ 季節限定メニューにつきご提供時期が変わります　／　表示価格はすべて税込みです
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