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 イトーヨーカドーは、「イトーヨーカドーのクリスマス」の予約受付をオムニ 7（イトーヨーカ

ドーネット通販）および店頭にて 10月 5日（水）より順次開始いたします。（オムニ 7は 12月

18日まで、店頭＜宅配＞は 12月 13日まで、店頭＜お持ち帰り＞は 12月 18日まで受付） 
 

 本年は、“全員集合クリスマス!”をテーマに約 30品のケーキを取り揃えます。人気フランス料

理店「ビストロ・エガリテ」からフランス伝統のバタークリームケーキ『ルージュフルール』や

人気ケーキ店の「アニバーサリー」本橋シェフ監修『ノエルピスターシュ』等の見た目も華やか

なケーキのほか、京都宇治の老舗茶舗「辻利兵衛本店」監修の『濃厚宇治抹茶のもんぶらん』や

日本料理店「賛否両論」笠原シェフ監修『きなこと伊予柑の和ショコラ』等の和テイストのケー

キをバラエティ豊かなラインアップでご用意いたします。 
 

 このたび、「イトーヨーカドーのクリスマス」のケーキの中から、1か月に 200種類以上のスイ

ーツを食べ歩くスイーツジャーナリストの平岩 理緒さんにオススメのケーキ Best3 をセレクト

していただきました。 “バランスの良さ”を重視してクリスマスケーキをセレクトするという 

平岩さんが一番のオススメとしてセレクトしたのは『ノエルピスターシュ』。チョコ、ピスタチオ、

フルーツのバランスの良さと皆に愛されそうな味わいを高評価していただきました。 
 

 平岩さんセレクトのケーキをチェックして、クリスマスケーキ選びにお役立てください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

イトーヨーカドー ホームページ http://www.itoyokado.co.jp 

  

パーティーや大人女子会に最適なフォトジェニックなケーキなどを取り揃え 

「イトーヨーカドーのクリスマス」10月 5日より順次受付開始 
スイーツジャーナリストの平岩 理緒さんが 

オススメのクリスマスケーキ Best3 をセレクト 
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       ＜1 位＞「アニバーサリー本橋シェフ監修 ノエルピスターシュ」 4～5 人向 4,536 円（税込） 

 

 

 

 

 

        

       ＜2 位＞「ビストロ・エガリテ監修 ルージュフルール」 4～5人向け 4,968 円（税込） 

 

 

 

 

 

 

       ＜3 位＞「ホテルオークラ監修 グラサージュショコラ」 4～5人向け 4,320 円（税込） 

 

 

 

 

 

 

 

【 平岩 理緒さんのクリスマスケーキ選びのアドバイス 】 

 

 

 

 

 

＜店 舗＞全国 184 店舗(9 月 1 日現在) 

＜予約開始日＞10 月 5 日(水)～ ※予約受付期間、商品のお渡し日は商品によって異なります。 

以上 

 承り期間 お渡し・お届け 

店頭 
お持ち帰り 10 月 10 日(月)～12 月 18 日(日) 

12 月 22 日(木)～12 月 25 日(日) 

宅配 10 月 10 日(月)～12 月 13 日(火) 

オムニ７ 

ネットスーパー 

店頭お持ち帰り商品のみ扱い 

10 月 9 日(日)17 時～ 

 12 月 18 日(日)16 時 

ネット通販 
宅配商品のみ扱い 

10 月 5 日(水)～12 月 18 日(日) 

― イトーヨーカドーのクリスマス 予約概要 ― 

平岩 理緒さん 

[プロフィール] 

1 か月に 200 種類以上のスイーツを食べ

歩き、雑誌やWEB、ラジオ、TV 等で、 

スイーツを中心とする「食」の情報を発信 

するスイーツジャーナリスト。 

[セレクト理由] 
皆がおいしく食べられる味わいのクリスマス 
ケーキ。口どけも優しく、チョコ、ピスタチオ、 
フルーツのバランスが非常に良いですね。 
クリスマスツリー風のデコレーションで、子供に
も喜ばれそうなビジュアルも高評価。 

[セレクト理由] 
1 位にするか悩んだ一品です。スイーツ好きな方 
から支持されそうな、甘みや酸味、食感のメリ 
ハリの効いたクラシックなクリスマスケーキ。 
バラの形に絞ったクリームなどのデコレーション
も美しく、特に女性の人気を集めそうです。 

[セレクト理由] 
クリスマスケーキの中でも人気の高いチョコ 
レートケーキですが、中はラズベリーのジュレ 
やクリームなど７層仕立てで変化に富み、飽き 
が来ません。金粉や艶やかなチョコで覆われた 
見た目も大人っぽく、ホテル監修のケーキなら 
ではの高級感を楽しめるのもポイント。 

【 平岩 理緒さんが選ぶクリスマスケーキBest3 】 

最近はアソートタイプやカットケーキを選ぶ方も多いようですが、原点に立ち返ってホール買いをオススメした
いです。小さめのケーキでも良いので、ぜひホールでケーキを買ってクリスマスならではの雰囲気を楽しんでい
ただきたいですね。 
ここ数年、ケーキはクラッシック回帰の傾向があります。ミルフィーユ、ティラミスなどの定番ケーキをクリス
マス仕立てにしているケースも多いですね。今年は、シンプルで日常的にも食べたい美味しさのケーキと、クリ
スマスにしか食べられない特別感のあるケーキの二極化のクリスマスケーキが多数発売されます。2016 年のクリ
スマスは 3 連休という方も多いと思いますので、異なるタイプの複数のケーキを楽しむ機会にしてください。 


