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伝統と透明感が調和した、洗練された傑作。

1904年創業、120年以上の歴史を持つ名門蒸留所。

ハリスコ州の高地で6～10年かけて完熟させた

ブルーアガベ100%を石窯で蒸し焼きにし、

オーク樽で1～3年熟成。

炭でゆっくりと濾過し、水晶のように澄んだ姿へ。

この製法を「クリスタリーノ」と呼びます。

保存料・着色料・カラメル色素は一切不使用。

豊かなアガベの香りと、穏やかに続く静かな余韻が、

心に響くテキーラ体験を生み出します。

アルコール分35%は、ストレートでゆっくりと

香りを味わうための設計。

深く内省する時間や特別な夜にふさわしい一杯です。

Añejo Cristalino

Tasting Notes

• 色調：水晶のような透明感、シルバーの輝き
• 香り：上品なアガベ、バター、オーク、フローラル
• 味わい：シルキーなアガベ、ミネラル、洗練された風味
• 余韻：甘く、トーストのようで、静寂な純粋さ

L7Á Tequila
— “Crafted for the night. Guarded for the day.”

 LOS 7 ÁNGELES ─ 7人の天使

 週の7日それぞれを守る天使に由来します。

 始まりは、仲間とお酒を楽しむ夜が大好きな

 テキーラ愛好家たちの

 「強さや刺激ではなく、香りと余韻を

 ゆっくり楽しめるテキーラを作れないか」

 という問いでした。

 2018年、世界的映画スター ジャッキー・チェンの

 息子である俳優・音楽家のジェイシー・チェンは

 友人たちとともにメキシコ・ハリスコ州の

 センティネラ蒸留所を訪れ、

 雑味を極限まで取り除いた、

 なめらかで澄んだテキーラを追求。

 レシピ選びからボトルデザインまで3年をかけ、

 2021年4月、L7Áは“最高の一日を届ける”

 という信念とともに誕生しました。

商品名：LOS 7 ÁNGELES AÑEJO CRISTALINO
 （ロス セブン エンジェルズ アネホ・クリスタリーノ）
内容量：750ml アルコール度数：35% 原産国：メキシコ
おすすめの提供温度：12～16℃（赤ワインに近い温度帯）
※過度な冷却は香りのニュアンスが失われるため推奨しません。


