
 

 2017 年 7 月 3 日 

報道関係各位                                       株式会社オークローンマーケティング 

…………………………………………………………………………………………………………………………… 

北斗 晶さんからも太鼓判！シリーズ販売 400万枚※1突破のフライパン 
驚くほどスベ~ル！「セラフィット」が焦げ付きにくさ 5倍※2長持ちに進化 

「セラフィット プレミア」新発売 
…………………………………………………………………………………………………………………………… 

ショップジャパンを展開する株式会社オークローンマーケティング（本社：名古屋市東区、代表取締役 
社長：ハリー・A・ヒル）は、「セラフィット プレミア」を、2017 年 7 月 3 日(月)から本格販売いたします。 
「セラフィット プレミア」は、シリーズ国内販売 400 万枚を突破※1 した驚くほどスベ～ル！セラミックフライパ
ン「セラフィット」が、焦げ付きにくさ 5 倍※2 長持ちに進化した商品です。どんな料理にも頼れるから、「セラ
フィット プレミア」ご愛用者の北斗 晶さんからも「健介みたいな存在ですかね。長く一緒にいればいるほど良さ

が分かる！ (笑)」と太鼓判をいただきました。 
※1: 2014 年 5 月～2016 年 5 月のシリーズ累計販売枚数  
※2：当社従来品比、第三者調べ、試験方法：目玉焼きを繰り返し焼き焦げ付くまでの枚数を比較（水を含ませたスポンジで力を入れてこすっても取れない状態を焦げ付いたと判
断した）、あくまで実験結果であり、使用条件により結果は異なります 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

＜セラフィット プレミアの特徴＞ 
● 焦げ付きにくさ 5 倍※2 長持ちに進化 

より優れた硬度と撥水性を備えたダイヤモンドセラミックコーティングに変更したことで、従来の「セラフィット」に
比べて、焦げ付きにくさが 5 倍※2 長持ちになりました。食材が焦げ付きにくく、驚くほどスベ~ル！から、拭くだけ
で汚れがきれいになり、片付けがラクチンです。 
 
● 使いやすさが進化  

取っ手が着脱式になったことで、重ねて収納できるのはもちろん、オーブン調理もでき、使いやすさが進化しま
した。 
 
＜従来のセラフィットの良さも継続＞ 
● 熱伝導の良さ 
 優れた熱伝導性のあるアルミニウム合金を使用することで、フライパン表面の温度の均等性が高く、食材全体
をムラなくが焼くことができます。 
 
● 安心・安全 
 フライパンなどの焦げ付き防止に使用される PFOA（パーフルオロオクタン酸）や、フッ素コーティングに使用さ
れる PFOS（ペルフルオロオクタンスルホン酸）を使用していないので、有害物質が出る心配がありません。※3 

※3：PFOS および PFOA 試験を実施し、セラフィットでは PFOS および PFOA が検出されないことを確認（第 3 者試験機関調べ） 

 

セラフィット プレミア イメージ画像-1 セラフィット プレミア イメージ画像-2 

▽「セラフィット プレミア」紹介ページ▽ 

http://www.shopjapan.co.jp/products/cerafit/premia.html 



 

 
＜北斗 晶さんのコメント＞ 
セラフィット プレミアを１ヵ月使って、やっぱり前のよりさらに良くなったな、進化
したなっていうのをすごく感じるね。 
良くわかるのは餃子かな、やっぱり。綺麗にまんべんなく焼けるので、それがす
ごく良いかな。あと、うちの男たち、鳥ももの皮がぐちゃっとしているのがもう大っ
嫌いなんです。「パリッと焼いて、パリッと焼いて」って言うので、本当に美味しく
パリッと焼けるのが良い。パエリアを作った時は、そのまんまオーブンに突っ込め
ちゃう。で、アツアツのまんま、テーブルの上に乗せられる。しかもスルッてご飯が
取れる。だけどおこげみたいなところは出来てるんですよ。焼き物をした後の片
づけもサッと拭くだけ。 
「あー！最高このフライパン」て思いますよ、これ。セラフィット プレミアはね、健
介みたいな存在ですかね。長く一緒にいればいるほど良さが分かる！ (笑) ※4 
※4：個人の感想です。取扱説明書等をご覧の上、適切な方法でお使いください。 

 

 ＜商品概要＞ 

   
 
この件に関するお問合せ先 

株式会社オークローンマーケティング 広報担当 
東京都港区虎ノ門 1 丁目 23 番 1 号 虎ノ門ヒルズ森タワー21 階 
TEL：（03）6746-0324  FAX：（03）3501-5324  
EMAIL：pr@shopjapan.co.jp 

商品名 セラフィット　プレミア

通常価格 14,800(税抜)

28㎝フライパン × 1

24㎝フライパン × 1

20㎝フライパン × 1

24・28cm共通取っ手×1

20㎝取っ手×1

28㎝　ガラス蓋×1

24㎝　ガラス蓋×１

保管用マット×2

取扱説明書 × 1

28㎝フライパン：直径約280mm×高さ約53mm

24㎝フライパン：直径約240mm×高さ約48mm

20㎝フライパン：直径約200mm×高さ約43mm

重量

フライパン（取っ手含む）

20cm:約0.6kg　24cm:約0.8kg　28cm:約1.0kg

　　蓋（つまみ含む）

24cm:0.6kg　28cm：約0.8kg

製造国 中国

商品紹介URL http://w w w .shopjapan.co.jp/products/cerafit/prem ia.htm l

セット内容

本体サイズ

セラフィット プレミア セット内容 

北斗 晶さん  

mailto:pr@shopjapan.co.jp

