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東日本旅客鉄道株式会社（以下「JR東日本」）は2026年10月30日（金）から11月18日（水）の期間

において、広域品川圏（浜松町駅から大井町駅までの東京南部エリア）の選りすぐりの6つの飲食店舗を舞台に、

美味しい日本酒とシェフが特別に考案したオリジナルペアリングフードを楽しめる回遊イベント“SAKE 

COMPETITION 2026 最優秀酒「みむろ杉」 秋の美酒美食ホッピング”を開催いたします。 

JR東日本は、日本各地に根付く日本酒文化を通じた地域活性化を支援するため、2025年より「SAKE 

COMPETITION」に協賛しています。TAKANAWA GATEWAY CITYにおいて表彰式を開催し、本年は

「TAKANAWA GATEWAY CITY グランドオープン記念 最優秀蔵元賞」を授与しており、奈良県・今西酒造

株式会社が醸す「みむろ杉」が受賞いたしました。 

そこで、関東圏では味わう機会の少ない「みむろ杉」の魅力をより多くの方に体験いただくため、JR東日本がまち

づくりを進める広域品川圏の選りすぐりの銘店とコラボレーションし、美酒と美食の至高の組み合わせをご堪能いただ

けるイベントを実施いたします。各店舗のシェフが本イベントのために特別に考案した「みむろ杉」の味を引き立てる

美食と、趣のある3つのエリア（WATERS takeshiba / TAKANAWA GATEWAY CITY / OIMACHI 

TRACKS）を巡り、秋の美食のひと時をご堪能ください。 

また、本イベント期間中、広域品川圏の魅力を巡りながらお楽しみいただける『巡って当たる「みむろ杉」限定新酒 

デジタル周遊ラリーキャンペーン』を実施いたします。対象となる3つのエリア（WATERS takeshiba / 

TAKANAWA GATEWAY CITY / OIMACHI TRACKS）のうち、2エリア以上の対象店舗にご来店いただき、

コラボペアリングメニューをご飲食・ご注文いただいた方を対象に、電子スタンプラリーを開催いたします。条件を満たし、

ご応募いただいた方の中から抽選で100名様に、入手困難な「三諸杉 三輪伝承蔵仕込み 山田錦60」の新酒

をプレゼントいたします。 

清酒の神様が宿る奈良県三輪の地で、350年以上にわたり酒造りを続ける今西酒造株式会社の代表銘柄

「みむろ杉」。広域品川圏のエリアごとに異なる表情を見せる3つの街の魅力と、至高の美酒美食ペアリングを巡る

贅沢な回遊体験を、秋の夜長にぜひお楽しみください。 

 

選りすぐりの銘店を巡り歩き 最優秀蔵元の銘酒と旬の味覚が堪能できる20日間 

“SAKE COMPETITION 2026 最優秀酒「みむろ杉」  
秋の美酒美食ホッピング” 

10月30日(金)〜11月18日(水)にて開催 

100名様に限定オリジナル「みむろ杉 新酒」が当たる特別企画も！ 
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【本件に関するお問い合わせ先】 
広域品川圏 PR事務局（株式会社サニーサイドアップ内） 

MAIL：jre_kouiki_pr@ssu.co.jp 
担当：平川（080-4191-6333）／馬場（080-9686-9953）／城田 

 



 

〈イベント概要〉 
 
・イベント名称：SAKE COMPETITION 2026 最優秀酒「みむろ杉」 秋の美酒美食ホッピング 

 

・イベント期間：2026年10月30日（金）～11月18日（水） 

 

・対 象 店 舗：■WATERS takeshiba 

・SUD Restaurant TERAKOYA 

・メズム東京、オートグラフ コレクション Club mesm 

■TAKANAWA GATEWAY CITY 

・八芳園 割烹BUTAI 

・MAISON CLASSIC SALON 

■OIMACHI TRACKS 

・ホテルメトロポリタン大井町トラックス The TAILOR YARD MAIN DINING 

・立呑み8 OIMACHI TRACKS店 

 
 
〈参加店舗＆コラボメニュー詳細〉 
 

●竹芝エリア 「WATERS takeshiba」 

【SUD Restaurant TERAKOYA】 

さかふね石をモチーフにしたオリジナル皿に、フレンチの技法と日本のテイストを融合。 

「柿の葉の魚のマリネ（ホワイトサーモン）」「麹菌を食す魚のムース」「シカのジビエ オリエ

ット」「豚のテリーヌ」「酒粕とフォアグラ」など、「みむろ杉」とテロワールをフレンチで表現した

ひと皿。 

・提供時間：Lunch 11:00～L.O.14:00 

Dinner 17:00～L.O.20:00 

※10 月 30 日、11 月 5 日、11 月 11 日、11 月 13 日、11 月 14 日、貸切営業のため提供不可 

・メニュー 名：「みむろ杉」×「奈良」×「フレンチ」のマリアージュ 

・ご 提 供 数：みむろ杉がなくなり次第販売終了 

・価 格：アラカルト 3,800 円（別途サービス料 10%） 

        またはディナーコース（3 コース）の最初の料理にてご提供（要予約） 

・店 舗 住 所：東京都港区海岸 1-10-30 ウォーターズ竹芝 タワー棟 2F アトレ竹芝内 

 

【メズム東京、オートグラフ コレクション】 

宿泊客専用のプライベートサロン「Club mesm」にて特別に提供する、 

完全予約制・小人数限定のスペシャルな日本酒体験。 

5 種のアミューズで「みむろ杉」との豊かな秋のマリアージュをご堪能いただけます。 

・提供時間：17:00〜23:00 

・メニュー 名：秋奏のアミューズ ～みむろ杉と五つの味わい～ 

・ご 提 供 数：1 日 5 食の数量限定 （無くなり次第終了） 

 ※事前予約が必要となります (Club mesm / メズム東京、オートグラフ コレクション - TableCheck) 

・価 格：5,000 円 

・店 舗 住 所：東京都港区海岸 1-10-30 ウォーターズ竹芝 25F メズム東京、オートグラフ コレクション内 

https://www.tablecheck.com/ja/mesm-tokyo-clubmesm/reserve/message?menu_lists=6ad6cc9660923d88ccbd5221


 

●高輪エリア 「TAKANAWA GATEWAY CITY」 

【八芳園 割烹 BUTAI】 

『三輪を飲み、三輪を味わい、江戸に集う』。かすみ鴨、鯖、栗、蛤、三輪素麺、 

聖護院大根などの厳選食材を使った和食の八寸と吸物にペアリングをし、更に「みむろ杉 

Dio Abita」を使用したオリジナルデザートを含めた特別コース。 

・提供時間：ディナー 17:00〜23:00（L.O. 20:00） 

・メニュー 名：MIWA-三輪-（コース名）7 品 

・ご 提 供 数：1 日 8 食限定（要事前予約／カウンターディナー8 席）  

・価 格：16,500 円（別途サービス料 10%）  

・店 舗 住 所：東京都港区高輪 2-21-1 ニュウマン高輪 LUFTBAUM 29F 

 

【MAISON CLASSIC SALON】 

洋栗を使用した濃厚で味わい深いモンブランクリームと、酸味と香りが際立つ紅玉林檎の

キャラメリゼを組合せ。クリームのコクとブランデーの深みを重ねた大人なスイーツに、 

「みむろ杉 Dio Abita」をペアリング。 

・提供時間：14:00〜L.O. 19:00 

・メニュー 名：みむろ杉 Dio Abita×栗と林檎のモンブランシュークリームペアリングセット 

・価 格：1,800 円 

・店 舗 住 所：東京都港区港南 2-1 高輪ゲートウェイ駅 3F 

 

●大井町エリア 「OIMACHI TRACKS」 

【The TAILOR YARD MAIN DINING】 

フランス伝統の「ムール・マリニエール」を日本酒に合う味わいにアレンジ。仕上げに加えた

ゴルゴンゾーラチーズのコクと乳酸の風味が「みむろ杉」の香りを一層引き立てます。残っ

たスープにバゲットを浸して楽しむのもおすすめ。 

・提供時間：月～土 17:30～22:30（L.O.21:30）  

日・祝日 17:30～22:00（L.O.21:00） 

・メニュー 名：ムール貝のマリニエール風  

・ご 提 供 数：1 日 7 食限定  

・価 格：3,600 円（別途サービス料 10%）  

・店 舗 住 所：東京都品川区広町 2-1-3 ホテルメトロポリタン 大井町トラックス 5F 

 

【立吞み 8 OIMACHI TRACKS 店】 

「みむろ杉」と相性抜群の当店自慢の酒菜 4 品をワンプレートに盛り合わせた、 

本キャンペーン限定の特別メニュー。 

・提供時間：平日：15:00〜23:00 （L.O.フード 22:00／ドリンク 22:30）  

土・日・祝：13:00〜23:00（L.O.フード 22:00／ドリンク 22:30） 

・メニュー 名：みむろ杉と楽しむプレミアム前菜盛り合わせ  

・ご 提 供 数：1 日 10 食限定  

・価 格：2,600 円 

・店 舗 住 所：東京都品川区広町 2-1-17 OIMACHI TRACKS 4F 



 

〈スタンプラリー＆キャンペーン概要〉 

「みむろ杉」限定新酒が当たる！『巡って当たる「みむろ杉」限定新酒 デジタル周遊ラリーキャンペーン」も同時開催 

本イベント期間中、広域品川エリアの魅力を巡りながらお楽しみいただける『巡って当たる「みむろ杉」限定新酒 デジタル

周遊ラリーキャンペーン」を実施いたします。対象となる 3 つのエリア（WATERS takeshiba / TAKANAWA 

GATEWAY CITY / OIMACHI TRACKS）のうち、2 エリア以上の対象店舗にご来店いただき、コラボペアリングメニューを

ご飲食・ご注文いただいた方を対象に、電子スタンプラリーを開催。条件を満たしてご応募いただいた方の中から抽選で

100 名様に、入手困難な「三諸杉 三輪伝承蔵仕込み 山田錦 60」の新酒をプレゼントいたします。  

 

・キャンペーン名：巡って当たる「みむろ杉」限定新酒 デジタル周遊ラリーキャンペーン 

・対象エリア・施設： 

  竹芝エリア／WATERS takeshiba（SUD Restaurant TERAKOYA / メズム東京「Club mesm」） 

  高輪エリア／TAKANAWA GATEWAY CITY（八芳園 割烹 BUTAI / MAISON CLASSIC SALON） 

  大井町エリア／OIMACHI TRACKS（The TAILOR YARD MAIN DINING / 立吞み 8） 

・参加方法：  

  ①「広域品川圏」公式 LINE アカウントを友だち登録 

  ②上記 3 エリアのうち、2 エリア以上の対象店舗に来訪し、ペアリングメニューをご注文 

  ③店頭に設置された QR コードを LINE カメラで読み取り、スタンプを獲得（合計 2 スタンプ獲得で応募完了） 

・賞 品：「三諸杉 三輪伝承蔵仕込み 山田錦 60」の新酒… 抽選で 100 名様 

・キャンペーン期間： 2026 年 10 月 30 日(金) ～ 11 月 18 日(水) 

・当選通知： 2026 年 11 月 18 日(水)以降、LINE 公式アカウントよりメッセージにてご連絡いたします。 

 

 

イベント全体の情報は下記 URL をご覧ください。 

https://greatershinagawa.com/lp/sake-hopping-2026autumn 

 

https://jpn01.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fgreatershinagawa.com%2Flp%2Fsake-hopping-2026autumn&data=05%7C02%7Csaaya-nakagawa%40jreast.co.jp%7C4cbf1a13722f4c1520c708df2e92e360%7Cb230699217184f1c8d81e650c06ad00c%7C1%7C0%7C639280880579618616%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJFbXB0eU1hcGkiOnRydWUsIlYiOiIwLjAuMDAwMCIsIlAiOiJXaW4zMiIsIkFOIjoiTWFpbCIsIldUIjoyfQ%3D%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=qmkFVHeMSv70KFJRF6hOr12W37poyiNlR5xb25lgyZU%3D&reserved=0


 

〈SAKE COMPETITIONとは〉 

SAKE COMPETITIONは、2012年に始まった世界最大級の日本酒のみを対象としたコンペティション。銘柄や知名度

に左右されず、本当に美味しい日本酒を消費者に届けることを目的としています。審査は銘柄を伏せたブラインド方式で

実施され、全国の技術指導者、蔵元、日本酒業界の有識者が厳正に評価します。出品酒はコンピュータでシャッフルされ、

公平性を徹底しています。2019年には総出品数1,919点を記録し、世界最大規模の日本酒コンペティションへと成長

しました。また、SAKE COMPETITIONは協賛企業や関係各社、全国の酒蔵の協力のもと開催され、日本酒業界の

品質向上と発展に貢献し続けています。 
 

SAKE COMPETITION 2026 純米酒部門 1位獲得酒（ペアリング日本酒） 

・みむろ杉 Dio Abita（720ml） 

Dio Abita（ディオ アビータ）とはイタリア語で神宿ると言う意味。「神の水」と称される三輪山の

伏流水に、地元農家と協力して育て上げた精米歩合60％の山田錦を使用。独自の技術を用い、

原酒でアルコール度数13％になるよう仕上げた、一回火入れの無濾過原酒です。香りはフレッシュ、

ラムネのような吟醸香。果実のようなジューシーさ、ふくよかな甘みと旨み、フィニッシュは綺麗な酸で

まとまっています。和洋問わず幅広い料理と合わせやすく、さまざまなシーンで楽しめる仕上がりです。 

 

〈参考：広域品川圏とは〉 

 

広域品川圏（Greater Shinagawa）とは、竹芝エリア含む浜松町駅から大井町駅までの東京南部エリアを指します。 

JR 東日本グループは、各駅を中心に展開するえきまち開発を「点」ではなく、開発が連鎖的に進むこのエリア一体を

「都市生活のイノベーションが生まれる先進エリア」と捉えることで、日本・世界に向けて唯一無二のプレゼンスが発揮できる

と考えています。広域品川圏では、Suica を都市生活における「イノベーション・デジタル基盤」として位置づけ、モビリティー

の未来を拓く挑戦（立体 MaaS 構想）等、このエリアのさらなる先進性・エリア価値向上に資する都市生活のイ

ノベーション（LX）を先駆的に起こす取り組みを展開し、このエリアが、昼夜を問わず、世界中の人々が訪れ、滞在し、

回遊し、再び訪れていただく、都市循環の構築に貢献していきます。 

 

【本件に関するお問い合わせ先】 
広域品川圏 PR事務局（株式会社サニーサイドアップ内） 

MAIL：jre_kouiki_pr@ssu.co.jp 
担当：平川（080-4191-6333）／馬場（080-9686-9953）／城田 

 

 


