
二段重(寿)

￥23,000税込

洋中オードブル

￥11,000税込

生寿司 4人前￥11,000税込

◆生寿司 24貫

2人前
￥5,500税込

エビチリ（340ｇ前後）

￥2,800税込

ババロア（6号）

プレーン味

￥2,000税込

真空パック（チルド）

にてお届けいたします

3～4人前

三段重(雅）

￥30,000税込

※チルド

参の重

一人用(祝)

￥7,000税込

壱の重
弐の重

弐の重

壱の重

※チルド

年越しそば付(1人前)
※調理例

2～3人前

4人前

約3人前

約4人前 直径18㎝

音威子府産そば粉使用

黒くて・こしがある

風味豊かなお蕎麦です！

是非ご賞味下さい☆

おといねっぷ

◆壱の重
・とこぶし旨煮 ・田作り煮

・百合根甘露煮 ・いか印籠焼

・穴子八幡巻 ・子宝刻み昆布

・若桃甘露煮 ・味付き子持ち昆布

・丸十レモン風味 ・数の子

・金柑 ・寿昆布扇子

・海老の旨煮 ・黒豆煮

・合鴨かんざし ・梅型百合根羊羹

◆弐の重
・もみじ漬 ・蠣しぐれ煮

・いくら ・彩り蒲鉾

・鮎柚子煮 ・焼湯葉柚香巻

・メープルくるみ ・鳴門金時スイートポテト

・日向夏網笠 ・渋皮栗甘露煮

・子持鮎昆布巻 ・鶏松風

・伊達巻 ・牛しぐれ煮笹包み

・生麩友禅包み ・千柿月冠

◆参の重
・豚の西京焼 ・蟹風味水車巻

・丸穴子西京焼 ・鯛昆布〆

・ふぐポン酢 ・にしん黄金和え

・烏賊雲丹焼串 ・海老新丈

・穂付筍 ・栗麩

・博多高野海老 ・蓬麩

・陣笠しいたけ ・金時人参

・鰆昆布〆 ・菜の花湯葉巻

・源平なます ・たこ照焼

【壱の重】・陣笠しいたけ ・糸昆布甘酢炊き ・焼湯葉柚香巻

・金時人参 ・餅玉串 ・彩り蒲鉾

・海老新丈 ・子宝刻み昆布

・穂付筍 ・かに風味土佐酢漬け

・姫くわい六方 ・寿昆布扇子

・姫くわい松笠 ・日の出きぬた巻

・黄金くわい ・源平なます

・鱒いくら醤油漬 ・海老の旨煮

・にしん昆布煮 ・田作り煮

・黒豆煮 ・味付数の子

・彩り胡麻きんとん串・虎柄栗甘露煮

・紫花豆 ・メープルくるみ

・オードブル蒲鉾 ・重ね鯛昆布〆

・キングサーモン西京焼

◆一人用おせち（お品書き）
・あんず笹包み ・海老の旨煮 ・中華風焼帆立 ・数の子 ・叉焼

・杉板包み ・バイ貝甘煮串 ・いくら ・かに爪 ・合鴨かんざし

・いか雲丹かんざし ・タコ煮付二本足 ・紅白彩り蒲鉾 ・なます ・伊達巻

・生ハムマンゴームース ・特選お多福豆 ・ローストビーフ ・スモークサーモン

◆オードブル（お品書き）
・鮭チーズ焼き ・金柑

・赤えび ・紅白彩り蒲鉾

・唐揚げ ・叉焼

・かに重ね蒸し ・カニ爪冷製マヨネーズ

・里芋彩り ・カニ爪冷製オーロラソース

・手羽餃子 ・レーズン＆レバンミニ

・錦糸焼売 ・オレンジ＆レバンミニ

・オーロラバナナ・特製お多福豆

・ローストビーフ・栗甘露

・きんとん ・トマト

・伊達巻

【弐の重】・かに風味新丈 ・クランベリーとチキンのテリーヌ

・ロブスター冷製・若鶏醤油チーズ焼

・パプリカマリネ・鶏のジェノベーゼ

・金柑ワイン風味・レモンシロップ漬

・若桃ピクルス ・サーモンかんざし

・かに爪冷製マヨソース・シーフーテリーヌ

・かに爪冷製オーロラソース・金柑ロールカステラ

・スモークシュリンプ・合鴨ワイン煮

・サーモン錦糸巻 ・いか印籠焼・クリーム包み

・キャロットラぺ・ブロッコリーコンソメ味

・鶏のチリソース・塩メロンのパイ包み

・塩トマト・うにチーズ酒肴寄せ・生ハムマンゴーソース

・鮪バチ赤身 ・いくら
・鮪中トロ ・うに

・はまち ・サーモン

・帆立 ・甘えび

・ヒラメ ・穴子

・北寄 ・つぶ

◆48貫

【12種】※写真は

4人前です。

重箱サイズ

（179×269×132ｍｍ）

重箱サイズ

（180×180×160ｍｍ）

重箱サイズ

（180×180×160ｍｍ）

※写真はイメージです


