


20歳未満の方の飲酒は法律で禁じられております。

申込番号　105 Z 8943
山梨県甲州市

【中央葡萄酒】 グレイスセット
● セット内容／グレイス甲州（白）・グレイス茅ヶ岳
（赤）各750㎖、ワインオープナー×1 
● アルコール度数：12度 ● オープナー：中国製
※ 収穫時期まで、お届けにお時間をいただく場合が

ございます。

● お届け本数： 

グレイスワインを代 表するワインのひとつ。

和食との相性の良さや風 土性で 海外からも

注目され、早くから日本の代 表ワインとして

紹介された銘柄です。果実味を重視し、フレッ

シュな味わいと凛とした酸味が楽しめます。

寒暖差が大きく、冷涼な気候に由来する清涼

感とベリー系の豊かなアロマ、ジューシーでき

め細かなタンニンが魅力。肉じゃがや筑前煮

などの家庭料理や、さつまいもや栗をつかっ

たスイーツと合わせるのもおすすめです。

●葡萄品種：甲州● 葡萄品種：マスカットベリー A、カベルネ・
ソーヴィニヨン、メルロ、甲斐ノワール

世
界
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
を
目
指
し
て

ぶ
ど
う
栽
培
に
と
こ
と
ん
こ
だ
わ
る

四代目・三澤茂計社長。

社屋兼ショップとワインセラー。

山
梨
県
甲
州
市
「
中
央
葡
萄
酒
」。

真
摯
に
ぶ
ど
う
と
向
き
合
う
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
す
。

　活
躍
は
国
内
に
留
ま
ら
ず
、
二
〇
一
四
年
に
は
イ

ギ
リ
ス
の
デ
キ
ャ
ン
タ
・
ワ
ー
ル
ド
・
ワ
イ
ン
・
ア

ワ
ー
ズ
に
お
い
て
3
つ
の
銀
賞
と
、
日
本
の
ワ
イ

ン
で
は
初
と
な
る
金
賞
を
受
賞
し
た
（
キ
ュ
ヴ
ェ
三

澤 

明
野
甲
州
）。
世
界
的
に
見
れ
ば
ワ
イ
ン
後
進
国

と
い
わ
れ
る
日
本
の
醸
造
家
が
、
農
家
の
ブ
ド
ウ

に
頼
る
の
で
は
な
く
、
自
社
畑
で
栽
培
し
た
日
本

固
有
の
甲
州
種
ブ
ド
ウ
で
醸
造
し
て
い
る
点
で
も

多
く
の
称
賛
を
集
め
た
。
二
〇
一
五
年
に
は
同
コ
ン

ク
ー
ル
で
、
グ
レ
イ
ス
甲
州
が
金
賞
を
受
賞
す
る
な

ど
、「
甲
州
」の
名
が
世
界
に
広
が
ろ
う
と
し
て
い
る
。

　日
本
ワ
イ
ン
の
発
祥
の
地
、
山
梨
県
勝
沼
に

あ
る
「
中
央
葡
萄
酒 

グ
レ
イ
ス
ワ
イ
ン
」。
世

界
に
通
用
す
る
銘
醸
ワ
イ
ン
を
目
指
し
、
国
産

ワ
イ
ン
業
界
を
牽
引
し
て
き
た
リ
ー
ダ
ー
的
な

ワ
イ
ナ
リ
ー
で
す
。

　一
九
二
三
年
の
創
業
以
来
、
ワ
イ
ン
の
香
り

や
味
わ
い
を
決
定
づ
け
る
の
は
ぶ
ど
う
そ
の
も

の
だ
と
い
う
確
信
の
も
と
、
そ
の
栽
培
に
力
を

注
い
で
き
ま
し
た
。
二
〇
〇
二
年
に
は
山
梨

県
明
野
に
自
社
農
場
「
三
澤
農
場
」
を
開
園
。

総
面
積
12 

ha
の
垣
根
式
農
場
で
は
カ
ベ
ル
ネ
・

ソ
ー
ヴ
ィ
ニ
ヨ
ン
や
メ
ル
ロ
ー
、
シ
ャ
ル
ド
ネ

な
ど
の
欧
州
系
専
用
品
種
と
甲
州
種
の
ぶ
ど
う

が
収
穫
さ
れ
ま
す
。

　こ
だ
わ
り
の
ぶ
ど
う
を
損
な
わ
ず
、
の
一
念

か
ら
、
で
き
る
限
り
ナ
チ
ュ
ラ
ル
な
ワ
イ
ン
造

り
を
信
条
と
し
、
発
酵
や
貯
酒
の
過
程
で
自
然

の
バ
ラ
ン
ス
を
余
す
こ
と
な
く
引
き
出
せ
る
よ

う
努
め
て
い
ま
す
。「
勝
沼
・
グ
レ
イ
ス
ワ
イ
ナ

リ
ー
」
で
は
醸
造
設
備
の
床
、
タ
ン
ク
、
樽
は

常
に
ク
リ
ー
ン
に
保
た
れ
、
地
下
エ
イ
ジ
ン
グ
セ

ラ
ー
の
適
切
に
温
度
管
理
さ
れ
た
カ
ー
ヴ
で
は
、

何
万
本
と
い
う
ワ
イ
ン
が
ゆ
っ
く
り
と
醸
成
さ
れ

な
が
ら
時
を
刻
み
ま
す
。
ま
た
「
明
野
・
ワ
イ
ナ

リ
ー
」
で
は
、
自
社
の
ワ
イ
ン
を
知
る
ワ
イ
ナ
リ
ー

ス
タ
ッ
フ
が
ぶ
ど
う
栽
培
の
管
理
を
行
っ
た
り
、
収

穫
し
た
ぶ
ど
う
を
良
質
な
状
態
で
速
や
か
に
仕
込

む
な
ど
、
自
社
農
場
と
ワ
イ
ナ
リ
ー
が
近
接
し
て

い
る
メ
リ
ッ
ト
が
最
大
限
に
生
か
さ
れ
て
い
ま
す
。

　食
卓
を
囲
む
人
々
に
癒
し
と
喜
び
を
供
す
る
こ

と
が
で
き
る
よ
う
、
真
摯
に
ぶ
ど
う
と
向
き
合
う

ワ
イ
ナ
リ
ー
で
す
。
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46┃世界に誇る日本のワイン┃

20歳未満の方の飲酒は法律で禁じられております。

申込番号　105 Z 6747
沖縄県国頭郡

【今帰仁酒造】
琉球泡盛 甕壺 琉球黒
● セット内容／泡盛1800㎖、ひしゃく付き
● アルコール度数：25度

泡盛の旨みを引き出す黒麹で仕 込み、甕壺

で仕上げることで生まれる独特の風味と熟成

した味わいが楽しめます。すっきりとした飲み

口と米の甘みのバランスがよく、25 度のマイ

ルドタイプなので、飲みやすいのも特徴です。

申込番号　105 Z 6739
鹿児島県大島郡

【有村酒造】 島有泉 奄美黒糖焼酎
● セット内容／島有泉（20度）720㎖×3、島有泉（35

度）720㎖×1
● アルコール度数：20～35度

● お届け本数： 

奄美諸島最南端の島、与論島にある唯一の蔵

元で造られる黒糖焼酎。さとうきびからできる

黒糖を主原料に、珊瑚礁から湧き出る地下水

を使用し、こだわりの醸造で焼酎造りを行って

います。味わい深いまろやかな飲み心地です。

一次仕込み、二次仕込みとも甕で仕込む昔

ながらの黒糖 焼酎。地下水を割り水で 使 用

し、黒糖焼酎としては低めの 20 度のクセの

少ないすっきりとした飲み心地が特徴です。

鹿児島県
大島郡

沖縄県国頭郡
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20歳未満の方の飲酒は法律で禁じられております。

申込番号　105 T 6614
和歌山県田辺市

【龍神自然食品センター】 
龍神梅酒 2 本セット 龍神村産杉箱入
龍神自然食品センター（和歌山）

● セット内容／龍神梅酒（黒糖・甜菜糖）各720㎖（木箱入）
● アルコール度数：18度

● お届け本数： 

梅の産地として名高い和歌山で無化学肥料で

栽培した青梅を使用し、原料にこだわった米

焼酎と、北海道産てんさい原料のグラニュー

糖で漬け込み、丹念に熟成させました。さっ

ぱりとした甘みです。

無化学肥料で栽培した青梅を使用し、原料に

こだわった米焼酎をベースに、黒糖でじっくり

丹念に漬け込んでいます。黒糖ならではのコ

クのあるまろやかな甘みで、女性に人気があ

ります。

　和
歌
山
県
田
辺
市
の
龍
神

村
。
龍
神
温
泉
で
も
知
ら
れ
る

こ
の
地
は
、
紀
州
藩
主
・
徳
川

頼
宣
公
が
好
ん
で
湯
治
に
通
っ

た
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。
ま
た
、

護
摩
壇
山
や
小
森
谷
渓
谷
と

い
っ
た
豊
か
な
自
然
に
囲
ま
れ

た
身
も
心
も
安
ら
げ
る
場
所
。

　そ
の
地
の
名
物
「
龍
神
梅
」

を
手
掛
け
る
『
龍
神
自
然
食
品

セ
ン
タ
ー
』
の
寒
川
夫
妻
。
こ

の
梅
は
化
学
肥
料
を
使
わ
ず

に
栽
培
さ
れ
て
お
り
、
こ
の

梅
を
漬
け
込
ん
だ
梅
干
し
は
、

し
ょ
っ
ぱ
さ
の
中
に
梅
そ
の
も

の
の
旨
み
が
あ
り
、
身
体
に
染

み
入
る
よ
う
な
素
材
そ
の
も
の

の
力
強
さ
を
感
じ
さ
せ
ま
す
。

　川
を
挟
ん
で
東
西
に
広
が
る

広
大
な
梅
林
。
立
っ
て
歩
く
の

も
苦
労
す
る
よ
う
な
急
斜
面
に

も
梅
の
木
は
あ
る
。
い
か
に
手

入
れ
を
す
る
の
が
大
変
な
場
所

で
あ
っ
た
と
し
て
も
、
そ
こ
が

良
い
梅
が
育
つ
場
所
で
あ
る
な

ら
ば
手
間
や
苦
労
は
惜
し
ま
な

い
。　良

い
梅
の
木
を
育
て
る
場
所

は
、
風
通
し
が
よ
く
、
ま
た
ど

の
梅
に
も
ま
ん
べ
ん
な
く
日
が

あ
た
ら
な
け
れ
ば
い
け
な
い
。

加
え
て
良
質
な
水
と
昼
夜
の
温

度
差
な
ど
が
良
い
梅
を
造
る
為

の
必
須
条
件
で
あ
る
が
、
一
番

大
切
な
の
は
土
壌
の
質
。
化
学

肥
料
を
使
わ
な
い
か
ら
こ
そ
土

壌
の
質
は
命
で
あ
り
、
栽
培
に

適
し
た
肥
沃
土
へ
変
え
る
の
に

約
一
五
年
の
月
日
が
か
か
っ
て

い
ま
す
。
約
一
六
〇
〇
本
の
梅

の
木
か
ら
と
れ
た
一
粒
一
粒
に

情
熱
の
こ
も
っ
た
青
梅
は
、
梅

干
だ
け
で
な
く
、
ジ
ュ
ー
ス
、

梅
エ
キ
ス
な
ど
に
加
工
さ
れ
ま

す
。
そ
の
全
て
が
伝
統
的
な
製

法
で
作
ら
れ
て
い
ま
す
。

　「
龍
神
梅
酒
」
も
そ
の
一
つ
。

こ
だ
わ
る
の
は
梅
だ
け
で
は
な

く
、
ベ
ー
ス
に
す
る
米
焼
酎
も
、

し
っ
か
り
と
吟
味
さ
れ
た
お
米

を
使
っ
た
焼
酎
を
選
ぶ
。
龍
神

梅
の
旨
み
と
程
よ
い
甘
み
が
調

和
し
て
、
女
性
だ
け
で
な
く
お

酒
好
き
の
方
に
も
喜
ん
で
い
た

だ
け
る
梅
酒
に
な
っ
て
い
る
。

寒
川
氏
の
「
伝
統
を
守
っ
て
、

純
粋
な
も
の
を
作
り
続
け
て
い

く
だ
け
で
す
」
と
い
う
信
念
は
、

梅
だ
け
で
な
く
全
て
の
も
の
に

息
づ
い
て
い
る
。

龍神梅酒
化学肥料を使わない梅の旨みがいきる
女性にもお酒好きにもおすすめの梅酒

ひと粒ひと粒へ情熱をかけて育てられる龍神梅。

自然豊かな龍神村。

どの梅の木にもまんべんなく日があたるようにします。
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20歳未満の方の飲酒は法律で禁じられております。

酒
税
法
に
よ
る
と
、
果
実
も
し
く
は
果
実
及
び
水
を

原
料
と
し
て
発
酵
さ
せ
た
ア
ル
コ
ー
ル
含
有
物
、
ま

た
は
果
実
酒
（
し
ぼ
り
か
す
を
含
む
）
を
蒸
留
し
た

も
の
。
つ
ま
り
果
実
か
ら
作
ら
れ
る
蒸
留
酒
の
こ
と

で
、
主
に
白
ぶ
ど
う
が
使
わ
れ
て
い
ま
す
。
琥
珀
色

で
、
見
た
目
は
ウ
イ
ス
キ
ー
に
似
て
い
ま
す
が
、
飲

ん
で
み
る
と
華
や
か
な
香
り
と
フ
ル
ー
テ
ィ
な
味
わ

い
が
特
徴
。
最
近
で
は
ブ
ラ
ン
デ
ー
を
楽
し
む
女
性

も
増
え
つ
つ
あ
り
ま
す
。

ブ
ラ
ン
デ
ー
は
果
実
の
蒸
留
酒
な
の
で
、
果
物
の
あ

る
と
こ
ろ
な
ら
ど
こ
で
も
作
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

特
に
ほ
と
ん
ど
の
ワ
イ
ン
の
生
産
国
で
ブ
ラ
ン
デ
ー

が
作
ら
れ
て
い
て
、フ
ラ
ン
ス
の
ほ
か
に
も
ド
イ
ツ
、

イ
タ
リ
ア
、
ス
ペ
イ
ン
、
ア
メ
リ
カ
、
オ
ー
ス
ト
ラ

リ
ア
、
日
本
産
の
ブ
ラ
ン
デ
ー
も
あ
り
ま
す
。
食
後

酒
と
し
て
好
ま
れ
る
イ
タ
リ
ア
の
グ
ラ
ッ
パ
、
ス
ペ

イ
ン
の
オ
ル
ー
ホ
は
ぶ
ど
う
の
搾
り
か
す
を
使
っ
た

ブ
ラ
ン
デ
ー
で
す
。

ブ
ラ
ン
デ
ー
に
は
、
大
き
く
グ
レ
ー
プ
ブ
ラ
ン
デ
ー
と

フ
ル
ー
ツ
ブ
ラ
ン
デ
ー
に
分
け
ら
れ
ま
す
。
グ
レ
ー
プ

ブ
ラ
ン
デ
ー
の
主
な
原
料
は
白
ぶ
ど
う
。
ワ
イ
ン
に
比

べ
て
糖
分
が
少
な
く
酸
味
の
強
い
も
の
が
使
わ
れ
ま

す
。
一
方
フ
ル
ー
ツ
ブ
ラ
ン
デ
ー
は
ぶ
ど
う
以
外
の
果

物
が
原
料
。
特
に
生
産
量
が
多
い
の
は
り
ん
ご
を
使
っ

た
ア
ッ
プ
ル
・
ブ
ラ
ン
デ
ー
で
、
フ
ラ
ン
ス
北
部
で
作

ら
れ
る
カ
ル
ヴ
ァ
ド
ス
が
有
名
で
す
。
そ
の
ほ
か
に
も

さ
く
ら
ん
ぼ
が
原
料
の
キ
ル
ッ
シ
ュ
ワ
ッ
サ
ー
、
み
か

ん
や
す
も
も
、
木
苺
な
ど
さ
ま
ざ
ま
な
果
実
の
ブ
ラ
ン

デ
ー
が
あ
り
ま
す
。

グ
レ
ー
プ
ブ
ラ
ン
デ
ー
は
、
収
穫
し
た
ぶ
ど
う
の
果
汁

を
し
ぼ
り
大
樽
で
酵
母
の
力
で
発
酵
さ
せ
て
、
ア
ル

コ
ー
ル
度
の
低
い
白
ワ
イ
ン
を
作
り
ま
す
。
こ
れ
を
加

熱
、蒸
発
さ
せ
る
こ
と
で
ア
ル
コ
ー
ル
分
を
取
り
出
し
、

冷
却
し
て
液
体
に
戻
す
の
が
蒸
留
。
単
式
蒸
留
器
で
２

回
も
し
く
は
、
半
連
続
式
蒸
留
器
で
ゆ
っ
く
り
１
回
の

蒸
留
が
行
わ
れ
ま
す
。
蒸
留
が
終
わ
る
と
す
ぐ
に
オ
ー

ク
樽
に
入
れ
て
貯
蔵
。
長
い
時
間
を
か
け
て
熟
成
さ
せ

ま
す
。
熟
成
は
豊
か
で
深
み
の
あ
る
味
わ
い
と
香
り
を

生
む
た
め
に
非
常
に
重
要
な
工
程
で
す
。

ブ
ラ
ン
デ
ー
の
ラ
ベ
ル
に
記
さ
れ
て
い
る
「
V.
O.
」

や
「
X.
O.
」
な
ど
の
符
号
は
熟
成
年
数
を
示
す
等

級
。
た
だ
し
公
的
な
も
の
で
は
な
く
、
国
や
メ
ー
カ
ー

ご
と
に
基
準
が
異
な
り
ま
す
。
コ
ニ
ャ
ッ
ク
や
ア
ル
マ

ニ
ャ
ッ
ク
で
は
厳
し
い
規
制
が
設
け
ら
れ
て
お
り
、
原

酒
が
決
め
ら
れ
た
期
間
、熟
成
さ
れ
て
い
る
場
合
の
み
、

等
級
を
つ
け
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

本
来
の
香
り
と
味
を
楽
し
む
な
ら
ス
ト
レ
ー
ト
で
、
強

い
お
酒
が
苦
手
な
ら
、
氷
を
入
れ
ず
に
１
対
１
の
割
合

の
水
割
り
が
お
す
す
め
で
す
。
お
し
ゃ
れ
に
楽
し
み
た

い
と
き
に
は
、
リ
キ
ュ
ー
ル
グ
ラ
ス
に
ブ
ラ
ン
デ
ー
を

注
ぎ
、
砂
糖
を
ま
ぶ
し
た
レ
モ
ン
の
輪
切
り
を
乗
せ

た
「
ニ
コ
ラ
シ
カ
」。
レ
モ
ン
を
か
じ
り
な
が
ら
ブ
ラ

ン
デ
ー
を
飲
む
と
口
の
中
も
す
っ
き
り
し
ま
す
。
ま

た
、
英
国
で
は
ソ
ー
ダ
割
り
も
ポ
ピ
ュ
ラ
ー
な
飲
み
方

で
す
。コ
ー
ヒ
ー
に
ブ
ラ
ン
デ
ー
を
数
滴
た
ら
し
た
り
、

お
湯
で
割
る
ホ
ッ
ト
ブ
ラ
ン
デ
ー
な
ら
、
一
層
華
や
か

な
香
り
を
堪
能
す
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

● 

ブ
ラ
ン
デ
ー
っ
て
ど
ん
な
お
酒
？

● 

ブ
ラ
ン
デ
ー
の
原
料
は
？

● 

ブ
ラ
ン
デ
ー
の
製
法

● 

V.
O.
っ
て
な
ん
だ
ろ
う

● 

ブ
ラ
ン
デ
ー
の
楽
し
み
方

● 

ブ
ラ
ン
デ
ー
の
産
地

ブ
ラ
ン
デ
ー
の
基
礎
知
識

オ
ラ
ン
ダ
語
の
「
ブ
ラ
ン
デ
ウ
ェ
イ
ン
（
焼
い
た
ワ
イ
ン
）」
が

語
源
と
い
わ
れ
る
蒸
留
酒
、
ブ
ラ
ン
デ
ー
。

フ
ラ
ン
ス
で
は
「
オ
ー
・
ド
・
ヴ
ィ
ー
（
命
の
水
）」
と
呼
ば
れ
ま
す
。

ブ
ラ
ン
デ
ー
が
身
近
に
な
る
さ
ま
ざ
ま
な
エ
ピ
ソ
ー
ド
を
お
届
け
し
ま
す
。

申込番号　105 Z 6377
フランス
ラフォンタン ナポレオン
● セット内容／ラフォンタン ナポレオン700㎖
● アルコール度数：40度
●フランス製

「ラフォンタンナポレオン」は、香りが芳ばし

く絹のような口当たりです。アルマニャックの

伝 統の味を残した重厚で深みのある味わい

で、余韻も非常に長いのが特徴です。

　『ラ
フ
ォ
ン
タ
ン
社
』
は
、
一
八
九
七
年

フ
ラ
ン
ス
と
ス
ペ
イ
ン
の
国
境
近
く
、
ピ

レ
ネ
ー
山
脈
を
の
ぞ
む
ア
ル
マ
ニ
ャ
ッ
ク

地
方
の
中
で
も
、
最
高
級
ア
ル
マ
ニ
ャ
ッ

ク
を
産
出
す
る
、
バ
・
ア
ル
マ
ニ
ャ
ッ
ク
地

域
の
ノ
ガ
ロ
に
て
創
業
し
、
現
在
、
曽
祖

父
か
ら
受
け
継
い
だ
伝
統
的
な
製
法
を
大

切
に
守
り
な
が
ら
四
代
目
「
ラ
フ
ォ
ン
タ

ン
」
が
ア
ル
マ
ニ
ャ
ッ
ク
を
つ
く
っ
て
い
ま

す
。
そ
の
ア
ル
マ
ニ
ャ
ッ
ク
は
、「
グ
ル
ド
」

と
呼
ば
れ
る
水
筒
を
模
し
た
ボ
ト
ル
に
詰

め
ら
れ
、
出
荷
さ
れ
て
お
り
ま
す
。

　そ
の
製
法
は
、
バ･

ア
ル
マ
ニ
ャ
ッ
ク
と

ア
ル
マ
ニ
ャ
ッ
ク
の
畑
で
収
穫
さ
れ
た
、
コ

ロ
ン
バ
ー
ル
、
フ
ォ
ル
・
ブ
ラ
ン
、
ユ
ニ
・

ブ
ラ
ン
三
種
類
の
ぶ
ど
う
を
収
穫
す
る
と

直
ぐ
に
、
豊
か
な
香
り
が
消
え
ぬ
よ
う
す

ぐ
に
醸
造
さ
れ
ま
す
。
醸
造
後
、
ラ
フ
ォ

ン
タ
ン
が
誇
る
、三
基
の
蒸
留
器
、ア
ト
ス
、

ポ
ル
ト
ス
、
ア
ラ
ミ
ス
、
に
よ
り
蒸
留
さ

れ
、
マ
ス
タ
ー
デ
ィ
ス
テ
ィ
ラ
ー
が
色
合

い
、
香
り
、
果
実
味
を
チ
ェ
ッ
ク
し
た
後
、

蒸
留
さ
れ
た
オ
ー
ド
ヴ
ィ
ー
は
、
ガ
ス
コ
ー

ニ
ュ
の
森
の
樹
齢
一
〇
〇
年
以
上
の
樫
の
木

（
オ
ー
ク
）
か
ら
つ
く
ら
れ
た
樽
に
移
さ
れ
、

こ
の
樽
に
よ
っ
て
オ
ー
ド
ヴ
ィ
ー
は
黄
金

色
に
な
り
、
タ
ン
ニ
ン
や
プ
ラ
ム
・
バ
ニ
ラ
・

ス
パ
イ
ス
の
香
り
が
つ
き
ま
す
。

ラ
フ
ォ
ン
タ
ン

ア
ル
マ
ニ
ャ
ッ
ク
の
伝
統
的
な

製
法
を
大
切
に
守
っ
て
い
く
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BRANDY BRANDY

20歳未満の方の飲酒は法律で禁じられております。

申込番号　065 U 7534
静岡県伊豆市

【ベアードブルーイング】 ベアードビール お任せ 6 本セット
● セット内容／ベアードビール330㎖×6 
● アルコール度数：4.5～8.5度
※6種類のセットでお届け致します。 ● お届け本数： 　

黒船ポーター
チョコやコーヒーにも似たビタース

ウィートな味わい。

帝国 IPA
英国の伝統を礎にした

ホップの風味とモルトの個性。

スルガベイ インペリアル IPA
二次発酵で生まれる自然の炭酸

ガスが、輝きを与えます。

シングルテイク セッションエール
ベルギー酵母で発酵させた
スパイシーで爽やかな風味。

レッドローズ アンバーエール
フレーバーが重なり合い、

リッチでも、きりっとドライ。

ライジングサン ペールエール
ホップの風味に富み、

爽快で毎日でも飲み飽きません。

島国スタウト
アイリッシュスタイルの香ばしい

ドライスタウト。

沼津ラガー
爽やかな風味と深い味わいを

持ち合わせたラガー。

ウィートキング ウィット
小麦や酵母から生まれる

フルーツのようなフレーバー。

修善寺ヘリテッジヘレス
クリーンで丸みのあるバランスの

良いゴールデンラガー。

アングリーボーイ ブラウンエール
つかのまのモルトの甘さと
ホップの苦みのインパクト。

P.68
ー

P.69
の
商
品
は
蔵
元
お
ま
か
せ
の

6
種
類
の
セ
ッ
ト
で
お
送
り
致
し
ま
す
。

　長
い
歴
史
と
伝
統
を
持
つ
ア
ル
コ
ー
ル
飲

料
、
ビ
ー
ル
。
し
か
し
、
産
業
革
命
以
来
、
大

量
生
産
さ
れ
た
ビ
ー
ル
は
無
個
性
の
も
の
と

し
て
軽
視
さ
れ
る
傾
向
に
あ
り
ま
し
た
。
し

か
し
、
こ
の
世
で
ビ
ー
ル
こ
そ
が
最
も
社
交

的
で
、
多
様
性
に
富
む
も
の
と
信
じ
、「
本
物

の
ビ
ー
ル
」
の
栄
光
と
威
厳
を
取
り
戻
そ
う

と
奮
闘
す
る
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
メ
ー
カ
ー

が
あ
り
ま
す
。
そ
れ
が
静
岡
県
で
誕
生
し
た

『
ベ
ア
ー
ド
ブ
ル
ー
イ
ン
グ
』
で
す
。

　会
社
設
立
六
年
前
の
一
九
九
四
年
、
酒
税
法

改
正
に
よ
り
、
ビ
ー
ル
製
造
す
る
こ
と
が
許

さ
れ
る
年
間
の
製
造
量
が
六
〇
キ
ロ
リ
ッ
ト

ル
に
緩
和
（
そ
れ
以
前
は
二
〇
〇
〇
キ
ロ
リ
ッ

ト
ル
以
上
）
さ
れ
た
こ
と
で
、
さ
ま
ざ
ま
な

メ
ー
カ
ー
が
市
場
に
参
入
す
る
こ
と
が
可
能

に
な
り
ま
し
た
。
ビ
ー
ル
が
共
通
の
趣
味
で

あ
っ
た
ブ
ラ
イ
ア
ン
・
ベ
ア
ー
ド
さ
ん
と
さ

ゆ
り
さ
ん
夫
妻
は
、
自
分
た
ち
も
こ
の
産
業

で
や
っ
て
み
た
い
と
思
い
、
ビ
ー
ル
醸
造
の

勉
強
と
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
文
化
の
探
求
の
た

め
ア
メ
リ
カ
北
西
部
へ
と
渡
り
、
二
〇
〇
〇

年
に
『
ベ
ア
ー
ド
ブ
ル
ー
イ
ン
グ
』
を
立
ち

上
げ
、「
沼
津
フ
ィ
ッ
シ
ュ
マ
ー
ケ
ッ
ト
タ
ッ

プ
ル
ー
ム
」
を
開
店
し
ま
し
た
。

　「ベ
ア
ー
ド
ビ
ー
ル
」
の
個
性
あ
る
味
わ
い

や
豊
か
な
風
味
を
生
む
の
は
、
原
料
の
バ
ラ
ン

ス
と
素
材
の
奥
深
さ
。
そ
し
て
自
ら
の
基
準
を

持
ち
ビ
ー
ル
醸
造
に
臨
む
覚
悟
。
製
法
は
い

た
っ
て
伝
統
的
。
原
料
は
、
地
面
に
敷
き
詰
め

て
麦
芽
化
し
た
大
麦
や
生
ホ
ッ
プ
な
ど
、
で
き

る
限
り
加
工
さ
せ
て
い
な
い
も
の
に
こ
だ
わ

り
、
ま
た
、
す
べ
て
無
ろ
過
で
樽
や
瓶
の
中
で

二
次
発
酵
さ
せ
、
熟
成
さ
れ
る
自
然
発
泡
の

ビ
ー
ル
で
す
。
だ
か
ら
こ
そ
グ
ラ
ス
に
注
が
れ

る
最
後
の
瞬
間
ま
で
生
き
て
進
化
し
、
注
い
だ

時
に
は
素
晴
ら
し
い
香
り
が
漂
う
の
で
す
。

　タ
ッ
プ
ル
ー
ム
で
は
、
そ
の
結
果
の
自
然

な
発
泡
性
を
楽
し
ん
で
も
ら
う
た
め
に
、
低

め
の
炭
酸
レ
ベ
ル
の
、
一
般
的
に
飲
ま
れ
る

よ
う
な
キ
ン
キ
ン
に
冷
え
て
い
る
ビ
ー
ル
で

は
な
く
、
適
温
の
ビ
ー
ル
を
提
供
し
ま
し
た
。

訪
れ
る
お
客
様
か
ら
は
「
ぬ
る
い
」、「
炭
酸

が
抜
け
て
い
る
」
と
よ
く
言
わ
れ
た
そ
う
で

す
が
、
そ
の
度
に
「
い
い
え
、
こ
れ
が
お
い

し
い
ビ
ー
ル
の
フ
レ
ー
バ
ー
を
最
大
に
楽
し

め
る
適
温
な
ん
で
す
よ
」と
答
え
ま
し
た
。「
た

と
え
万
人
に
受
け
な
く
て
も
か
ま
わ
な
い
」

と
い
う
覚
悟
を
持
ち
、
自
分
た
ち
の
ビ
ー
ル

造
り
を
貫
い
て
き
ま
し
た
。
徐
々
に
フ
ァ
ン

を
増
や
し
て
い
き
、
ブ
ラ
ン
ド
の
認
知
度
と

売
上
の
成
長
に
伴
い
醸
造
設
備
も
拡
大
し
て

い
き
、
二
〇
一
四
年
に
は
静
岡
県
伊
豆
市
の

修
善
寺
の
地
に
「
ベ
ア
ー
ド
ブ
ル
ワ
リ
ー
ガ
ー

デ
ン
修
善
寺
」
を
オ
ー
プ
ン
し
ま
し
た
。
三

つ
の
仕
込
設
備
に
よ
る
安
定
し
た
ビ
ー
ル
醸

造
に
加
え
、
三
階
に
は
タ
ッ
プ
ル
ー
ム
を
設

け
、
テ
イ
ス
テ
ィ
ン
グ
ル
ー
ム
と
し
、
ブ
ル

ワ
リ
ー
を
階
下
に
見
学
で
き
る
見
学
通
路
や
、

ベ
ラ
ン
ダ
で
ビ
ー
ル
が
飲
め
る
ビ
ア
デ
ッ
キ

や
、
木
陰
の
下
で
ビ
ー
ル
を
楽
し
む
こ
と
が

で
き
る
ア
ウ
ト
ド
ア
ビ
ア
ガ
ー
デ
ン
な
ど
時

間
を
忘
れ
て
ビ
ー
ル
を
楽
し
め
ま
す
。

　定
番
の
ビ
ー
ル
は
十
種
類
を
越
え
、
そ
れ

に
加
え
て
季
節
ご
と
に
一
種
類
の
計
四
種
類
、

さ
ら
に
月
ご
と
に
一
種
類
で
計
一
二
種
類
、

フ
ル
ー
ツ
ビ
ー
ル
が
十
種
類
、
そ
し
て
ブ
ル

ワ
ー
の
ア
イ
デ
ア
次
第
で
不
定
期
に
リ
リ
ー

ス
さ
れ
る
ビ
ー
ル
、
と
実
に
多
彩
。
さ
ま
ざ

ま
な
シ
チ
ュ
エ
ー
シ
ョ
ン
に
合
わ
せ
て
異
な

る
風
味
の
ビ
ー
ル
を
選
ぶ
。
そ
ん
な
楽
し
さ

を
実
現
し
て
く
れ
る
ビ
ー
ル
で
す
。

ベ
ア
ー
ド
ブ
ル
ー
イ
ン
グ

自
ら
の
個
性
に
と
こ
と
ん
挑
む
ブ
ル
ワ
リ
ー

「
ベ
ア
ー
ド
ビ
ー
ル
」
の
個
性
あ
る
味
わ
い
は

原
材
料
の
微
妙
な
バ
ラ
ン
ス
と
素
材
の
持
つ
複
雑
な
奥
深
さ
か
ら
生
ま
れ
る
。

個
性
に
満
ち
溢
れ
た
ビ
ー
ル
造
り
に
情
熱
を
捧
げ

そ
れ
が
万
人
受
け
し
な
く
て
も
風
味
の
な
い
ビ
ー
ル
は
決
し
て
造
ら
な
い
。

　　設立者のブライアンベアードさんとさゆりさん夫妻。　　 どれも個性豊かなビール。　　 見学もできる醸造設備。

　　ベアードブルワリーガーデン修善寺。　　 自然に囲まれた立地。
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BEER BEER

┃日本の個性派クラフトビール┃

「銘酒カタログ」紙面のご案内

ワイン

20歳未満の方の飲酒は法律で禁じられております。

天
寿
酒
造

八
割
が
地
元
で
消
費
さ
れ
る

地
域
密
着
の
地
酒

　鳥
海
山
の
万
年
雪
が
生
み
出
す
清
冽
な

伏
流
水
、
地
元
で
育
ま
れ
る
良
質
の
米
で

酒
を
醸
す
『
天
寿
酒
造
』。

　一
九
八
三
年
に
は
地
元
農
家
へ
の
協
力

を
仰
ぎ
、
蔵
人
が
中
心
メ
ン
バ
ー
と
な
っ

て
「
天
寿
酒
米
研
究
所
」
を
発
足
。
酒
米

「
酒
こ
ま
ち
」、「
美
山
錦
」
を
栽
培
す
る
な

ど
、
原
料
へ
の
研
究
に
余
念
が
あ
り
ま
せ

ん
。
ま
た
、
米
は
自
社
で
精
米
、
洗
米
に

は
蔵
人
が
考
案
し
た
自
動
洗
米
シ
ス
テ
ム

を
導
入
す
る
な
ど
、
積
極
的
な
機
械
化
で

原
料
を
厳
密
に
処
理
。
そ
の
よ
う
な
挑
戦

が
実
を
結
び
、
全
米
日
本
酒
歓
評
会
な
ど

国
際
コ
ン
ク
ー
ル
で
の
受
賞
、
二
〇
一
五

年
に
は
「
ワ
イ
ン
グ
ラ
ス
で
お
い
し
い
日

本
酒
ア
ワ
ー
ド
」
で
金
賞
受
賞
に
な
り
ま

し
た
。

申込番号　105 T 6495
秋田県由利本荘市

【天寿酒造】 大吟醸 鳥海
● セット内容／大吟醸 鳥海720㎖
●アルコール度数：16度
●原材料：米、米麹、醸造アルコール
●精米歩合：35％

秋田の名峰・鳥海山の万年雪が生み出す伏流

水を使用、低温長期仕込みによって醸される

華やかな香りと豊麗な味わいの大吟醸です。

2015 年に「ワイングラスでおいしい日本酒ア

ワード」において金賞を獲得。

申込番号　105 T 6936
山形県南陽市

【東の麓酒造】
純米大吟醸 東の麓 
山形酒 104 号
● セット内容／純米大吟醸1800㎖
●アルコール度数：16度
●原材料：米、米麹
●精米歩合：40％

申込番号　105 T 6934
山形県南陽市

【東の麓酒造】 
純米大吟醸 東の麓 
出羽燦々
● セット内容／純米大吟醸1800㎖
●アルコール度数：17度
●原材料：米、米麹
●精米歩合：40％

銘醸地として知られる置賜盆地で造られる幅の

ある味わいとすっきりとした飲み口の純米大吟

醸酒。山形の酒造好適米「出
で

羽
わ

燦
さん

々
さん

」を100%

使用し、山形吟醸酵母で醸しています。山形の

蔵人の思いが詰まっています。

山形県の純米酒向けの酒米「出羽の里」と宮

城県の「蔵の華」を掛け合わせた大吟醸用の

酒造好適米「山形酒 104 号」。酒米の最高峰と

言われる「山田錦」にも劣らないと評価の高い 

酒米で仕込んだ渾身の純米大吟醸酒です。

105 T 6936105 T 6934

秋田県
由利本荘市

山形県
南陽市

東
の
麓
酒
造

地
元
と
の
つ
な
が
り
を

大
切
に
す
る
小
さ
な
蔵

　山
形
県
の
南
に
位
置
す
る
置
賜
地
域
。

最
上
川
の
源
で
あ
る
吾
妻
連
峰
を
望
み
、

寒
く
雪
の
多
い
地
域
で
す
。
盆
地
な
ら
で

は
の
気
候
と
澄
ん
だ
空
気
、
清
ら
か
で
豊

か
な
伏
流
水
は
酒
造
り
に
最
適
。
豊
穣
の

大
地
で
の
稲
作
も
盛
ん
で
、
上
質
な
酒
造

米
を
多
く
生
産
し
て
い
ま
す
。

　こ
の
地
に
あ
る
小
さ
な
酒
蔵
が
、一八
九
六

年
に
創
業
し
た
『
東
の
麓
酒
造
』。
飲
む
人

の
心
を
満
た
す
酒
を
目
指
し
、「
山
田
錦
」

や
「
愛
山
」、
山
形
生
ま
れ
の
「
出で

羽わ

燦さ
ん

々さ
ん

」

な
ど
の
選
り
す
ぐ
っ
た
酒
米
を
真
っ
白
に

磨
き
、
酒
造
り
に
励
ん
で
い
ま
す
。

　ま
た
、
伝
統
を
守
る
だ
け
で
な
く
、「
昔

な
が
ら
の
味
を
未
来
へ
」
を
モ
ッ
ト
ー
に
、

地
元
の
大
学
と
タ
ッ
グ
を
組
み
、
新
し
い

日
本
酒
の
開
発
に
も
挑
戦
し
て
い
ま
す
。

万年雪がある鳥海山。寒く雪の多い置賜地域。
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SAKE SAKE

┃地域の酒に酔いしれる┃

日本酒

和食ブームにともない、海外でもいっそう関心が高まっている日本の国酒、日本酒。
北は北海道から南は九州まで、全国津々浦々の日本酒を紹介します。

焼酎 リキュール

米、芋、麦、黒糖など、原材料によってレパートリーが豊富な焼酎。
蔵元の手間ひまがしっかりつまった、こだわりの本格焼酎です。

女性の支持も高く、いまや百花繚乱のリキュールから、地元特産の果物を使ったジューシーな
フルーツリキュールや、高級梅を漬け込んだ個性的な梅酒をセレクトしました。

ブランデー ビール

ブドウから生まれる琥珀色の蒸留酒、ブランデー。フランスでは「オー・ド・ヴィ（命の水）」とも
呼ばれます。数あるブランデーの中から、本場フランスを代表するブランデーを紹介します。

その土地の水や醸造法など、吟味を重ねた地ビールは、
豊富なラインナップが魅力。たくさんの物語が詰まった地ビールをお楽しみください。

ワインはただそこにあるだけで、華やぎを感じさせてくれる魔法の飲み物。
特別な日に開けたい１本から、普段に飲みたいカジュアルなワインまで勢ぞろい。
選りすぐりのワイナリーから届いたワインを堪能してください。
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