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株式会社⼀家ダイニングプロジェクト 

 “九州博多の屋台村”をコンセプトにした居酒屋 
「屋台屋 博多劇場」公式ブランドサイトオープン! 

https://hakatagekijo.com/ 
飲⾷事業とブライダル事業を⼿掛けるおもてなし集団、株式会社⼀家ダイニングプロジェクト（本社：千

葉県市川市、代表取締役社⻑：武⻑ 太郎 以下当社）は、“九州博多の屋台村”をコンセプトにした居酒屋「屋
台屋 博多劇場」の公式ブランドサイト(https://hakatagekijo.com/)を、2019 年 6 ⽉ 3 ⽇(⽉)にオープン
いたしました。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 屋台屋 博多劇場は、博多中洲の屋台を⼤集結させたような劇場型酒場です。公式ブランドサイトでは、
ご宴会コースや博多名物料理やドリンク、店内の活気ある雰囲気のご紹介のほか、全 44 店舗(2019 年 5 ⽉
末時点)の即予約※も可能です。また、新店情報や楽しいイベント情報、公式ブランドサイト限定のクーポン
も配信し、お客様により楽しんでいただけるブランドを⽬指してまいります。 
※必要情報を⼊⼒すればその場で予約が確定する予約⽅法 
 
【公式ブランドサイト詳細】 
URL：https://hakatagekijo.com/ 
コンテンツ：ご宴会メニューのご紹介/お料理メニューのご紹介/ドリンクのご紹介 
      店内の雰囲気のご紹介/お席のご紹介 
      公式アプリのご紹介/店舗⼀覧 
      チャレンジメニュー100 個餃⼦のご紹介 
      全 44 店の店舗検索/ご予約 
      限定クーポンや新着情報の配信など 
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＜屋台屋 博多劇場の特徴＞ 
■屋台屋 博多劇場看板メニュー 鉄鍋餃⼦ 

お店で毎⽇⼿包みし、⾁の旨みと野菜の⽢みを閉じ込め、鉄鍋で焼き上げた餃⼦は、外はカリッと⽪はモ
チッと中はジューシー。ご来店されるお客様のほとんどが注⽂される看板メニューです。	

■元気、活気、笑顔溢れる屋台酒場 
 中洲の屋台村を完全再現。祭り囃⼦を BGM に、粋の良いスタッフが創る熱気の渦。その雰囲気をご堪能  
 下さい。 

■「アプリ会員様限定」の嬉しい特典や楽しい店舗イベント 
アプリ会員様には「歳の数だけ餃⼦プレゼント」「持ち出せ企画」などのイベントを企画。他にも 100 個
餃⼦の挑戦※等、ご来店されたお客様が楽しめる、博多劇場ならではのイベントが盛りだくさん。 

※	 60 分で餃⼦を 100 個⾷べるチャレンジ。成功すれば餃⼦料⾦が無料となり、「年間餃⼦パスポート」を贈呈します。 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
【⼀家ダイニングプロジェクト概要】 
◇会社名  ：株式会社⼀家ダイニングプロジェクト 
◇所在地  ：千葉本社 千葉県市川市⼋幡 2-5-6 ⽷信ビル 3F 
       東京オフィス 東京都港区芝公園 3-5-12 ⻑⾕川グリーンビル 3F 
◇代表者  ：武⻑ 太郎 
◇事業内容 ：多業種飲⾷店の経営 / ブライダル事業 
◇店舗数  ：東京 千葉 埼⽟ 直営 56 店舗 婚礼施設 1 施設(2019 年 3 ⽉末現在) 
◇設⽴   ：1997 年 10 ⽉ 27 ⽇ 
◇資本⾦  ：3 億 6499 万円（2018 年 3 ⽉末現在） 
◇URL   ：http://www.ikkadining.co.jp/ 
 
 飲⾷事業とブライダル事業で年間 61 億円(2018 年 3 ⽉期)を売り上げる、創業 20年の「⽇本⼀のおもて
なし集団」です。会員⽐率が約 60%の「こだわりもん⼀家」や、「屋台屋 博多劇場」等の飲⾷店を運営。
2012年に、飲⾷事業で培った「おもてなし⼒」を武器にブライダル事業へ参⼊し、東京タワーを⽬の前に
臨む結婚式場「The Place of Tokyo」を運営しています。設⽴ 5年で挙式組数が年間 574 組(1チャペル 3
バンケット 2017 年 3 ⽉期)という⼈気式場を作り上げました。今後は、あらゆるおもてなしに関わる事業
展開も視野に⼊れ“⽇本のおもてなしのリーディングカンパニー”を⽬指して参ります。 
 


