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PRESS RELEASE 

 
報道関係者各位 

2020 年 11 ⽉ 24 ⽇ 
株式会社⼀家ダイニングプロジェクト 

東京タワーの⽬の前の結婚式場 The Place of Tokyo 
東京タワーのライトアップを眺めながら優雅なお茶会を︕ 

⼤⼈気のフォアグラ寿司やパティシエ⼿作りスイーツを味わえる 
『クリスマスハイティーセット』新登場 

https://restaurant.ikyu.com/105736/teatime/?xsrt=plw&pndt=1 
 

飲⾷事業とブライダル事業を⼿掛けるおもてなし集団、株式会社⼀家ダイニングプロジェクト（本社︓千葉県
市川市、代表取締役社⻑︓武⻑ 太郎 以下当社）は、運営する結婚式場 The Place of Tokyo(住所︓東京都港区、
総⽀配⼈︓鈴⽊ ⼤輔、以下当式場)にて、2020 年 12 ⽉ 1 ⽇(⽕)〜12 ⽉ 23 ⽇(⾦)期間中の毎週⽕曜⽇・⽔曜
⽇限定で、クリスマスをテーマにしたハイティーセット (お⼀⼈様 6,000 円/税サ込) を販売いたします。 

 
■クリスマスハイティーセットのおすすめポイント 
ハイティーとは⼣⽅ 6 時ぐらいから夜にかけて、スイー

ツやスコーンなどの軽⾷、お⾁料理や⿂料理などと⼀緒
に、紅茶やアルコールなどを楽しむ⾷事を兼ねたお茶会
のことです。そんなハイティーを The Place of Tokyo で
楽しんでいただけるよう、「クリスマス」をテーマに新セ
ットが誕⽣しました。結婚式で⼤⼈気の「フォアグラの
ソテーお寿司仕⽴て」をはじめとする豪華なお⾷事メニ
ューと、ハイクオリティの⼿作りスイーツが並びます。
また、お⼦様プレートのご⽤意やアレルギー対応も可能
です。ご友⼈同⼠で、ママ同⼠で、ご家族で、ぜひご利⽤
ください。⽇中に楽しめるアフタヌーンティープランも
同時に販売中です。(https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000185.000020880.html) 

こちらもぜひご利⽤ください。 
  

〈東京都内の結婚式場で料理部⾨第⼀位に輝いた実績をもつグランシェフ監修のお料理の数々〉 
今回のハイティープランは、結婚式場⼤⼿⼝コミサイトにおいて東京都内の結婚式場
で料理部⾨第⼀位に輝いた実績をもつグランシェフ監修のもと、全 14 種類のお⾷事
メニューが並びます。結婚式以外でも東京都第⼀位のお料理を楽しんでいただけるよ
う、実際に結婚式のコースになっている豪華メニューをラインナップしました。中で
もおすすめなのは「フォアグラのソテーお寿司仕⽴て」。シンプルにソテーし旨みを閉
じ込めた濃厚なフォアグラと、醤油ベースの⽢⾟いソースが酢飯とマッチした⼤⼈気

のメニューです。また、パティシエ⼿作りのブッシュドノエルやスノーマンマカロンなども楽しめます。 
 
〈紅茶は定番のダージリンやアッサムのほか季節の紅茶やフレーバーティーもご⽤意〉 

 
 
 

ご⽤意している紅茶は、世界最⼤の紅茶⽣産国であるインドで、政府紅茶局から優れた
紅茶として認定され、100％原産地で収穫された茶葉を使った⾼品質な紅茶を扱うプリ
ミアスティーの紅茶。定番のダージリンやアッサムはもちろん、オーガニックティーや
フレーバーティーなど、⽇本のトレンドやスイーツや⾷事にあった様々なオリジナルブ
レンドを揃えました。紅茶以外にも、お⾷事に合わせてアルコールも楽しめます。 
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〈開催会場はオープンキッチン付︕クリスマスの雰囲気＆出来⽴てのお料理の⾹りも楽しめる〉 
ハイティーを開催する会場はオープンキッチンとなっており、出来⽴てのお料理

を楽しめるほか、⾹ばしい⾹りも感じられる空間です。⼤きなクリスマスツリーや
暖炉などがある会場の⼊り⼝は、まるで海外映画の 1 シーンのようなフォトジェ
ニックな装飾になっており、記念撮影にぴったりです。 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
■開催⽇時 
2020 年 12 ⽉ 1 ⽇(⽕)・2 ⽇(⽔)・8 ⽇(⽕)・9 ⽇(⽔)・15 ⽇(⽕)・16 ⽇(⽔)・22 ⽇(⽕)・23 ⽇(⽔) 

 全 8 ⽇程※団体貸切やイベント、婚礼貸切営業のため、変更となる場合がございます。予めご了承ください。 
18:00〜20:30  
 
■開催場所 
The Place of Tokyo  3F The TERRACE Room 
 
■ご料⾦ 
・ハイティーセット(フード 11 品＋スイーツ 3 品＋紅茶 8 種＋コーヒー6 種) 5,000 円(お⼀⼈様/税サ込) 
・ハイティーセット+アルコール 2 杯付き(フード 11 品＋スイーツ 3 品＋紅茶 8 種＋コーヒー6 種＋お好きなアルコール 2 杯) 
 6,000 円(お⼀⼈様/税サ込) 

・ハイティーセット＋アルコール飲み放題(フード 11 品＋スイーツ 3 品＋紅茶 8 種＋コーヒー6 種＋アルコール飲み放題) 
7,000 円(お⼀⼈様/税サ込) 

・お⼦様ランチ(全 7 品) 1,500 円(税サ込/対象年齢 3〜7 歳) 
 
■ご予約・お問い合わせ 
ご予約は開催前⽇の 17 時まで『⼀休.com』から承っております。 
URL︓https://restaurant.ikyu.com/105736/teatime/?xsrt=plw&pndt=1 
 

ハイティーセット内容(フード 11 品＋スイーツ 3 品＋紅茶 8 種＋コーヒー6 種＋お好きなアルコール 2 杯) 
〈フード〉 
・フォアグラのソテー お寿司仕⽴て 
・ブラックアンガス⽜のローストビーフ 本⼭葵とフォンドボーのソース 
・京野菜 聖護院蕪のクリームスープ 
・⽩⼦とずわい蟹のグラタン 
・鳴⾨⾦時芋チップと揚げたてトリュフポテトチップ 
・スモークサーモンとサワークリームのブリニ 
・南⽠のキッシュ 
・ドライフルーツナッツのテリーヌ 
・天使海⽼のフラン 
・モッツァレラチーズと苺 パルマ産⽣ハム 
・パテドカンパーニュ 
〈スイーツ〉 

・ブッシュドノエル 
・スノーマンマカロン 
・季節のフルーツ シャンパンジュレ 
〈ドリンク〉 
・紅茶各種(ダージリン/アッサム/アールグレイ/ハーブティー2 種/緑茶ベースのフレーバーティー1 種/季節の紅茶 2 種類) 
・コーヒー各種(アイスティー/アイスロイヤルミルクティー/ホットコーヒー/アイスコーヒー/カフェオレ/デカフェコーヒー) 
・アルコール各種(ビール/スパークリングワイン/ワイン(⾚・⽩)/ハイボール/カクテル 3 種) 

※6,000 円プランではお好きなアルコールを 2 杯をお選びいただけます 

※紅茶/コーヒーのみが楽しめるプランもご⽤意しております。5,000 円(税サ抜) 
※+1,000 円でアルコール飲み放題に変更いただけます 

 
 
 
 
 
 
※仕⼊れ状況により⾷材の変更がある可能性がございます。予めご了承ください。 
※紅茶以外にもコーヒー・カフェラテをご⽤意可能です。 ※会場イメージ 
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■新型コロナウイルス感染症への当会場の取り組みについて 
当会場のウイルス感染防⽌対策はこちらをご覧ください。 
https://place-tokyo.com/news/detail.html?id=4419 
 
 
■The Place of Tokyo 概要 

◇所在地 ︓東京都港区芝公園 3-5-4 
◇連絡先 ︓TEL 03-5733-6788 FAX 03-5733-6786 
◇営業時間︓平⽇ 13︓00〜19︓00 
      ⼟⽇祝 9︓00〜20︓00（⽕曜⽇定休） 
◇アクセス︓都営⼤江⼾線⾚⽻橋駅⾚⽻橋⼝より徒歩５分 
      地下鉄⽇⽐⾕線神⾕町駅１番出⼝より徒歩７分           
            都営三⽥線御成⾨駅 A1 出⼝より徒歩６分 
      JR ⼭⼿線浜松町駅北⼝よりタクシーで５分 
◇URL    ︓http://www.place-tokyo.com/ 
 

 東京タワーを⽬の前に臨むウェディングの舞台、他では実現し得ないこの地だからこそのロケーションがおふたりの
ウェディングシーンを彩ります。時を越えて愛され続ける東京のシンボルに⾒守られ祝福と感動の⼀⽇が幕をあけま
す。始まりの場所は永遠の場所へ…10 年後、30 年後もずっと帰って来られる場所⼩さな⼦どもの⼿を握り空⾼く塔
を⾒上げる⽇がやってくる。The Place of Tokyo はおふたりの⽣涯わすれることのない感動の瞬間をお⼿伝いします。 
 
 
 
 

 

 

 


