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PRESS RELEASE 

 
報道関係者各位 

2021 年 3 ⽉ 1 ⽇ 
株式会社⼀家ダイニングプロジェクト 

東京タワーの⽬の前の結婚式場 The Place of Tokyo 
⼤⼈気のアフタヌーンティーセットの新プランがスタート︕ 

『いちご＆桜のアフタヌーンティーセット』販売開始︕ 
https://restaurant.ikyu.com/105736/teatime/?xsrt=plw&pndt=1 

 
飲⾷事業とブライダル事業を⼿掛けるおもてなし集団、株式会社⼀家ダイニングプロジェクト（本社︓千葉県市川

市、代表取締役社⻑︓武⻑ 太郎 以下当社）は、運営する結婚式場 The Place of Tokyo(住所︓東京都港区、総⽀配
⼈︓鈴⽊ ⼤輔、以下当式場)にて、2021 年 3 ⽉ 2 ⽇(⽕)〜4 ⽉ 28 ⽇(⽔)期間中の毎週⽕曜⽇・⽔曜⽇限定で、旬の
苺と季節感あふれる桜をコラボレーションさせた『いちご＆桜のアフタヌーンティーセット』 (お⼀⼈様 4,800 円/税
サ込) を販売いたします。 
 
■いちご＆桜のアフタヌーンティーセットおすすめポイント 

昨年 12 ⽉から The Place of Tokyo でスタートした⼤
好評のアフタヌーンティーセット。今回は旬の苺と、季節
感あふれる桜をコラボレーションさせたこのシーズンに
ぴったりの『いちご＆桜のアフタヌーンティーセット』を
販売いたします。 

写真映え間違いなしの桜マカロンや、特製のベリーソー
スと味わう焼きたてスコーンなど、パティシエ⼿作りのハ
イクオリティで可愛らしいスイーツが並びます。お⼦様プ
レートのご⽤意やアレルギー対応も可能です。カップルは
もちろん、ご友⼈同⼠やママ同⼠でぜひご利⽤ください。
今後もスイーツや紅茶、テーマを季節ごとに変更し、継続
的にアフタヌーンティーセットをお楽しみいただけるよ

うご提案してまいります。 
 
〈専属パティシエが⼿がける可愛らしいスイーツの数々〉 

アフタヌーンティーセットにはパティシエが⼿がける８種類のスイーツが並びます。
桜⾵味のバタークリームをサンドした可愛らしい桜型のマカロンのほか、ロールケー
キのスポンジやパンナコッタのソースなどにも桜の⾵味をきかせました。また、結婚式
でもご提供しているこだわりのウェディングケーキをアフタヌーンティー仕様にアレ
ンジし、特別にお召し上がりいただくことができます。この機会にぜひお楽しみくださ
い。 

 
〈紅茶は定番のダージリンやアッサムのほか季節の紅茶やフレーバーティーもご⽤意〉 

 
 
 

ご⽤意するプリミアスティーの紅茶は、100％原産地で収穫された茶葉を使い、インド
政府紅茶局から優れた紅茶として認定された品質証明書を取得しています。インドの⾃社
⼯場以外にも⽇本の国内の茶⽣産地にある品質管理に優れた提携⼯場とも連携している
ため、オーガニックティーやフレーバーティーなど、⽇本のトレンドや消費者ニーズにあ
った様々なオリジナルブレンドも揃っています。スイーツやフードに合う温かい紅茶をお
楽しみください。 
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〈⼿毬寿司やミニハンバーガーなどの可愛らしいセイボリー〉 
アフタヌーンティーでは、セイボリー(塩気のあるもの)から⾷べ進めていきます。 

アフタヌーンティーでご⽤意している 4 種のセイボリーは、東京都内の結婚式場で料理
部⾨第⼀位に輝いた実績をもつグランシェフが監修し、フォアグラをふんだんに使⽤し
た贅沢なカタラーナや、富⼠⼭の湧⽔が育てた紅富⼠サーモンを使った桜⾹る可愛らし
い⼿毬寿司、オリジナルソースのミニハンバーガーなど、⾒た⽬も可愛らしいアフタヌ
ーンティーにぴったりのセイボリーをご⽤意しました。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
■開催⽇時 
2021 年 3 ⽉ 2 ⽇(⽕)・3 ⽇(⽔)・9 ⽇(⽕)・10 ⽇(⽔)・16 ⽇(⽕)・17 ⽇(⽔)・23 ⽇(⽕)・24 ⽇(⽔)・30 ⽇(⽕)・

31 ⽇(⽔) 
4 ⽉ 6 ⽇(⽕)・7 ⽇(⽔)・13 ⽇(⽕)・14 ⽇(⽔)・20 ⽇(⽕)・21 ⽇(⽔)・27 ⽇(⽕)・28 ⽇(⽔) 
全 18 ⽇程 

①11:30〜14:00  ②12:00〜14:30 ③14:30〜17:00 ④15:00〜17:30    
※団体貸切やイベント、婚礼貸切営業のため、変更となる場合がございます。予めご了承ください。 
 
■開催場所 
The Place of Tokyo ※お席の指定は出来かねますので、予めご了承ください。 
 
■ご料⾦ 
・アフタヌーンティーセット(全 12 品＋紅茶 8 種＋コーヒー6 種) 4,800 円(税サ込) 
・乾杯酒付きアフタヌーンティーセット(スパークリングワイン＋全 12 品＋紅茶 8 種＋コーヒー6 種) 5,300 円(税サ込) 
・乾杯酒付きアフタヌーンティーセット(モエ・エ・シャンドン＋全 12 品＋紅茶 8 種＋コーヒー6 種) 5,800 円(税サ込) 
〈オプション追加〉 
・フォアグラ寿司(1 貫) 1,100 円(税サ込) 
・お⼦様ランチ(全 7 品)  1,500 円(税サ込/対象年齢 3〜7 歳) 
・アニバーサリーケーキ 1,500 円(税サ込) 
・アルコール飲み放題追加 2,000 円(税サ込) 
 
 

アフタヌーンティーセット内容(全 12 品＋紅茶 8 種＋コーヒー6 種) 
〈スイーツ〉 

・桜のマカロン 

・苺のタルト 

・抹茶のオペラ 

・ロールケーキ 

・苺⼤福 

・桜のパンナコッタ 

・スコーン〜マスカルポーネクリームとベリーソースを添えて〜 

・スペシャルショートケーキ 

〈フード(セイボリー)〉 
・フォアグラのカタラーナ 

・スライダー 

・紅富⼠サーモンの桜⼿毬寿司 

・モッツァレラチーズと⽇向夏 パルマ産⽣ハム 

〈ドリンク〉 
・紅茶各種(ダージリン/アッサム/アールグレイ/ハーブティー2 種/緑茶ベースのフレーバーティー1 種/季節の紅茶 2 種類) 

・コーヒー各種(アイスティー/アイスロイヤルミルクティー/ホットコーヒー/アイスコーヒー/カフェオレ/デカフェコーヒー) 

※+500 円で乾杯酒(スパークリングワイン付)、＋1,000 円で乾杯酒(モエ・エ・シャンドン付)セットも有 

 
 
 
※仕⼊れ状況により⾷材の変更がある可能性がございます。予めご了承ください。 

※紅茶以外にもコーヒー・カフェラテをご⽤意可能です。 

※お⼦様ランチイメージ 
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■ご予約・お問い合わせ 
ご予約は開催前⽇の 17 時まで『⼀休.com』から承っております。 

URL︓https://restaurant.ikyu.com/105736/teatime/?xsrt=plw&pndt=1  
 
■新型コロナウイルス感染症への当会場の取り組みについて 

当会場のウイルス感染防⽌対策はこちらをご覧ください。 
https://place-tokyo.com/news/detail.html?id=4419 
 
 
■The Place of Tokyo 概要 

◇所在地 ︓東京都港区芝公園 3-5-4 
◇連絡先 ︓TEL 03-5733-6788 FAX 03-5733-6786 
◇営業時間︓平⽇ 13︓00〜19︓00 
      ⼟⽇祝 9︓00〜20︓00（⽕曜⽇定休） 
◇アクセス︓都営⼤江⼾線⾚⽻橋駅⾚⽻橋⼝より徒歩５分 
      地下鉄⽇⽐⾕線神⾕町駅１番出⼝より徒歩７分           
            都営三⽥線御成⾨駅 A1 出⼝より徒歩６分 
      JR ⼭⼿線浜松町駅北⼝よりタクシーで５分 
◇URL    ︓http://www.place-tokyo.com/ 
 

東京タワーを⽬の前に臨むウェディングの舞台、他では実現し得ないこの地だからこそのロケーションがおふたり
のウェディングシーンを彩ります。時を越えて愛され続ける東京のシンボルに⾒守られ祝福と感動の⼀⽇が幕をあけ
ます。始まりの場所は永遠の場所へ…10 年後、30 年後もずっと帰って来られる場所⼩さな⼦どもの⼿を握り空⾼く
塔を⾒上げる⽇がやってくる。The Place of Tokyo はおふたりの⽣涯わすれることのない感動の瞬間をお⼿伝いしま
す。 
 
 
 
 

 

 


