
  

 

 

 

2013年 7月 1日 

ホテル日航東京 

 
世界が認める創作スパキュイジーヌとワインが織り成す極上の味わい 

「Chiva
チ バ

-Som
ソ ム

 Ga
ガ

ｌ
ラ

a Dinner
デ ィ ナ ー

」開催 
2013年 7月 5日（金） 

http://www.hnt.co.jp/rest/plan_1061.html 

■世界最高峰のデスティネーション・スパ「Chiva
チ バ

-Som
ソ ム

」よりシェフ招聘 

■エグゼクティブソムリエ 石田博によるワインとのハーモニー 
 

ホテル日航東京（東京都港区台場 総支配人：本中野 真）は、タイ南部にある世界屈指のデスティネーション・スパ

「チバソム・インターナショナル・ヘルスリゾート（以下、チバソム）」の創作スパキュイジーヌとホテル日航東京 エグゼク

ティブソムリエ 石田博によるワインのマリアージュをお愉しみいただける「Chiva-Som Gala Dinner（チバソム ガラディ

ナー）」を 2013年７月 5日（金）に、コンチネンタルレストラン「テラス オン・ザ・ベイ」にて開催いたします。 

世界的に有名なデスティネーション・スパであるチバソムのエグゼクティブシェフ、カンヤラット・タノムセイング氏が

手がける創作スパキュイジーヌは、新鮮なハーブや香辛料を絶妙に使用した洗練された逸品です。タイ料理をベース

に低カロリー・低脂肪ながら栄養豊富なメニューは、一般的な食事に比べてデトックス作用も期待できるため世界中か

ら高い評価を受けています。 

「Chiva-Som Gala Dinner」は、チバソムの創作スパキュイジーヌとともに、ホテル日航東京 エグゼクティブソムリエ 

石田博がセレクトしたワインもご堪能いただける一夜限りのイベントです。また、タイの伝統楽器であるラナートの演奏

もお愉しみいただけます。チバソムならではの身体が喜ぶ贅沢なメニューとワインがお互いをより一層引き立てながら

織り成す、豊かな味わいをお愉しみください。 

 

■「Chiva-Som Gala Dinner」 ＜30名様限定＞ 

日 程 ： 2013年 7月 5日（金） 19：00～21：30 

場 所 ： コンチネンタルレストラン「テラス オン・ザ・ベイ」 

料 金 ： 大人 1名様 12,000円※消費税・サービス料込。 

内 容 ： 

・牛フィレ肉のグリルと茄子のサラダ 

・冷製ココナッツのスープ サーモンキャビア添え 

・ハタのポッシェ生姜とサフランのスープ仕立て 

・グラムラム キノアと大麦のリゾット ミントジュレとともに 

・黒もち米とマンゴーのデザート ココナッツの泡を添えて 

・レモングラスティー 

ご予約・お問合せ ： レストラン総合案内 Tel：03-5500-5580 
 

＜Chiva-Som概要＞ 

タイ南部の美しい海に面した高級リゾート地ホアヒンに位置し、過去 10年間、英国コンデナス

ト・トラベラー誌の読者投票において、常に上位に選出され続けているデスティネーション・ス

パです。基本コンセプトは、「ホリスティック・ウェルビーイング」、「スパ」、「フィットネス」の 3つ。

その中でも最大の特徴は、「ホリスティック・ウェルビーイング」です。インドのアーユルヴェー

ダ、中国のチ・ネイ・サン（中国古来の気内臓療法）、日本の霊気なども取り入れ“未病”の状

態を改善し、理想的な健康状態へと導きます。太極拳、ピラティス、ヨガ、水中エクササイズな

ど 150種類以上のプログラムを用意しております。 

東洋と西洋様式を融合した世界屈指のデスティネーション・スパとして、世界中のセレブリティが、

日々の忙しい生活からリセットするために訪れています。 

チバソム・インターナショナル・ヘルスリゾート : http://www.chivasom.com/language/ja/ 

 

＜画像はイメージ＞ 

http://www.hnt.co.jp/rest/plan_1061.html
http://www.chivasom.com/language/ja/


＜カンヤラット・タノムセイング プロフィール＞ 

バンコクのシェラトン・グランデ・スクンビット、ペニンシュラホテルなどでキャリアを積んだ 

後、2008年よりチバソムのシェフに就任。ヘルシーなだけでなく、最高の味をも追求した 

スパキュイジーヌで、数々の国際的な受賞歴をもつ。 

 

＜石田博（いしだひろし） プロフィール＞ 

1969 年 9 月 22 日生まれ 東京都出身 

1994 年 トゥール・ダルジャン東京に勤務し、国内の数々のソムリエコンクールで優勝  

2000 年 モントリオール世界大会で 3 位に入賞（日本人として 2 人目）  

2011 年 8 月 ホテル日航東京エグゼクティブソムリエに就任 

＜主な受賞歴＞  

1996 年 第１回全日本最優秀ソムリエコンクール優勝 

1998 年 第 10 回フランスワイン＆スピリッツ全国ソムリエ最高技術賞コンクール優勝 

1998 年 第 2 回全日本最優秀ソムリエコンクール優勝 

2000 年 第 10 回世界ソムリエコンクール・モントリオール大会第３位  

2010 年 東京都優秀技能者（東京マイスター） 

2011 年 卓越した技能者（現代の名工）受章 

 

 

 

 

■ホテル日航東京   

名 称 ： ホテル日航東京 

代 表 者 ： 総支配人 本中野 真 

所 在 地 ： 〒135-8625 東京都港区台場 1-9-1 Tel 03-5500-5500（代表） 

客 室 数 ： 453室 （全室バルコニー付） 

アクセス ： 新交通ゆりかもめ「台場」駅 直結 

  

＜ホテル日航東京に関する一般の方からのお問合せ/ご掲載用お問合せ＞ 

Tel:03-5500-5500（代表） Fax：03-5500-5516 HP: http://www.hnt.co.jp 

＜本件に関するメディアの方からのお問合せ先＞ 

ホテル日航東京 PR事務局 （イニシャル内） 担当：木村、後藤、橋本、渡辺 

Tel:03-5572-6062 Fax:03-5572-6065  E-mail：hotel-nikkotokyo@vectorinc.co.jp 

 

http://www.hnt.co.jp/
mailto:hotel-nikkotokyo@vectorinc.co.jp

