
 

 

 

 

2014 年 6 月 26 日 

ホテル日航東京 
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ホテル日航東京（東京都港区台場 総支配人：本中野 真）は、ラウンジ&シャンパンバー「ベランダ」にて、2014 年 8 月 1 日（金）

から 2014 年 8 月 31 日（日）の期間限定で、夏のフルーツの女王であるジューシーな〝桃″をメインに、木苺、青リンゴといった甘

酸っぱいフルーツのスイーツも一緒に愉しめる「ピーチアフタヌーンティー」を販売いたします。 
 

「ピーチアフタヌーンティー」は、みずみずしく優しい甘みが魅力の「白桃のコンポートとヴェルヴェーヌミントのジュレ」や、華やか

な桃の風味と濃厚なカスタードクリームのハーモニーが愉しい「桃のクラフティ」など、ジューシーな桃の魅力がつまったスイーツを

ご堪能いただけるメニューです。この時期に限り、ペアリングティーとして上品な香りのピーチティーもご用意しております。もちろん

シャンパーニュとの相性も抜群です。 
 

また、甘酸っぱい木苺と濃厚チョコレートのハーモニーが絶妙な「フランボワーズとチョ

コレートのオペラ」や、ほのかな甘みと酸味のバランスにときめく「ライチと木苺のムース」や

「青リンゴのムース」など、夏真っ盛りの季節に旬を迎える木苺や青リンゴをつかったスイー

ツもお愉しみいただけます。 
 

ラウンジ&シャンパンバー「ベランダ」は、日本紅茶協会認定“おいしい紅茶の店”にも選

ばれており、シーズン毎にご提案している旬のフレッシュフルーツや食材を使ったアフタヌ

ーンティーは大変好評をいただいております。新鮮な果実をカットしてフルーツの味と香り

をご堪能いただけるフレッシュフルーツティーもご用意しております。広々としたソファが人

気のテラス席にて、太陽の光を浴びて煌めく東京湾を眺めながら、桃色気分でスイートな

午後のひとときをお愉しみください。 

 

■■■■「「「「ピーチピーチピーチピーチアフタヌーンティーアフタヌーンティーアフタヌーンティーアフタヌーンティー」」」」概要概要概要概要    

販売期間 ： 2014 年 8 月 1 日（金）から 2014 年 8 月 31 日（日） 

店 舗 ： ラウンジ＆シャンパンバー「ベランダ」 

金 額 : 紅茶 または ハーブティー または コーヒー付  

平日 2,800 円／土日祝 3,100 円 

グラスシャンパーニュ またはシャンパーニュカクテル付  

平日 3,800 円／土日祝 4,100 円 

※土日祝は上記ドリンクの他、さらにフレッシュフルーツティーがつきます。 

※料金は、全て消費税・サービス料別。    

内   容 : 白桃のコンポートとヴェルヴェーヌミントのジュレ／ 

内   容 : 桃のクラフティ／フランボワーズとチョコレートのオペラ／ 

内   容 : ライチと木苺のムース／青りんごのムース／ 

プレーンスコーン／アールグレイスコーン／クルミパンのかぼちゃサンド／ 

トマトとモッツァレラのキッシュ 

ご予約・お問合せ： レストラン総合案内 Tel：03-5500-5580（9：00～22：00）  

 

■■■■ホテル日航東京ホテル日航東京ホテル日航東京ホテル日航東京    

名 称 ： ホテル日航東京 

代 表 者 ： 総支配人 本中野 真 

所 在 地 ： 〒135-8625 東京都港区台場1-9-1 Tel 03-5500-5500（代表）  

客 室 数 ： 453室 （全室バルコニー付） 

ア ク セ ス ： 新交通ゆりかもめ「台場」駅直結。 

 

＜ホテル日航東京に関する一般の方からのお問合せ＞ 

Tel:03-5500-5500（代表） Fax：03-5500-5516 HP: http://www.hnt.co.jp/ 

 


