
2022年10月31日
元気寿司株式会社

寿司レストランチェーンを展開する元気寿司株式会社(本社：栃木県宇都宮市 代表取締役会長兼社長 藤
尾 益雄)は、全国の元気寿司・魚べい・千両にて2022年11月1日(火)～11月6日(日)の期間限定で、『秋の丸
かぶり寿司』を販売いたします。

「秋の節分」今年は11月6日！希少な初摘み海苔を使用した

4種の“具だくさん”巻き寿司『秋の丸かぶり寿司』発売！

～全国の元気寿司・魚べい・千両にて2022年11月1日(火)から6日間限定販売～

「節分」とは、立春・立夏・立秋・立冬の前日を指した言葉で、実は1年に4回あります。「恵方巻
き」とも呼ばれる「丸かぶり寿司」は、節分にその年の恵方を向き、願いごとをしながら無言で食べると
縁起が良いと古くから親しまれてきました。そんな「丸かぶり寿司」を、秋の節分にも楽しんでいただく
ため、今年も元気寿司では「秋の丸かぶり寿司」を期間限定で販売いたします。

元気寿司こだわりの巻き寿司は、柔らかな口どけと独特な甘みを特徴に持つ、希少な「初摘み海苔」を
使用しています。さらに、昨年一部商品でご用意したハーフサイズを、お客様からのご好評を受けて今年
は全商品でご用意いたしました。通常サイズ（長さ：約18cm）とハーフサイズ（長さ：約9cm）をご用
途に合わせてお楽しみいただけます。

11月6日(日)の秋の節分は今年の恵方「北北西」を向いて、具だくさんの丸かぶり寿司をお楽しみくだ
さい！

■販売期間
2022年11月1日(火)～ 11月6日(日)

■販売店舗
全国の元気寿司・魚べい・千両

■販売商品

丸かぶり太巻／1本420円・ハーフ210円(税込)

玉子・かにかま・あなご・かんぴょうなど、具材6種を巻いた一番人気！

元気寿司オリジナルの定番丸かぶり寿司をぜひお試しください！



たれ漬けヒレカツ巻／1本540円・ハーフ270円(税込)

たれがしっかりとしみ込んだ棒ヒレカツを贅沢に使用した太巻です。

アクセントのタルタルソースがよく絡み、食べ応え抜群です。

高菜カルビ巻／1本440円・ハーフ220円(税込)

ジューシーな牛カルビとピリ辛高菜を使用した、秋の限定商品です。

高菜のピリッとした辛さがクセになります！

【元気寿司グループについて】

日本の伝統的食文化である寿司の大衆化をめざして成長してきた当社では、おいしさと値頃感の
「元気寿司」、進化する楽しさの「魚べい」、本物志向の「千両」と3つのブランドを展開。
これまで以上に、伝統的食文化の幅広い二ーズに応えていきたいと考えています。

■会社概要

会社名

所在地

代表取締役会長兼社長

創業

会社設立

事業内容

会社HP

：元気寿司株式会社

：栃木県宇都宮市大通り 2-1-5

：藤尾 益雄

：1968 年 12 月 12 日

：1979 年 7 月 26 日

：回転寿司チェーンの経営

：https://www.genkisushi.co.jp/

■ネット予約早割5％OFFについて
毎年大好評の「秋の丸かぶり寿司」を、よりお得にお楽しみいただけるよう、商品お受取日の3日以前の
ネット予約で、通常価格から5%OFFのお値段にて「秋の丸かぶり寿司」をご提供いたします。（公式ア
プリ「お持ち帰りネット予約」から受付）

受付期間：2022年10月1日（土）～11月3日（木）
対象店舗：販売店舗全店（元気寿司 川崎駅前大通店除く）
割引条件：商品のお受取日（予約日）の3日前までにネット予約で商品をご予約いただくと

対象商品のお会計が5％OFFとなります。

極上海鮮巻／1本900円・ハーフ450円(税込)

えび・いくら・かずのこ・サーモンなど、厳選具材を贅沢に8種使用！

太巻からこぼれる程たっぷり入ったネタのハーモニーをお楽しみください。

https://www.genkisushi.co.jp/

