
2023年1月16日
元気寿司株式会社

寿司レストランチェーンを展開する元気寿司株式会社(本社：栃木県宇都宮市 代表取締役会長兼社長
藤尾 益雄)は、1月17日(火)より期間限定で「国産本鮪赤身」、「活け〆かんぱち」、「真鱈白子ぐんか
ん」など、豪華ネタをお得にご提供する『特ネタ110円祭り』を開催いたします。

また、天然物の真いかや霜降りにしんなど、冬の旬食材を使ったこだわりメニューを堪能いただける
『冬のおすすめメニュー』フェアも同時開催いたします。お得にお楽しみいただけるこの機会に、ぜひご
活用ください！

値上げの波に対抗！赤字覚悟のお得なネタが勢揃い

魚べい・元気寿司にて1月17日(火)より『特ネタ110円祭り』を開催

バイヤー厳選「国産本鮪赤身」・高級魚「かんぱち」などお得にご提供
～冬の旬ネタを楽しむ『冬のおすすめメニュー』フェアも同時開催～

報道関係各位

※魚べい学芸大学駅前店、渋谷道玄坂店、新大久保店、大宮西口店、大森駅山王北口店、マチノマ大森店、三宮雲井通店、
吉祥寺店、元気寿司川崎駅前大通店は売価が異なります。

【『特ネタ110円祭り』概要】
■開催期間
2023年1月17日(火) ～なくなり次第終了

■対象店舗
全国の魚べい・元気寿司



■『特ネタ110円祭り』販売商品

国産本鮪赤身／1貫110円（税込）

魚べいで最も人気の高いまぐろ！

バイヤーが厳選した国産の本鮪の旨味をぜひご堪能ください。

活け〆かんぱち／1貫110円（税込）

九州産のかんぱちを活け〆でご用意。

高級魚かんぱちが110円（税込）とこちらもお値打ちです。

真鱈白子ぐんかん／2貫110円（税込）

今が旬の真鱈白子を軍艦2貫でお得にご提供。

新鮮な白子の甘くクリーミーな味わいをお楽しみください。

ほうぼうの天ぷら／1貫110円（税込）

プリプリと引き締まった食感とほのかな甘味が特徴のほうぼう。

ご注文をお受けしてから丁寧に店内で揚げてご提供します。

白舞茸揚げびたし／2貫110円（税込）

雪国まいたけの希少性の高い国産白舞茸を揚げびたしにしました。

香り豊かなまいたけをご堪能ください



いか天／1貫130円（税込）

毎回大好評の人気ネタ！

お皿からはみ出すほど大きないか天は満足度抜群です。

漬けだれ真いかにぎり／2貫110円（税込）

天然物の真いかを特製漬けダレで味付けました。

コリコリ食感と旨味は癖になります。

※魚べい学芸大学駅前店、渋谷道玄坂店、新大久保店、大宮西口店、大森駅山王北口店、マチノマ大森店、三宮雲井通店、
吉祥寺店、元気寿司川崎駅前大通店は売価が異なります。

■開催期間
2023年1月17日(火) ～なくなり次第終了

■対象店舗
全国の魚べい・元気寿司

■『冬のおすすめメニュー』フェア販売商品

【『冬のおすすめメニュー』フェア概要】



【元気寿司グループについて】

日本の伝統的食文化である寿司の大衆化をめざして成長してきた当社では、おいしさと値頃感の
「元気寿司」、進化する楽しさの「魚べい」、本物志向の「千両」と3つのブランドを展開。
これまで以上に、伝統的食文化の幅広い二ーズに応えていきたいと考えています。

■会社概要

会社名

所在地

代表取締役社長

創業

会社設立

事業内容

会社HP

：元気寿司株式会社

：栃木県宇都宮市大通り 2-1-5

：藤尾 益雄

：1968 年 12 月 12 日

：1979 年 7 月 26 日

：回転寿司チェーンの経営

：https://www.genkisushi.co.jp/

霜降りにしん／2貫110円（税込）

脂がのった旨みたっぷりの霜降りにしんを使用。

しっとりとろける食感と優しい甘みが特徴です。

https://www.genkisushi.co.jp/
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